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1. CONSIGNES DE SECURITE
(INSTRUCTIONS ORIGINALES)

LIRE ATTENTIVEMENT CES CONSIGNES DE SECURITE
AVANT D'UTILISER LAPPAREIL !

surfaces accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil
est en fonctionnement. Ne pas toucher lappareil
pendant l'utilisation. Utiliser des maniques ou des gants
de protection. Laisser refroidir I'appareil avant de le
ranger.

~ +ATTENTION : Surface tres chaude. La température des

- L'appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

+ Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service apres-vente ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter un danger.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou des personnes dénuées d’expérience et
de connaissance, si elles ont pu bénéficier d'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et si elles comprennent les risques impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage
et 'entretien de l'appareil ne peuvent étre effectués par des
enfants sans surveillance.

« Garder I'appareil et son cordon électrique hors de la portée des
enfants agés de moins de 8 ans.

« Cet appareil est destiné a un usage strictement domestique et
n'est pas prévu pour étre utilisé dans des applications telles que :
les coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux
et autres environnements professionnels ; les fermes ; l'utilisation
par les clients des hotels, motels et autres environnements a




caractére résidentiel ; les environnements de type chambres
d’'hétes.

+La spatule, le bac récupérateur de graisse et les plaques
peuvent étre nettoyés dans de I'eau chaude savonneuse ou
dans le lave-vaisselle.

+Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité d'un appareil
chauffant. Ne pas l'utiliser sur des surfaces sensibles a la chaleur
ou a proximité de matériaux inflammables.

« Ne jamais rien poser sur I'appareil lorsqu’il fonctionne.

« Laisser un espace suffisant entre I'appareil et les murs ou les
éléments de mobilier (@au moins 10 centimétres). Ne pas placer
I'appareil sous les éléments muraux de la cuisine.

+ Ne pas laisser le cordon dépasser du bord du plan de travail et
ne pas le mettre en contact avec des surfaces chaudes.

+ Ne pas immerger dans I'eau ou tout autre liquide.

« Toujours débrancher I'appareil apres utilisation et avant de le
nettoyer. Ne jamais laisser 'appareil branché sans surveillance.
Pour débrancher, tirer sur la fiche et jamais sur le cordon.

+ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé ou s'il présente des traces
apparentes de dommage.

+ Cesser immédiatement d’utiliser I'appareil si le cordon est
endommagé.

« Aucune réparation ne peut étre effectuée par l'utilisateur.

« Toute utilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus
par Cuisinart® peut provoquer incendie, électrocution et risque
de blessure.

« Utiliser cet appareil exclusivement pour cuisiner en suivant les
instructions de ce manuel.

+ Ne pas utiliser a I'extérieur.




ATTENTION : Les sachets en polyéthyléne contenant

@ le produit ou son emballage peuvent étre dangereux.
Tenir ces sachets hors de portée des bébés et des
enfants.

Ne pas les utiliser dans les berceaux, les lits d’enfants, les
poussettes ou les parcs pour bébés. Le fin film peut coller au
nez et a la bouche et empécher la respiration. Un sachet n'est
pas un jouet.

ET ELECTRONIQUES
Dans l'intérét de tous et afin de prendre une part active
mmmm dans la protection de I'environnement et de la santé
publique:
+ Ne jeter pas vos produits avec vos déchets ménagers non triés.
« Les DEEE (déchets d’équipements électriques et électroniques)
doivent étre collectés séparément.

Ei DEEE - FIN DE VIE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

« Ayez recours au systeme de reprise et de collecte mis en place
pour les DEEE dans votre région. De cette facon, certains
matériaux pourront étre recyclés, réutilisés ou récupérés.

« En veillant a ce que ce produit soit mis au rebut adéquatement,
vous contribuerez a éviter de potentielles conséquences néfastes
pour I'environnement et la santé publique dues aux éventuelles
substances dangereuses contenues.

Pour de plus amples informations concernant la mise au rebut

de ce produit, veuillez prendre contact avec votre service local
de traitement des déchets ménagers.




2. INTRODUCTION

Félicitations pour votre achat!

Depuis plus de 30 ans, Cuisinart® développe une gamme complete d'appareils culinaires qui
permettent aux passionnés de cuisine et aux grands chefs d’exprimer pleinement leur créativité.
Chaque produit allie robustesse, innovation, performance et ergonomie. Réalisés dans des
matériaux d'origine professionnels tels que I'acier brossé inoxydable, nos produits s'intégrent
facilement dans chaque cuisine, grace a un design sobre et élégant.

3. CARACTERISTIQUES PRODUIT

Corps robuste en phénolique
Poignée presse thermo-isolante

Plaques Grill anti-adhésives

Boutons de réglage:

4.a. Bouton 0/1 et de réglage de la température
4.b. Minuterie

pwoN oo

Voyant lumineux rouge : appareil sous tension et en préchauffage
Voyant lumineux vert : appareil prét a I'utilisation

5.
6.
7. Bacrécupérateur de graisses
8. Bouton de verrouillage / déverrouillage des plaques
9. Bouton d’ouverture a 180°

10. Spatule spéciale grill

4. UTILISATION

A. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiere utilisation, nettoyer soigneusement le corps de I'appareil, le couvercle et les
boutons de réglage avec un chiffon humide. Laver les plaques de cuisson, le bac récupérateur de
graisses et la spatule dans de l'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle. Consulter la rubrique
« Nettoyage et rangement » pour plus d'informations.

B. INSTALLATION DES PLAQUES DE CUISSON

- Placer I'appareil sur une surface plane, stable, propre et seche. Le panneau de commandes doit
étre face a vous.

- Plaques grill : surface striée idéale pour griller steaks, hamburgers, poulet et [égumes. Convient
également pour la réalisation de paninis.

- Insérer chaque plaque dans les petites encoches métalliques situées au fond de la base de
I'appareil (fig.1). Appuyer ensuite sur la plaque afin de I'arrimer correctement.

- Pour retirer les plaques, appuyer sur le bouton de déverrouillage des plaques situé sur le c6té de
I'appareil. Tirer ensuite les plaques vers vous (fig.2).



C. CONSEILS D'UTILISATION

Grace a sa charniére exclusive, le grill cuit les aliments en position fermée ou ouverte a 180°,
doublant ainsi la surface de cuisson disponible. Avant de débuter votre cuisson, choisir la fonction
la plus adaptée a votre recette.

IMPORTANT : La durée de préchauffage est de 7 minutes. La fin du préchauffage du grill est
signalée lorsque le témoin lumineux vert s'illumine.

ATTENTION : Toujours fixer les plaques avant de préchauffer I'appareil.

D. UTILISATION
FONCTION GRILL/PANINIS (fig.3)

« Installer les plaques de cuisson.

« Allumer lI'appareil et sélectionner la température désirée en tournant le bouton de droite dans le
sens des aiguilles d'une montre. Le voyant rouge s'illumine, indiquant que I'appareil préchauffe.

- Lorsque le voyant vert s'illumine, indiquant que l'appareil est a température, disposer les
aliments sur la plaque du bas puis refermer le couvercle. L'écart entre les deux plaques se réglera
automatiquement par rapport a I'épaisseur des aliments choisis.

- Utiliser la minuterie (bouton de gauche) pour sélectionner le temps de cuisson.
ATTENTION : La minuterie n'est pas munie d’un systéme d’arrét automatique de I'appareil.

FONCTION BARBECUE (fig.4)

« Installer les plaques de cuisson puis ouvrir le plan de cuisson a 180° en tirant sur le bouton situé
sur le coté droit de la poignée.

« Allumer I'appareil et régler la température en tournant le bouton de droite dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

- Lorsque le voyant lumineux vert s'illumine, disposer les aliments sur les plaques.
« Utiliser la minuterie (bouton de gauche) pour sélectionner le temps de cuisson.
ATTENTION : La minuterie n'est pas munie d’un systéme d'arrét automatique de I'appareil.

E. BAC RECUPERATEUR DE GRAISSE

La base de I'appareil est équipée, sur sa face arriére, d'un bac récupérateur de graisse. Les graisses
s'écoulent sur les plaques jusque dans le bac.

- Faire glisser le bac dans son emplacement pour le placer ou le retirer.
- Attendre que I'appareil ait refroidi pour vider le bac.
« Le bac est lavable en machine.

ATTENTION : Avant chaque utilisation, vérifier I'absence d’accumulation de graisse au niveau du
bac récupérateur. Toujours éliminer I'excés de graisse pour éviter qu'elle ne prenne feu et ne cause
des blessures graves ou des dommages matériels.

@ Les graisses récupérées ne sont pas consommables.



5. L'AVIS DES CHEFS

« Pour conserver les qualités anti-adhésives des plaques de cuisson, éviter de les laisser chauffer
trop longtemps a vide et de les nettoyer avec une matiére abrasive.

- Utiliser de préférence des ustensiles en bois ou en plastique résistants a la chaleur pour retourner
les aliments et éviter de les couper sur les plaques.

- Couper les aliments en morceaux de taille identique afin d’avoir une cuisson homogeéne.

« Avec la pratique, vous vous habituerez au temps de cuisson et au réglage nécessaires pour cuire
les aliments a votre godt.

- Préparer des marinades a base d'épices ou de condiments pour les viandes ou poissons, les
grillades seront parfumées et les cuissons a la plancha plus moelleuses.

- Si des poissons et crustacés ont été grillés sur les plaques, frotter celles-ci avec un chiffon imbibé
de jus de citron, cela permettra d’éviter que l'odeur reste pour la prochaine cuisson.

6. NETTOYAGE ET RANGEMENT

- Aprés utilisation, tourner le sélecteur sur « O » et débrancher I'appareil. Laisser refroidir I'appareil
completement (minimum 1/2 heure) avant de le nettoyer.

« Utiliser la spatule pour enlever les résidus d'aliments restés sur les plaques de cuisson.
«Vider le bac récupérateur de graisses.
- Retirer les plaques de I'appareil en enfoncant les boutons de déverrouillage des plaques.

- La spatule, le bac récupérateur de graisses et les plaques peuvent étre nettoyés a I'eau chaude
savonneuse au le lave-vaisselle.

- Ne pas utiliser d'objets métalliques tels que couteau et fourchette, ou d'éponges et de produits
abrasifs qui pourraient endommager le revétement.

- Pour nettoyer le corps de I'appareil, le couvercle et la poignée, utiliser un chiffon humide et un
peu de détergent doux. Ne pas utiliser d’éponges ou de produits abrasifs.

« Un entretien régulier de I'appareil évite un encrassement trop important. Le grill reste ainsi facile
a nettoyer et toujours aussi performant.

- Avant de ranger le grill, y replacer les plaques et le bac récupérateur de graisses, refermer le
couvercle puis enrouler le cordon autour du range-cordon.



7. QUESTIONS/REPONSES

QUE FAIRE SI :

REPONSES

L'appareil fume lors de la premiere utilisation ?

Il est normal que l'appareil dégage de
la fumée lors de sa premiere utilisation.
Penser a le nettoyer avec un chiffon
humide avant de le mettre en fonction.

L'appareil s'éteint tout seul ?

Vérifier que le bouton de réglage de la
température n'est pas tourné sur la position
«O» et que la prise de I'appareil est bien
branchée.

Il se peut aussi que I'appareil ait surchauffé.
Débrancher I'appareil et le laisser refroidir
pendant au moins 15 minutes. Le rallumer
ensuite selon la procédure habituelle et
reprendre votre cuisson.

Les aliments ne cuisent pas ?

Vérifier que la prise est bien branchée et
que la température choisie est adaptée aux
aliments.

Les grillades ne sont pas saisies, la cuisson se fait
difficilement ?

Vérifier que la température choisie est
adaptée aux aliments.

Les aliments a cuire sont de différentes natures ?

Utiliser le grill en position ouverte (position
barbecue) et cuire chaque aliment sur une
plaque différente, ainsi les saveurs ne se
mélangeront pas.

Un peu de jus de cuisson a coulé sur le corps de
I'appareil ?

Attendre le refroidissement complet de
I'appareil puis essuyer avec un chiffon
humide chaud. Ne jamais plonger la base
de I'appareil dans l'eau.

Il se dégage beaucoup de fumée lors de la
cuisson ?

Eviter d'ajouter trop de graisse lors d'une
cuisson. La matiere grasse facilite le
dégagement de fumée. Utiliser un pinceau
pour graisser les aliments secs.




1. SAFETY CAUTIONS
(TRANSLATION OF ORIGINAL INSTRUCTIONS)

READ THESE SAFETY PRECAUTIONS CAREFULLY
BEFORE USING THE UNIT!

sible surfaces may be high when the appliance is in
use. Do not touch the appliance when in use. Use oven
mitts or protective gloves. Allow the unit to cool be-
fore storing.

A * CAUTION: Very hot surface. The temperature of acces-

« The grill should not be used with an external timer or with a
separate remote control system.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

- The appliance is intended for domestic use only and is not
intended to be used in applications such as: staff kitchen areas
in shops, offices, and other working environments; farm houses;
by customers in hotels, motels, and other residential type
environments; bed and breakfast type establishments.

« The cleaning/scraping tool, the juice-collection tray and the
plates can be washed in hot soapy water or in the dishwasher.




+ Do not place the appliance on or near a hot appliance. Do not
use on heat sensitive surfaces or near inflammable materials.

+ Do not put anything on the appliance when it is on.

« Leave enough space between the appliance and the walls or
furniture (at least 10 cm). Do not place the appliance below
wall-mounted kitchen elements.

+ Do not let cord hang over the edge of the work surface and
do not let it touch hot surfaces.

+ Do not immerse in water or any other liquid.

« Always unplug the appliance after use and before cleaning.
Never leave the appliance unattended when plugged in. Pull
on the plug to unplug, never on the cord.

«Do not use the appliance if it has fallen or if it appears
damaged.

« Stop using the machine immediately if the cord is damaged.

+ Do not try to repair the appliance yourself.

« Using any accessories not recommended or sold by Cuisinart®
may cause a fire, electrocution and risk of injury.

« Use this appliance for cooking only and follow the instructions
in this manual.

- Do not use outdoors.

«j WARNING: The polyethylene bags over the product

@ or its packaging may be dangerous. Keep these bags
out of the reach of babies and children.

Never use them in cribs, children’s beds, pushchairs or playpens.

The thin film may cling to the nose and mouth and prevent
breathing. A bag is not a toy.

EQUIPMENTS

Ef WEEE - END-OF-LIFE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
In everybody’s interest and to actively participate in




protecting the environment and human health:

« Do not discard your products with your unsorted household
wastes.

« The WEEE (wastes of electrical and electronic equipments) must
be collected separately.

« Use the return and collection systems dedicated to the WEEE
available in your area. In this way, some materials can be
recycled, re-used or recovered.

« By ensuring this product is disposed of properly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment
and human health due to possible content of hazardous
substances.

For more detailed information about the disposal of this product,
please contact your local household waste disposal service.

2. INTRODUCTION

Congratulations on your purchase!

For over 30 years, Cuisinart® has been developing a full range of kitchen appliances that lets
both passionate amateurs and great chefs express their creativity to the fullest. Every product
combines sturdiness, innovation, performance and ergonomics. Made with professional materials
like brushed stainless steel, our products will easily fit into any kitchen thanks to their simple and
elegant design.

3. PRODUCT CHARACTERISTICS

Hard-wearing phenolic body
Heat-insulated press handle
Non-stick grill plates

P wWN=

Adjustment buttons:

4.a. Button 0/1 and temperature setting

4.b. Timer

Red indicator light: appliance powered up and pre-heating
Green indicator light: appliance ready for use

Drip tray

® N oW

Button to lock/unlock the plates

10



9. Hinge release to open grill to flat position
10. Special grill spatula

4. USE
A.BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Before using for the first time, wipe the body of the appliance thoroughly, the lid and the controls
with a damp cloth. Wash the plates, the drip tray and the scraping tool in hot soapy water or in the
dishwasher. Refer to the section “Cleaning and Storage” for more information.

B. INSTALLING THE COOKING PLATES

« Place the appliance on a clean, flat and dry surface. The control panel should be facing you.

« Grill cooking plate: a ribbed surface which is perfect for grilling steaks, hamburgers, chicken or
vegetables. Also suitable for making paninis.

- Insert each plate into the small metal notches located at the back of the base of the appliance
(fig.1) Then press gently down on the cooking plate so as to ensure that it has been correctly
secured in place.

«To remove the plates, press the release button for the plates located on the side of the appliance.
Then pull the plates towards you (fig.2).

C. USAGE INSTRUCTIONS

Thanks to its exclusive floating hinge, the grill lets you cook your food in the closed or in the open,
flat position, this way doubling the available heating surface. Before you start to cook, select the
configuration that is best adapted to your recipe.

IMPORTANT: Preheating lasts for 7 minutes. Grill preheating is complete when the green
indicator light turns on.

IMPORTANT: Always attach the plates before you pre-heat the appliance.
D. USE
GRILL/PANINI POSITION (fig.3)

- Position the cooking plates.

« Switch on the appliance and select the desired temperature by turning the button on the right
in a clockwise direction.The green light will switch on indicating that the appliance is preheated.

+When the green light turns on, indicating that the appliance has reached temperature, arrange
the food on the lower plate and then close the lid. The distance between the plates will adjust
automatically to the thickness of the food.

« Use the timer (left-hand button) to select cooking time.
WARNING: The timer does not have an automatic shut off device for the appliance.

BARBECUE POSITION (fig.4)

- Insert the cooking plates then open the cooking surface to the flat position by pulling the button
located on the right of the handle.
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- Switch on the appliance and adjust the temperature by turning the button on the right in a
clockwise direction.

+When the green light switches on, arrange the food on the plates.
« Use the timer (left-hand button) to select cooking time.
WARNING: The timer does not have an automatic shut off device for the appliance.

E. DRIP TRAY

At the bottom of the appliance there is a slot for the drip tray. Fats and juices from cooking the
foods flow over the plates and are collected in the drip tray.

« Slide the tray into position or to remove.
- Wait for the appliance to cool before emptying the tray.
«The drip tray can be washed in the dishwasher.

CAUTION: Every time before using, check that no grease has accumulated in the drip tray. Always
remove excess grease to prevent fire and serious injury or material damage.

@ The fat collected is not fit for consumption.

5. ADVICE FROM THE CHEFS

- To preserve the non-stick nature of the cooking plates, do not allow them to heat up too long
without food on them and do not wash the plates with abrasives.

- Use wooden or heat-resistant plastic utensils to turn food over and avoid scratching the surface.
« Cut your food into equal size pieces to ensure even cooking.

- With practice, you will become familiar with cooking times and the necessary adjustment to
cook the food to your taste.

- Prepare spice- or condiment-based marinades for meats or fish, grilled food will be tasty and
food cooked on the barbecue more tender.

- If you have grilled fish and shellfish on the plates, rub the plates with a cloth soaked in lemon
juice. This will prevent the characteristic odour from remaining for the next dish.

6. CLEANING AND STORAGE

- After use, turn the knob to “O” and unplug the appliance. Allow to cool completely (at least a 12
hour) before cleaning.

- Use the spatula to remove any food residue that remains on the cooking plates.
- Empty the grease tray.
» Remove the plates from the unit by pressing the release buttons.

« The cleaning/scraping tool, the drip tray and the plates can be washed in hot soapy water or in
the dishwasher.

« Do not use metal objects like knives and forks, or abrasive sponges or products that could
damage the coating.

« Use a damp cloth and a little soft detergent to clean the body of the appliance, the lid and the
handle. Never use abrasive sponges or products.
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- Regularly cleaning the appliance prevents build-up. The grill will then continue to be easy to

clean and will perform at the same high level.

- Before storing your grill, put the plates and the drip tray back in position, close the lid then wind
the cable around the hooks intended for this purpose.

7. QUESTIONS/ANSWERS

WHAT DO I DO IF:

ANSWER

Smoke appears when | use the appliance for the
first time?

It is normal for the appliance to release
smoke when you use it for the first time.
Remember to wipe it with a damp cloth
before turning it on.

The appliance turns itself off?

Make sure that the temperature control
button is not turned to the off position and
that the appliance is properly plugged in.
It is also possible that the appliance has
overheated. Unplug the appliance and
allow it to cool for at least 15 minutes. Turn
it on again following the usual procedure
and restart your cooking.

The food is not fully cooked?

Make sure that the appliance is properly
plugged in and that the selected
temperature is appropriate for the foods.

Grilled food is not cooked, cooking is difficult?

Make sure that the selected temperature is
appropriate for the foods.

Different kinds of food need to be cooked?

Use the grill in the open position (barbecue
position) and cook each food on a different
plate to prevent the flavours from mixing.

A little cooking liquid has leaked onto the body
of the appliance?

Wait until the appliance has cooled
completely then wipe with a hot damp
cloth. Do not immerse the base of the
appliance in water.

It releases a great deal of smoke during
cooking?

Avoid using too much grease when
cooking. Grease will add to the release of
smoke. Use a brush to grease dry food.
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1. SICHERHEITSHINWEISE
(UBERSETZUNG DER ORIGINALFASSUNG DER
GEBRAUCHSANLEITUNG)

LESEN SIE DIESE SICHERHEITSHINWEISE GRUNDLICH,
BEVOR SIE DAS GERAT VERWENDEN!

« ACHTUNG: Sehr heil3 heiRe Oberflache. Diezuganglichen
Oberflachen des Gerats konnen wahrend des Betriebs
sehr heil3 werden. Das Gerat wahrend des Betriebs nicht
berihren. Verwenden Sie Kochlappen oder
Schutzhandschuhe. Das Gerat vor dem Verstauen
auskuhlen lassen.

+ Der Grill sollte nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
getrenntes Fernbedienungssystem betrieben werden.

+Wenn das Kabel beschadigt, ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder eine dhnliche qualifizierte Person
ersetzt werden, um jede Gefahr zu vermeiden.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren
verwendet werden und auch von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensoriellen oder mentalen Fahigkeiten oder von
Personen ohne jede Erfahrungs- oder Kenntnisgrundlage,
wenn dies unter Aufsicht geschieht oder wenn sie vorher
Uber den sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet wurden
und die mit der Verwendung im Zusammenhang stehenden
Risiken begreifen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt
warten und pflegen.

- Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

«Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Anwendung im
Haushalt, jedoch nicht fir folgende Anwendungen
vorgesehen: Teekilichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; in landwirtschaftlichen Betrieben; fiir
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Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften; in privaten
Frihstlckspensionen.

- Das Reinigungswerkzeug/der Schaber, die Saft-Auffangschale
und die Platten konnen in heil3er Seifenlauge oder in der
Spulmaschine gereinigt werden.

- Das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines Gerats stellen, das
heil werden kann. Nicht auf hitzeempfindlichen Oberflachen
oder in der Ndahe von entziindlichem Material verwenden.

« Legen Sie nichts auf das Gerat, wahrend es in Betrieb ist.

- Lassen Sie ausreichend Abstand zwischen dem Gerat und
Wanden oder Mobeln (mindestens 10 cm). Das Gerat nicht
unter Hangeschranke in der Kiiche stellen.

. Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand der Arbeitsflache
hangen und lassen Sie es nicht in Kontakt mit heiBen
Oberflachen kommen.

+ Nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

« Den Stecker nach jedem Gebrauch und vor dem Reinigen
ziehen. Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen, wenn es an
den Netzstrom angeschlossen ist. Um den Netzstecker zu
entfernen, immer am Stecker und nicht am Kabel ziehen.

«Das Gerat nicht benutzen, wenn es gefallen ist oder
offensichtlich Spuren einer Beschadigung aufweist.

- Den Betrieb des Gerats sofort einstellen, wenn das Kabel
beschadigt ist.

«Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.

+ Die Verwendung von Zubehor, das nicht von Cuisinart®
empfohlen oder verkauft wird, kdnnte zu Feuer, Stromschlag
oder Verletzungen fiihren

« Benutzen Sie dieses Gerat ausschlieBlich zum Garen und
befolgen Sie die Hinweise in dieser Anleitung.

« Nicht im Freien verwenden.
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ACHTUNG: Die Plastikbeutel, die das Produkt oder
seine Verpackung enthalten, konnen gefahrlich sein.
Diese Beutel durfen sich nicht in Reichweite von Babys
oder Kleinkindern befinden.

Nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder
Laufstallchen verwenden. Die diinne Folie kann auf Nase und
Mund haften bleiben und die Atmung behindern. Ein Beutel
ist kein Spielzeug.

WEEE- ELEKTRO-UND ELEKTRONIK-ALTGERATE
Im Interesse der Allgemeinheit und als aktiven Beitrag

mmm ZUM Schutz der Umwelt und unserer Gesundheit:

« Entsorgen Sie Ihre Gerate nicht mit dem unsortierten Hausmuill.
« WEEE (Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) muss getrennt
gesammelt werden.

+ Nutzen Sie das Ricknahmesystem fir Elektro- und Elektronik-
Altgerate in lhrer Region. Auf diese Weise konnen bestimmte
Materialien recycelt, wiederverwendet oder verwertet werden.

« Indem Sie darauf achten, dass dieses Produkt ordnungsgeman
entsorgt wird, tragen Sie dazu bei, mégliche nachteilige
Auswirkungen auf die Umwelt und die 6ffentliche Gesundheit
aufgrund von eventuell darin enthaltenen gefahrlichen Stoffen
zu vermeiden.

Fir weitere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts
wenden Sie sich bitte an lhren ortlichen Hausmiillentsorger.
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2. EINLEITUNG

Herzlichen Gliickwunsch zu lhrem Kauf!

Seit Uber 30 Jahren entwickelt Cuisinart® ein komplettes Sortiment von Kiichengeréten, die es
sowohl passionierten Liebhabern einer guten Kiiche als auch gro3en Kiichenchefs ermoglichen,
ihrer Kreativitat freien Lauf zu lassen. Jedes Produkt vereint in sich Robustheit, Innovation,
Leistung und Ergonomie. Unsere Produkte werden aus Materialien wie gebirstetem rostfreiem
Edelstahl gefertigt, die aus dem Profibereich stammen und lassen sich dank des niichtern-
eleganten Designs leicht in jede Kiiche integrieren.

3. PRODUKTMERKMALE

Gehéduse aus robustem Phenolharz
Warmeisolierter Druckgriff
Antihaftbeschichtete Grillplatten
Einstellknopfe:

P WN =

4.a.Taste 0/1 und zur Temperatureinstellung
4.b. Timer
Rote Kontrolllampe: Gerat eingeschaltet und im Vorheizmodus
Griine Kontrolllampe: Gerit betriebsbereit
Fettauffangschale
Ver-/Entriegelungstaste fiir die Platten
. Offnungssystem auf 180°

sSeeNow

0. Spezieller Grillspatel

4. GEBRAUCH
A.VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Vor dem ersten Gebrauch sorgféltig den Geraterumpf, die Abdeckung und die Einstellknépfe
des Gerdts mit einem feuchten Tuch reinigen. Reinigen Sie die Grillplatten, die Auffangschale
fur die Garflussigkeit und den Spatel in heiler Seifenlauge oder in der Spiilmaschine. Weitere
Informationen finden Sie im Abschnitt,Reinigung und Verstauen”.

B. EINSETZEN DER GARPLATTEN

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, gerade, saubere und trockene Oberflache. Das Reglerfeld
muss sich Ihnen gegeniiber befinden.

- Grillplatten: die geriffelte Oberfliche ist ideal, um Steaks, Hamburger, Hdhnchenfleisch und
Gemdse zu grillen. Ebenfalls fur die Zubereitung von Paninis geeignet.

« Schieben Sie die beiden Platten in die kleinen Metallhaken, die sich hinten am Geraterumpf
befinden. (Abb. 1) Driicken Sie danach gegen die Platte, sodass sie korrekt einrastet.

« Zum Entfernen der Platten die Entriegelungstaste an der Seite des Gerats driicken. Ziehen Sie
danach die Platten zu sich hin (Abb. 2).
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C. GEBRAUCHSHINWEISE

Dank des exklusiven Scharniers kdnnen Sie mit lhrem Grill die Nahrungsmittel in geschlossener
Position oder in auf 180° gedffneter Position zubereiten, wodurch die verfligbare Heizflache
verdoppelt wird. Wahlen Sie zu Beginn die Konfiguration aus, die fiir Ihr Rezept am besten
geeignet ist.

WICHTIG: Das Vorheizen dauert 7 Minuten. Das Ende des Vorheizens des Grills wird angezeigt,
wenn die griine Kontrolllampe leuchtet.

ACHTUNG: Platten immer vor dem Vorheizen des Gerits fixieren.
D. GEBRAUCH
GRILL-/PANINI-FUNKTION (fig.3)

« Grillplatten einsetzen.

- Gerdt einschalten und die gewiinschte Temperatur durch Drehen des Drehknopfes im
Uhrzeigersinn wahlen. Die rote Anzeigelampe leuchtet und zeigt damit an, dass das Gerat
vorgeheizt wird.

«Wenn die griine Anzeigelampe leuchtet und anzeigt, dass das Gerdt die gewlinschte Temperatur
erreicht hat, legen Sie Ihr Gargut auf die untere Platte und schlieen Sie danach die Abdeckung.
Der Abstand zwischen den beiden Platten passt sich automatisch an die Starke des gewdhlten
Garguts an.

«Verwenden Sie den Timer (linke Taste), um die Garzeit zu wahlen.
ACHTUNG: Der Timer verfuigt nicht tber eine automatische Abschaltung.

BARBECUE-FUNKTION (fig.4)

- Setzen Sie die Garplatten ein und 6ffnen Sie dann das Kochfeld um 180°, indem Sie an dem
rechts vom Griff befindlichen Schalter ziehen.

«Schalten Sie das Gerdt ein und wahlen Sie die gewlinschte Temperatur durch Drehen des
Drehknopfes im Uhrzeigersinn.

«Wenn die griine Anzeigelampe leuchtet, legen Sie Ihr Gargut auf die Platte.
«Verwenden Sie den Timer (linke Taste), um die Garzeit zu wahlen.
ACHTUNG: Der Timer verfugt nicht tiber eine automatische Abschaltung.

E. FETTAUFFANGSCHALE

Auf der Riickseite des Gerits befindet sich eine Offnung zum Einsetzen einer Fettauffangschale.
Das Fett lduft Gber die Platten in diese Schale.

« Schieben Sie die Auffangschale hinein bzw. ziehen Sie sie heraus.
- Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist, um die Auffangschale zu leeren.
- Die Auffangschale kann in der Spllmaschine gereinigt werden.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass sich in und rund um die
Fettauffangschale kein Fett angesammelt hat. Uberschiissiges Fett muss immer entfernt werden,
da es sich sonst entziinden und schwere Verletzungen oder materielle Schaden verursachen
konnte

@ Das aufgefangene Fett ist ungenieBbar.
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5. RATSCHLAGE DER CHEFKOCHE

- Die Platten sollten nicht zu lange vorgeheizt und nicht mit scheuernden Mitteln gereinigt
werden, um ihre Antihafteigenschaften zu erhalten.

- Verwenden Sie zum Wenden des Garguts vorzugsweise Besteck aus Holz oder hitzebestandigem
Kunststoff und schneiden Sie nicht auf den Platten.

« Schneiden Sie die Nahrungsmittel in gleich groBe Stiicke, um sie gleichmafig zu garen.

+Mit etwas Erfahrung wissen Sie bald, welche Garzeit und Einstellung Ihrem Geschmack
entsprechen.

« Durch Marinaden aus Gewdrzen oder Krdutern fiir Fleisch oder Fisch erhdlt das Grillgut ein
besonderes Aroma, Planchazubereitungen werden zarter.

« Wischen Sie die Platten nach dem Grillen von Fisch und Schalentieren mit einem in Zitronensaft
getrankten Tuch ab. Dadurch verhindern Sie, dass der Geruch bis zum ndchsten Gebrauch
zurtickbleibt.

6. REINIGEN UND VERSTAUEN

+Nach dem Gebrauch den Temperaturregler auf ,0” drehen und den Netzstecker ziehen. Das
Gerat vor dem Reinigen vollstandig (mindestens 12 Stunde) abkiihlen lassen.

«Verwenden Sie den Spatel, um Reste von Nahrungsmitteln zu entfernen, die an den Grillplatten
haften.

- Fettauffangschale leeren.
- Die Entriegelungstasten betdtigen, um die Platten herauszunehmen.

- Spatel, Fettauffangschale und Platten kdnnen in heiBem Seifenwasser oder in der Spilmaschine
gereinigt werden.

- Keine Gegenstande aus Metall wie Messer oder Gabeln und keine scheuernden Schwamme oder
Reiniger benutzen, da hierdurch die Beschichtung beschadigt werden konnte.

«Zum Reinigen von Gerdterumpf, Deckel und Griff ein feuchtes Tuch und etwas mildes
Reinigungsmittel verwenden. Keinesfalls scheuernde Schwamme oder Reinigungsmittel
verwenden.

- RegelmaBiges Reinigen des Gerats verhindert zu starkes Verkrusten. So bleibt der Grill leicht zu
reinigen und behdlt seine volle Funktionstiichtigkeit.

- Setzen Sie die Platten und die Fettauffangschale vor dem Verstauen des Grills wieder ein,
schlieen Sie den Deckel und wickeln Sie danach das Kabel um den Kabelhalter.
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7. FRAGEN/ANTWORTEN

WAS TUN WENN:

ANTWORTEN

Das Gerat wahrend des ersten
Gebrauchs qualmt?

Es ist normal, dass das Gerat bei der ersten Inbetriebna-
hme Rauch entwickelt. Denken Sie daran, es mit einem
feuchten Tuch abzuwischen, bevor Sie es zum ersten
Mal einschalten.

Sich das Gerat von allein
ausschaltet?

Vergewissern Sie sich, dass der Temperaturknopf nicht
auf Position « O » steht, und dass der Netzstecker des
Gerats korrekt an den Netzstrom angeschlossen ist.
Eventuell hat sich das Gerédt jedoch Uberhitzt. Ziehen Sie
den Netzstecker des Gerédts und lassen sie es mindestens
15 Minuten lang abkiihlen. Schalten Sie es danach wie
gewohnt wieder ein und fahren Sie mit der Zubereitung
fort.

Die Nahrungsmittel nicht garen?

Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker korrekt
angeschlossen ist und die gewahlte Temperatur den
jeweiligen Nahrungsmitteln entspricht.

Das Grillgut nicht gut anbrat oder
schwer gar wird?

Uberpriifen, ob die Temperatur gewihlte Temperatur
den jeweiligen Nahrungsmitteln entspricht.

Unterschiedliche Arten von
Nahrungsmitteln zubereitet
werden sollen?

Verwenden Sie den Grill in der offenen Position (Barbe-
cueposition) und garen Sie jedes Nahrungsmittel auf
einer anderen Platte, so dass sich die verschiedenen
Aromen nicht mischen.

Etwas Bratensaft auf den
Geraterumpf gelaufen ist?

Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuihlt ist und
wischen Sie es danach mit einem heif3en, feuchten Tuch
ab. Den Geraterumpf niemals in Wasser tauchen.

Sich wéahrend des Garvorgangs viel
Rauch entwickelt?

Vermeiden Sie es, wahrend des Garvorgangs zu viel
Ol oder Fett hinzuzufiigen. Fett kann zu vermehrter
Rauchentwicklung fiihren. Verwenden Sie einen Pinsel,
um trockene Nahrungsmittel mit Ol zu bestreichen.
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1. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
(VERTALING VAN DE ORIGINELE INSTRUCTIES)

LEES DEZE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ZORGVULDIG
DOOR VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT!

« OPGELET: Zeer heet oppervlak. Als het apparaat in
gebruik is, kunnen toegankelijke oppervlakken van
het apparaat heet zijn. Raak het apparaat niet aan
tijdens gebruik. Gebruik pannenlappen of ovenwanten.
Laat het apparaat afkoelen alvorens het op te bergen.

« Het apparaat mag niet worden gebruikt met een externe
tijdschakelaar of met een bedieningssysteem op afstand.

+Wanneer de stroomkabel beschadigd is, moet dit uit
veiligheidsoverwegingen worden vervangen door de
fabrikant, door diens reparatiedienst of door iemand met de
juiste kwalificaties daarvoor.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met fysieke, zintuiglijke of mentale
beperkingen of door personen zonder kennis of ervaring
met het apparaat, maar in alle gevallen dient dit te gebeuren
onder toezicht of na voorafgaande instructies met betrekking
tot het veilige gebruik van het apparaat. De bijkomende
risico’s moeten bekend zijn. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het apparaat
mogen alleen worden verricht door kinderen van 8 jaar en
ouder onder toezicht.

+Houd het apparaat en de stroomkabel buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

«Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik en is niet bedoeld voor gebruik in toepassingen
zoals: personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen, boerenbedrijven, door klanten in hotels,
motels en andere residentiéle omgevingen, bed and
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breakfast-pensions.

«Het schrapertje, het opvangbakje en de platen kunnen
gereinigd worden in warm zeepsop of in de vaatwasser.

- Plaats het apparaat niet op of bij een hittebron. Gebruik het
niet op oppervlakken die niet tegen warmte kunnen of in de
buurt van brandbare materialen.

« Leg niets op het apparaat wanneer dit aanstaat.

- Laat genoeg ruimte tussen het apparaat en de muur of
meubilair (minstens 10 cm). Gebruik het apparaat niet onder
de bovenkastjes van de keuken.

. Laat de stroomkabel niet over de rand van het werkblad
hangen en niet in contact komen met warme oppervlakken.

« Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof.

« Haal na gebruik en voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact. Laat het apparaat nooit zonder toezicht
achter met de stekker nog in het stopcontact. Om het
apparaat uit het stopcontact te halen, trekt u altijd aan de
stekker en nooit aan de stroomkabel.

- Gebruik het apparaat niet als het gevallen is of als er zichtbare
beschadigingen zijn.

+ Gebruik het apparaat niet meer zodra de stroomkabel is
beschadigd.

« Probeer niet zelf het apparaat te repareren.

+Het gebruik van accessoires die niet door Cuisinart®
worden aangeboden of verkocht, kan brand, elektrocutie of
verwondingen veroorzaken.

+ Gebruik dit apparaat alleen om te bakken, en volg daarbij de
aanwijzingen in deze handleiding.

+ Gebruik het apparaat niet buiten.
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% OPGELET: Polyethyleenzakjes die het product of zijn
LB;' verpakking bevatten, kunnen gevaarlijk zijn. Houd

deze zakjes buiten het bereik van baby’s en kinderen.
Gebruik ze niet in wiegjes, kinderbedden, kinderwagens of een
park voor baby’s. De dunne film kan blijven kleven aan de neus

of mond en kan de ademhaling hinderen. Een zakje is geen
speelgoed.

ELEKTRONISCHE TOESTELLEN

In het belang van allen en om actief mee te
B \yerken aan de bescherming van het milieu en de

volksgezondheid vragen wij u:

E AEEA - EINDE LEVENSDUUR VAN ELEKTRISCHE EN

« Gooi uw producten niet bij het huishoudelijk afval.

« AEEA (afgedankte elektrische en elektronische apparatuur)
moet apart worden ingezameld.

» Maakgebruikvandeterugname-eninzamelpuntenvoor AEEA
in uw regio. Op die manier kunnen bepaalde grondstoffen
gerecycleerd, hergebruikt of gerecupereerd worden.

« Als u dit product correct afdankt, helpt u mee om mogelijke
negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid
die te wijten zijn aan eventueel gevaarlijke stoffen die erin
verwerkt zitten, te vermijden.

Indien u meer informatie wenst over de afdanking van dit
product, vragen wij u om contact op te nemen met uw lokale
dienst voor de verwerking van huishoudelijk afval.
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2. INLEIDING

Gefeliciteerd met uw aankoop!

Al meer dan 30 jaar maakt Cuisinart® keukenapparatuur waarmee zowel hobbykoks als topkoks
al hun creativiteit kunnen laten zien. Elk product combineert kracht, innovatie, prestatie en
ergonomie. Onze producten, die worden gemaakt van professionele materialen zoals geborsteld
RVS, passen in iedere keuken, dankzij hun strakke en stijlvolle ontwerp.

3. KENMERKEN VAN HET PRODUCT

Stevig behuizing van fenoliek
Thermo-isolerende hendel
Anti-aanbak grillplaten

P WN =

Instelknoppen:

4.a. Knop 0/1 en temperatuurinstelknop

4.b. Timer

Rood lampje: apparaat staat aan en warmt op
Groen lampje: apparaat klaar voor gebruik
Opvangbakje voor braadvocht
Vergrendel-/ontgrendelknop van de platen
Knop voor opening tot 180°

20 ®NO W

0. Speciale grillspatel

4. GEBRUIK
A.VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Reinig voor het eerste gebruik zorgvuldig de behuizing van het apparaat, het deksel en de
instelknoppen met een vochtig doekje. Was ook de bakplaten, het opvangbakje voor braadvocht
en de spatel eerst in een warm sopje of in de vaatwasser. Zie ook ‘Reiniging en onderhoud’ voor
meer informatie.

B. INSTALLATIE VAN DE BAKPLATEN

- Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele, schone en droge ondergrond. Het bedieningspaneel
dient naar u toe gericht te zijn.

- Grillplaten: geribbeld oppervlak, ideaal voor het grillen van steaks, hamburgers, kip en groente.
Eveneens geschikt voor het bereiden van panini’s.

«Plaats elke plaat in de kleine metalen inkepingen achter in de machinebasis (fig.1). Druk
vervolgens op de plaat om hem correct vast te klikken.

« Om de platen te verwijderen drukt u op de ontgrendelknop aan de zijkant van het apparaat. Trek
vervolgens de platen naar u toe (fig.2).
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C. GEBRUIKSAANWUZING

Dankzij het speciale scharnier kan eten worden bereid met de grill in gesloten positie of in
geopende positie tot 180°, waardoor het bakoppervlak twee keer zo groot wordt. Voordat u
begint te bakken, kiest u de functie die het best past bij uw recept.

BELANGRUJK: Het opwarmen duurt 7 minuten. Als het groene lichtje aanspringt, betekent dit dat
het apparaat is opgewarmd.

OPGELET: Bevestig altijd eerst de platen voordat u het apparaat voorverwarmt.
D. GEBRUIK
FUNCTIE GRILL/PANINI'S (fig.3)

Installeer de bakplaten.

Het apparaat inschakelen en de gewenste temperatuur kiezen door de rechterknop met de
wijzers van de klok mee te draaien.

Het rode lampje gaat aan, ten teken dat het apparaat aan het voorverwarmen is. Als het groene
lampje gaat branden, is het apparaat op temperatuur. Leg het voedsel op de onderste plaat en
sluit het deksel. De ruimte tussen de twee platen past zich aan aan de dikte van het gekozen
voedsel. Gebruik de timer (linkerknop) om de kooktijd in te stellen.

OPGELET: De timer is niet uitgerust met een automatisch afsluitsysteem.
FUNCTIE BARBECUE (fig.4)

Installeer de bakplaten en open het apparaat tot 180° door aan de knop aan de rechterkant van
de hendel te trekken. Het apparaat inschakelen en de gewenste temperatuur kiezen door de
rechterknop met de wijzers van de klok mee te draaien. Als het groene lampje gaat branden, leg
het voedsel dan op de plaat.

Gebruik de timer (linkerknop) om de kooktijd in te stellen.
OPGELET: De timer is niet uitgerust met een automatisch afsluitsysteem.

E.VETOPVANGBAKJE

Aan de achterkant van het apparaat bevindt zich een vetopvangbakje. Het vet stroomt van de
platen naar het bakje.

« Schuif het bakje op zijn plek om het te plaatsen of te verwijderen.
«Wacht met het legen van het bakje tot het apparaat is afgekoeld.
« Het bakje mag in de vaatwasmachine.

LET OP: Controleer voor elk gebruik of zich geen vet heeft opgehoopt in de vetopvangbak.
Verwijder altijd het teveel aan vet om te voorkomen dat dit vlam vat en ernstige verwondingen
of materiéle schade veroorzaakt.

@ Het opgevangen vet is niet eetbaar.
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5. TIPS VAN DE CHEFS

« Laat voor het behoud van de anti-aanbaklaag van de bakplaten de platen niet te lang opwarmen
terwijl er niets op ligt en reinig ze niet met schurende materialen.

- Gebruik bij voorkeur keukengereedschap van hout of van hittebestendige kunststof om het
voedsel om te draaien en snijd geen voedsel op de platen.

- Snijd de etenswaren in stukken van gelijke grootte zodat ze gelijkmatig gebakken kunnen
worden.

- Door ervaring leert u welke baktijden en instellingen u het beste aanhoudt voor het door u
gewenste resultaat.

« Maak marinades op basis van kruiden en specerijen voor vlees en vis. Uw grillades ruiken dan
heerlijk en de resultaten van de vlakke bakplaat zijn dan sappiger.

« Hebt u vis of schelp- en schaaldieren gegrild op de platen, wrijf deze dan in met een doekje met
citroensap. Dit voorkomt dat het volgende gerecht dat u bereidt naar vis ruikt.

6. SCHOONMAKEN EN OPBERGEN

« Zet na gebruik de instelknop op « O » en haal de stekker uit het stopcontact. Het apparaat
volledig laten afkoelen (minimum 12 uur) vooraleer het te reinigen.

- Verwijder met de spatel de etensrestjes die zijn achtergebleven op de bakplaten.
- Leeg het vetopvangbakje.
- Verwijder de platen uit het apparaat door de eject-knoppen in te drukken.

« Het schrapertje, het opvangbakje en de platen kunnen gereinigd worden in warm zeepsop of
in de afwasmachine.

- Gebruik geen metalen voorwerpen zoals messen of vorken, of schuursponsjes of schuurmiddel
die de bekleding zouden kunnen beschadigen.

« Gebruik voor het reinigen van de behuizing, het deksel en de hendel een vochtige doek met een
mild schoonmaakmiddel. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddel.

- Regelmatig onderhoud voorkomt dat het apparaat te vuil wordt. Zo blijft de grill gemakkelijk
schoon te maken en blijft hij goed werken.

- Voor het opbergen van de grill de platen en het opvangbakje terugzetten, het deksel sluiten en
het snoer oprollen rond de snoeroproller.
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7.VRAGEN/ANTWOORDEN

WAT TE DOEN ALS...

ANTWOORDEN

Er rook uit het apparaat komt
tijdens het eerste gebruik?

Het is normaal dat er bij het eerste gebruik
rook uit het apparaat komt. Vergeet echter
niet om hem vé6r ingebruikname met een
vochtig doekje te reinigen.

Het apparaat zichzelf uitschakelt?

Controleer of de temperatuurschakelaar

niet in stand ‘O’ staat en of de stekker in het
stopcontact zit. Het kan ook zijn dat het
apparaat oververhit is. Haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat 15 minuten
afkoelen. Zet hem vervolgens weer aan
volgens de standaardprocedure en ga verder
met bakken.

Het eten niet goed bakt?

Controleer of de stekker goed in het
stopcontact zit en de gekozen temperatuur
juist is voor wat u wilt bereiden.

Vlees niet dichtschroeit of de
bereiding lastig gaat?

Controleer of de gekozen temperatuur juist is
voor wat u wilt bereiden.

U verschillende etenswaren tegelijk
wilt bereiden?

Gebruik de grill in de open stand (barbecue-
stand) en bak de etenswaren op aparte
platen, zodat de smaken zich niet mengen.

Er wat bakvocht in de basis van het
apparaat is gekomen?

Wacht tot het apparaat helemaal is afgekoeld
en veeg hem dan schoon met een warme,
vochtige doek. Dompel de basis van het
apparaat nooit onder water.

Er veel rook vrijkomt tijdens het
bakken?

Gebruik niet te veel vet bij het bakken. Vet
bevordert de rookontwikkeling. Gebruik een
kwast om droog eten in te vetten.
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1. PRECAUZIONI PER LA SICUREZZA
(TRADUZIONE DELLE ISTRUZIONI ORIGINALI)

LEGGERE ATTENTAMENTE LE PRESENTI PRECAUZIONI DI
SICUREZZA PRIMA DI UTILIZZARE LUNITA!

« ATTENZIONE: Superficie molto calda. Durante I'utilizzo
dell’apparecchio, la temperatura delle superfici
accessibili puo essere alta. Non toccare I'apparecchio
durante I'utilizzo. Utilizzare guantoni da forno o
protezioni analoghe. Lasciare raffreddare I'unita prima
diriporla.

« Non utilizzare la griglia con un timer esterno o un telecomando
separato.

« Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve essere sostituito
dal produttore, il relativo addetto dell’assistenza o persone con
qualifiche analoghe per evitare pericoli.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte 0 0 mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano attentamente sorvegliate e istruite
riguardo I'uso in sicurezza dell'apparecchio e siano consapevoli
dei rischi connessi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell’apparecchio
non devono essere eseguite da bambini, a meno che non
abbiano piu di 8 anni e che ci sia la sorveglianza di un adulto.

« Conservare l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni..

« Lapparecchio e previsto unicamente per uso domestico e non
€ adatto a situazioni quali area cucina destinata al personale
di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi e fattorie e non deve
essere utilizzato dai clienti in alberghi, motel e altri ambienti
residenziali e strutture tipo bed and breakfast.
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- Lattrezzo per la pulizia/ll raschietto, il vassoio per la raccolta
dei succhi e le piastre sono lavabili in acqua calda insaponata
o in lavastoviglie.

« Non posizionare I'apparecchio vicino o sopra un apparecchio
caldo. Non utilizzare su superfici sensibili al calore o vicino a
materiali infiammabili.

« Non appoggiare oggetti sull'apparecchio acceso.

« Lasciare spazio sufficiente tra I'apparecchio e le pareti o
I'arredamento (almeno 10 cm). Non posizionare I'apparecchio
sotto elementi della cucina fissati al muro.

+ Non lasciare pendere il cavo sul bordo del piano di lavoro né
a contatto con superfici calde.
« Non immergere in acqua o altri liquidi.

« Staccare sempre I'apparecchio dopo 'uso e prima della pulizia.
Non lasciare mai lI'apparecchio incustodito quando e collegato
alla rete elettrica. Tirare la spina per staccarlo, non il cavo.

+ Non utilizzare I'apparecchio in caso di caduta o qualora risulti
danneggiato.

« Interrompere immediatamente |'utilizzo della macchina in
caso di danni al cavo.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio personalmente.

« L'utilizzo di accessori non raccomandati o commercializzati
da Cuisinart® pud causare incendio, scossa elettrica o lesioni.

« Utilizzare I'apparecchio unicamente per cuocere e seguire le
istruzioni nel presente manuale.

+ Non utilizzare all'esterno.

ATTENZIONE: | sacchettiin polietilene che contengono
il prodotto o il suo imballaggio possono essere pericolosi.
Tenere questi sacchetti lontano dalla portata di neonati
e bambini.
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Non utilizzare all'interno di culle, lettini per bambini, passeggini
o box. La pellicola sottile puo aderire a naso e bocca e impedire
la respirazione. Un sacchetto non é un giocattolo.

RAEE - APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED

ELETTRONICHE A FINE VITA

Nell'interesse collettivo, e al fine di partecipare
mmmm 2ttivamente alla protezione dell’ambiente e della

salute pubblica:

+ Non gettare i prodotti nei rifiuti domestici non differenziati;

« | RAEE (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)
devono essere raccolti separatamente.

« Utilizzare il sistema di ritiro e recupero previsto per i RAEE del
proprio comune. In tal modo, alcuni materiali potranno essere
riciclati, riutilizzati o recuperati.

« Facendo si che il prodotto venga smaltito in modo appropriato,
si contribuisce a evitare potenziali conseguenze nefaste per
I'ambiente e per la salute pubblica causate da eventuali
sostanze pericolose contenute al loro interno.

Per maggiori informazioni riguardanti lo smaltimento di questo
prodotto, rivolgersi al proprio servizio comunale di nettezza
urbana.

2. INTRODUZIONE

Complimenti per I'acquisto!

Da oltre 30 anni, Cuisinart® sviluppa una gamma completa di apparecchi che consentono agli
appassionati di cucina e ai grandi chef di esprimere al meglio la loro creativita. Ogni prodotto
unisce in sé robustezza, innovazione, prestazioni e ergonomia. Realizzati con materie prime
professionali, come I'acciaio spazzolato inossidabile, i nostri prodotti si integrano facilmente in
qualsiasi tipo di cucina, grazie a un design sobrio e elegante.
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Corpo robusto in materiale fenolico
Impugnatura a pressione termoisolante
Piastre di cottura antiaderenti

P W N

Manopole di regolazione:

4.a. Manopola 0/1 e di regolazione della temperatura

4.b. Timer

Spia luminosa rossa: apparecchio sotto tensione e in preriscaldamento
Spia luminosa verde: apparecchio pronto all’utilizzo

Contenitore di raccolta del liquido di cottura

Manopola per bloccare/sbloccare le piastre

. Manopola di apertura a 180°

seeNowm

0. Spatola speciale grill

4. UTILIZZO
A.PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima del primo utilizzo, pulire accuratamente il corpo, il coperchio e le manopole di regolazione
dell'apparecchio con un panno umido. Lavare le piastre di cottura, il contenitore di raccolta
del liquido di cottura e la spatola con acqua calda e sapone o in lavastoviglie. Per maggiori
informazioni, consultare la sezione «Pulizia e manutenzione».

B.INSTALLAZIONE DELLE PIASTRE DI COTTURA

- Poggiare I'apparecchio su una superficie piatta, stabile, pulita e asciutta. Il pannello di comando
deve essere posto di fronte a voi.

- Lato grill: superficie striata, ideale per grigliare bistecche, hamburger, pollo e verdure. Adatto
anche alla preparazione di panini.

- Inserire ogni piastra nelle piccole tacche metalliche poste sul fondo della base dell'apparecchio.
(fig. 1) Premere quindi sulla piastra per fissarla correttamente.

- Pertogliere le piastre, premere sul pulsante di sblocco delle stesse, posto sul lato dell’apparecchio.
Tirare quindi le piastre verso di sé (fig. 2).

C.ISTRUZIONI PER L'USO

Grazie alla cerniera esclusiva, il grill permette di cuocere gli alimenti in posizione chiusa o aperta
a 180°, raddoppiando cosi la superficie di cottura disponibile. Prima di iniziare a cuocere, scegliere
la modalita piu adatta alla preparazione scelta.

IMPORTANTE: La durata del preriscaldamento € di 7 minuti. Quando il grill termina la fase di
preriscaldamento, si illumina la spia luminosa verde.

ATTENZIONE: Fissare sempre le piastre prima di preriscaldare l'apparecchio.
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D. UTILIZZO
MODALITA GRILL/PANINI (fig.3)

« Installare le piastre di cotture.

« Accendere l'apparecchio e selezionare la temperatura desiderata ruotando la manopola
di destra in senso orario. La spia rossa si illumina per indicare che I'apparecchio & in fase di
preriscaldamento.

»Quando la spia verde si illumina, indicando che I'apparecchio ha raggiunto la temperatura,
disporre gli alimenti sulla piastra in basso, quindi chiudere il coperchio. La distanza tra le due
piastre si regolera automaticamente in base allo spessore degli alimenti scelti.

« Utilizzare il timer (manopola di sinistra) per selezionare il tempo di cottura.
ATTENZIONE: Il timer non e dotato di sistema di spegnimento automatico.

MODALITA BARBECUE (fig.4)

- Installare le piastre di cottura, quindi aprire il piano di cottura a 180° tirando la manopola posta
sul lato destro dell'impugnatura.

« Accendere l'apparecchio e selezionare la temperatura desiderata ruotando la manopola di
destra in senso orario.

» Quando la spia luminosa verde si illumina, disporre gli alimenti sulla piastra.
« Utilizzare il timer (manopola di sinistra) per selezionare il tempo di cottura.
ATTENZIONE: Il timer non e dotato di sistema di spegnimento automatico.

E. CONTENITORE DI RACCOLTA DEL GRASSO

La base dell'apparecchio ¢ dotata, sul lato posteriore, di un contenitore di raccolta del grasso.
| grassi scorrono sulle piastre e vengono raccolti nel contenitore.

- Per posizionare e rimuovere il contenitore, farlo scivolare all'interno del suo alloggiamento.
- Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato per rimuovere il contenitore.
- Il contenitore & lavabile in lavastoviglie.

ATTENZIONE: Prima di ogni utilizzo, controllare che non vi siano accumuli nel vassoio di raccolta
del grasso. Eliminare sempre il grasso in eccesso, al fine di evitare che prenda fuoco e che sia causa
di gravi infortuni e danni materiali.

@ | grassi recuperati non sono commestibili.

5.IL PARERE DEGLI CHEF

« Per conservare le caratteristiche antiaderenti delle piastre di cottura, non lasciarle riscaldare a
vuoto troppo a lungo e non utilizzare materiali abrasivi per la loro pulizia.

- Utilizzare preferibilmente utensili in legno o in silicone per girare gli alimenti; evitare di tagliare
gli alimenti sulle piastre.

- Tagliare gli alimenti a pezzi di dimensioni uguali, per ottenere una cottura omogenea.

- Con l'esperienza, imparerete a regolare tempi e temperatura di cottura degli alimenti in base al
vostro gusto personale.
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- Preparare marinate a base di spezie o condimenti per carne o pesce; le grigliate risulteranno piu
profumate e le cotture alla plancha pit morbide.

- Se sulle piastre sono stati grigliati pesci e crostacei, passatele con un panno imbevuto di succo
di limone. In questo modo eviterete che il loro odore caratteristico resti nel corso del prossimo
utilizzo.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

+Dopo l'uso, ruotare la manopola su “O” e scollegare l'apparecchio dalla corrente. Lasciar
raffreddare completamente l'apparecchio (minimo 1/2 ora) prima di pulirlo.

« Utilizzare I'apposita spatola per eliminare i residui di cibo dalle piastre di cottura.
- Svuotare il contenitore di raccolta del grasso.
« Rimuovere le piastre dall'apparecchio premendo sui pulsanti di sblocco.

« [l raschietto, il contenitore di raccolta e le piastre possono essere lavati con acqua calda e sapone
o in lavastoviglie.

«Non utilizzare oggetti metallici come coltelli e forchette, spugne e prodotti abrasivi che
potrebbero danneggiare il rivestimento.

« Per pulire il corpo, il coperchio e I'impugnatura dell'apparecchio, utilizzare un panno umido e un
po’ di detersivo delicato. Non utilizzare spugne né prodotti abrasivi.

-La pulizia regolare dell'apparecchio impedisce la formazione di incrostazioni difficili da
rimuovere. Un accorgimento che facilita la pulizia del grill e ne mantiene inalterate le prestazioni.

- Prima di riporre il grill, riposizionare le piastre e il contenitore di raccolta del liquido di cottura,
chiudere il coperchio, avvolgere quindi il cavo attorno all'avvolgicavo.
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7. DOMANDE/RISPOSTE

COSA FARE SE:

RISPOSTE

L'apparecchio sprigiona del fumo al primo
utilizzo?

E normale che I'apparecchio sprigioni del fumo
al primo utilizzo. Pulirlo con un panno umido
prima di metterlo in funzione.

L'apparecchio si spegne da solo?

Controllare che il pulsante di regolazione della
temperatura non sia su «O» e che la presa
dell'apparecchio sia attaccata correttamente
alla rete elettrica. E anche possibile che
I'apparecchio si sia surriscaldato. Staccare
I'apparecchio dalla corrente elettrica e lasciarlo
raffreddare per almeno 15 minuti. Riaccenderlo
secondo la procedura abituale e riprendere la
cottura.

Gli alimenti non si cuociono?

Controllare che la presa sia correttamente
attaccata alla rete elettrica e che la temperatura
scelta sia quella giusta per gli alimenti.

Le grigliate non sono rosolate e la cottura
risulta problematica?

Controllare che la temperatura scelta sia quella
giusta per gli alimenti.

Gli alimenti da cuocere sono di tipo
diverso?

Utilizzare il grill in posizione aperta (posizione
barbecue) e cuocere ogni alimento su una
piastra diversa, in modo che i sapori non si
mescolino.

Un po’di sugo di cottura é colato sul corpo
dell'apparecchio?

Aspettare che I'apparecchio sia completamente
raffreddato, quindi asciugarlo con un panno
umido caldo. Non immergere mai in acqua la
base dell'apparecchio.

Viene sprigionato molto fumo durante la
cottura?

Evitare di aggiungere troppi grassi durante

la cottura. Le materie grasse favoriscono lo
sprigionarsi di fumo. Utilizzare un pennello per
ungere gli alimenti asciutti.
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1. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD
(TRADUCCION DE LAS INSTRUCCIONES ORIGINALES)

iLEA ATENTAMENTE ESTAS PRECAUCIONES DE SEGURIDAD
ANTES DE UTILIZAR LA UNIDAD!

« PRECAUCION: Superficie muy caliente. La temperatura
de las superficies accesibles puede ser alta durante el
uso del electrodoméstico. No toque el electrodoméstico
mientras esté en uso. Use guantes de cocina o guantes
protectores. Deje que el aparato se enfrie antes de
guardarlo.

« La parrilla no debe usarse con un temporizador externo o con
un sistema de control remoto separado.

« Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser reemplazado
por el fabricante, su agente de servicio o personas cualificadas
similares para evitar un peligro.

« El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 afos y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si estan
supervisadas o se les ha instruido para usar el aparato de una
manera segura y si comprenden los peligros que conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios no deben
realizar la limpieza y el mantenimiento de usuario a menos que
sean mayores de 8 anos y que estén supervisados.

« Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

« El aparato estd destinado exclusivamente para uso doméstico
y no para ser usado en ambitos tales como: dreas de cocina del
personal en tiendas, oficinas y otros ambientes de trabajo; casas
rurales; por clientes en hoteles, moteles y otros ambitos de tipo
residencial; establecimientos de alojamiento y desayuno.

« La herramienta de limpieza/raspado, la bandeja de recoleccién
dejugoy las placas se pueden lavar con agua caliente jabonosa
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o en el lavavajillas.

« No coloque el electrodoméstico sobre o cerca de un aparato
caliente. No lo use en superficies sensibles al calor o cerca de
materiales inflamables.

« No ponga nada sobre el aparato cuando esta encendido.

« Deje suficiente espacio entre el aparato y las paredes o muebles
(al menos 10 cm). No coloque el aparato debajo de elementos
de cocina montados en la pared.

+No deje que el cable cuelgue del borde de la superficie de
trabajo y no permita que toque superficies calientes. No
sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

« Desenchufe siempre el aparato después de usarlo y antes de
limpiarlo. Nunca deje el aparato sin vigilancia cuando esté
enchufado. Tire del enchufe para desenchufarlo, nunca del
cable.

+ No utilice el aparato si se ha caido o si parece estar danado.

+ Deje de usar la maquina inmediatamente si el cable esta
danado.

+ No intente reparar el aparato usted mismo.

+ El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por
Cuisinart® puede provocar un incendio, electrocucion y riesgo
de lesiones.

+ Use este aparato solo para cocinar y siga las instrucciones de
este manual.

« No usar al aire libre.

ATENCION: Las bolsas de polietileno que contienen el
@ producto o su embalaje pueden ser peligrosas.
Mantenga estas bolsas fuera del alcance de los bebés
y de los nifos.
No las utilice en cunas, camas de nifos, cochecitos o corrales

para bebés. Esta pelicula puede pegarse a la nariz y la boca,
impidiendo la respiracién. Una bolsa no es un juguete.

36




RAEE - RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS
Eninterés de todos y para participar activamente enla
B oroteccion del medio ambiente y de la salud publica:
+No se deshaga de estos productos junto con la basura
doméstica.

« Los RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electrénicos) deben
recogerse por separado.

« Utilice el sistema de recogida de RAEE de su zona. De esta
manera, algunos materiales pueden ser reciclados, reutilizados
o recuperados.

« Al asegurarse de que este producto se elimina correctamente,
ayudara a evitar posibles consecuencias adversas para el medio
ambiente y la salud publica debido a las posibles sustancias
peligrosas que pueda contener.

Para mas informacion sobre la eliminacion de este producto,

pdéngase en contacto con el servicio local de recogida de

residuos domésticos.

2. INTRODUCCION

iFelicidades por su compra!

Desde hace mas de 30 afos, Cuisinart® desarrolla una gama completa de electrodomésticos
culinarios que permiten a los amantes de la cocina y a los grandes chefs expresar plenamente su
creatividad. Cada producto combina solidez, innovacién, prestaciones y ergonomia. Realizados
en materiales de origen profesional, como el acero pulido inoxidable, nuestros productos se
integran facilmente en todas las cocinas, gracias a un disefio sobrio y elegante.
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Cuerpo fenélico robusto
Empuinadura de presion termoaislante
Placas de grill antiadherentes

P W N

Botones de ajuste:
4.a.Boton 0/1y de seleccion de temperatura
4.b. Temporizador

Luz indicadora roja: aparato encendido y precalentamiento
Luz indicadora verde: aparato listo para el uso

Bandeja recoge-grasas

Botén de bloqueo/desbloqueo de las placas

Boton de apertura a 180°

seeNowm

0. Espatula especial de grill

4. UTILIZACION
A. ANTES DEL PRIMER USO

Antes del primer uso, limpiar con cuidado el cuerpo del aparato, la tapa y los mandos de ajuste
con un pano himedo. Lave las placas de coccidn, la bandeja recoge-grasas y la espatula con
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas. Consultar la seccién «Limpieza y mantenimiento» para
obtener mas informacion.

B. INSTALACION DE LAS PLACAS DE COCCION

- Coloque el aparato sobre una superficie, plana, estable y seca. El panel de control debe
encontrarse frente a usted.

« Placas de grill: superficie estriada ideal para chuletas, hamburguesas, pollo y verdura. También
es adecuada para bocadillos.

- Encaje cada placa en las muescas metdélicas situadas en el fondo de la base del aparato. (fig.1)
Luego empuje cada placa para que quede correctamente colocada.

- Para retirar las placas, pulse el botén de desbloqueo situado en la parte lateral del aparato.
A continuacion tire de las placas hacia usted (fig. 2).

C. CONSEJOS DE UTILIZACION

Gracias a su bisagra exclusiva, el grill cocina los alimentos en posicion cerrada o abierta a 180°,
duplicando asi la superficie de coccién disponible. Antes de empezar la coccidn, elija la funcion
mas apropiada para su receta.

IMPORTANTE: El tiempo de precalentamiento es de 7 minutos. Cuando se enciende la luz
indicadora verde, se indica el final del precalentamiento del grill.

ATENCION: Sujete siempre las placas antes de precalentar el aparato.
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D.USO
FUNCION GRILL/BOCADILLOS (fig.3)

- Instale las placas de coccion.

- Encienda el aparato y seleccione la temperatura deseada girando el mando en el sentido de las
agujas del reloj. Se iluminard la luzindicadora roja para indicar que la unidad esta precalentando.

«Cuando la luz verde se encienda, indicando que el aparato estda a temperatura, coloque
los alimentos en la placa inferior y cierre la tapa. La distancia entre las dos placas se ajustara
automaticamente en funcion del grosor de los alimentos elegidos.

- Utilice el temporizador (botdn izquierdo) para seleccionar el tiempo de coccion.
ATENCION: El temporizador no tiene un sistema de apagado automatico.

POSICION BARBACOA (fig.4)

- Coloque las placas de coccién estribadas y abra el aparato 180° tirando del botén situado en el
lateral derecho de la empunadura.

« Encienda el aparato y regule la temperatura girando el mando en el sentido de las agujas del
reloj.

- Cuando se encienda la luz indicadora verde, coloque la comida en la placa.
« Utilice el temporizador (botén izquierdo) para seleccionar el tiempo de coccién.
ATENCION: El temporizador no tiene un sistema de apagado automatico.

E.BANDEJA RECOGE-GRASAS

La base del aparato esta equipada, en la parte posterior, con una bandeja recoge-grasas.
- La grasa se escurrira por las placas hasta llegar a la bandeja.

« Deslice la bandeja en su lugar para colocarla o quitarla.

- Espere a que el aparato se enfrie para vaciar la bandeja.

- La bandeja es apta para lavavajillas.

« ATENCION: Antes de cada uso, compruebe que no hay grasa acumulada en el recipiente de
recuperacion. Elimine siempre el exceso de grasa para evitar se inflame, causando heridas graves
o danos materiales.

@ Las grasas recuperadas no se pueden consumir.

5. SUGERENCIAS DE LOS CHEFS

- Para conservar las cualidades antiadherentes de las placas de coccién, no deje que se calienten
demasiado vacias y no las limpie con productos abrasivos.

- Utilice preferiblemente utensilios de madera o de plastico resistente al calor para dar la vuelta a
los alimentos y no los corte sobre las placas.

- Corte los alimentos en trozos de tamaro similar para que la coccién sea homogénea.

- Con la practica se acostumbraréd al tiempo de coccidn y a los ajustes necesarios para cocinar los
alimentos a su gusto.
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- Prepare adobos con especias o condimentos para la carne o el pescado para obtener parrilladas
mas aromdticas y una coccion a la plancha mas jugosa.

- Tras utilizar las placas para cocinar pescado o marisco, frételas con un trapo impregnado con
zumo de limdn, lo que evitara que el olor caracteristica quede para la préxima coccién.

6.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Tras su uso, gire el selector a «O» y desconecte el aparato. Deje enfriar el aparato completamente
(minimo 12 hora) antes de limpiarlo.

« Utilice la espatula para retirar los residuos de alimentos que puedan haber quedado sobre las
placas de coccion.

« Escurrir la bandeja recoge-grasas.
« Retire las placas del aparato, pulsando los botones de expulsién.

- La espatula, la bandeja recoge-jugos y las placas se pueden limpiar con agua caliente y jabén, o
en el lavavajillas.

« No utilice objetos metalicos como cuchillos o tenedores, o esponjas y productos abrasivos, que
podrian dafar el revestimiento.

« Para limpiar el cuerpo del aparato, la tapa y la empufadura, utilice un trapo humedecido con un
poco de detergente suave. No utilice esponjas o productos abrasivos.

- Un mantenimiento regular del aparato evita que se ensucie demasiado. De esta forma, podra
limpiar facilmente el grill y conservar sus prestaciones.

« Antes de guardar el grill, vuelva a colocar las placas y la bandeja recoge-jugos, cierre la tapa y
enrosque el cable alrededor del recogecables.
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7. PREGUNTAS/RESPUESTAS

QUE HACER SI:

RESPUESTAS

Sale humo durante la
primera utilizacién

Es normal que salga humo en la primera utilizacion.
Puede limpiar el aparato con un trapo humedo antes de
ponerlo en marcha.

El aparato se apaga solo

Compruebe que el botdn de ajuste de la temperatura

no esta en la posicion «O» y que el aparato esta bien
enchufado. También es posible que el aparato se haya
recalentado. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie
durante al menos 15 minutos. Vuelva a encenderlo de
acuerdo con el procedimiento habitual y siga cocinando.

Los alimentos no se cocinan.

Compruebe que el aparato esta correctamente
enchufado y que la temperatura elegida es la adecuada
para los alimentos.

Las parrilladas no quedan
bien, cuesta cocinar los
alimentos.

Compruebe que la temperatura elegida es la adecuada
para los alimentos.

Quiere preparar juntos
alimentos de tipo diferente.

Utilice el grill en posicion abierta (posiciéon barbacoa) y
cocine cada alimento en una placa diferente, de modo
que no se mezclen sus sabores.

Se me ha caido un poco de
jugo de coccidn sobre el
cuerpo del aparato.

Espere a que el aparato se haya enfriado del todo y
limpielo con un trapo humedo y caliente. No sumerja la
base del aparato en agua.

Sale mucho humo durante
la coccion.

Evite anadir demasiada grasa durante la coccion. La
materia grasa aumenta la emisiéon de humo. Utilice una
brocha para engrasar los alimentos secos.
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1. PRECAUCOES DE SEGURANCA
(TRADUCAO DAS INSTRUCOES ORIGINAIS)

LEIA ESTAS PRECAUCOES DE SEGURANCA
CUIDADOSAMENTE ANTES DE UTILIZAR A UNIDADE!

« CUIDADO: Superficie muito quente. A temperatura
das superficies acessiveis pode ser alta quando o
aparelho estd em utilizacao. Nao toque no aparelho
quando este estiver em utilizacdo. Utilize pegas ou
luvas de protecdo. Deixe a unidade arrefecer antes de a
guardar.

+ O grelhador nao devera ser utilizado com um temporizador
externo ou com um sistema de controlo remoto separado.

+Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deverd ser
substituido pelo fabricante, pelo seu representante ou por
pessoas com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar riscos.

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, bem como pessoas com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso estejam sob supervisao ou tenham
recebido instrucdes relativamente a utilizacao do aparelho
de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. As
criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a efetuar pelo utilizador nao deverao ser feitas
por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

« Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de criancas
com menos de 8 anos.

+ Oaparelhodestina-seapenasausodomésticoendaosedestina
a ser utilizado em locais como: copas em lojas, escritérios e
outros ambientes de trabalho; quintas ou por clientes em
hotéis, motéis e outros ambientes residenciais; alojamentos
com pequeno-almoco.
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+ A ferramenta de limpeza/raspagem, a bandeja de recolha
de sucos e as placas podem ser lavadas com agua quente e
sabao ou na maquina de lavar louca.

+Nao coloque o aparelho sobre ou junto a outro aparelho
quente. Nao utilize em superficies sensiveis ao calor ou perto
de materiais inflamaveis.

+Nao coloque nada sobre o aparelho quando este estiver
ligado.
+ Deixe espaco suficiente entre o aparelho e as paredes ou

moveis (pelo menos 10 cm). Nao coloque o aparelho por
baixo de armarios de cozinha montados na parede.

+Nao permita que o cabo fique pendurado no rebordo da
superficie de trabalho e que toque em superficies quentes.

+ Nao mergulhe na dgua ou em qualquer outro liquido.

+ Desligue sempre o aparelho apos a utilizacao e antes da
limpeza. Nunca deixe este aparelho sem supervisao quando

ligado a alimentacao elétrica. Puxe a ficha para desligar,
nunca o cabo.

+Nao utilize o aparelho se este tiver caido ou parecer estar
danificado.

« Pare de utilizar a maquina imediatamente se o cabo estiver
danificado.

« Nao tente reparar o aparelho sozinho.

+ O uso de acessoérios nao recomendados ou vendidos pela
Cuisinart® pode causar incéndios, eletrocussao e risco de
ferimentos.

« Utilize este aparelho apenas para cozinhar e siga as instrucdes
deste manual.

- Nao utilizar ao ar livre.
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«j ADVERTENCIA: Os sacos em polietileno contendo o

@ produto ou a sua embalagem podem ser perigosos.
Mantenha esses sacos fora do alcance dos bebés e das
criancas.

Nao use em ber¢os, camas de crianga, carrinhos nem parques

para bebés. A pelicula fina pode colar-se ao nariz e a boca e

impedir a respiracao. Um saco de plastico nao é um brinquedo.

REEE - RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELESTRONICOS EM FIM DE VIDA
No interesse de todos e de modo a participar

EEE activamente no esforco colectivo de proteccao do
ambiente e da saude publica:

+ Nao elimine os produtos no lixo doméstico nao separado.

+ Os REEE (residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos)
devem ser recolhidos separadamente.

« Utilize os sistemas de recolha e de reciclagem disponiveis na
sua regiao para os REEE. Alguns materiais poderao assim ser
reciclados, reutilizados ou recuperados.

+ Garantindo que este produto é eliminado adequadamente,
estara a contribuir para evitar potenciais consequéncias
nefastas para o ambiente e a saude publica devido as
eventuais substancias perigosas nele contidas.

Para obter mais informacdes sobre o0 modo de eliminagdo do
aparelho, contacte o servico local de recolha de lixo.

2. INTRODUCAO

Parabéns pela sua compra!

Ha mais de 30 anos que o objectivo da Cuisinart® é produzir aparelhos de cozinha que permitam
dar asas a criatividade de cozinheiros amadores e chefs. Cada produto alia robustez, inovacao,
desempenho e ergonomia. Fabricados com materiais profissionais como aco inoxidavel escovado,
0s nossos produtos adaptam-se com facilidade a qualquer cozinha gragas ao seu desenho simples
e elegante.
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3. CARACTERISTICAS

Corpo robusto em resina fendlica
Pega com isolamento térmico
Placas de grelhar anti-aderentes

P W N

Botoes de regulacao:
4.a.Botdo 0/1 e de regulacao da temperatura
4.b. Temporizador
Indicador luminoso vermelho: aparelho ligado e em pré-aquecimento
Indicador luminoso verde: aparelho pronto para ser utilizado
Gaveta de recolha de gorduras
Botao de bloqueio/desbloqueio das placas
Sistema de abertura a 180°

o 9 ®NO W

0. Raspador especial para a grelha

4. MODO DE EMPREGO
A. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacao, limpe cuidadosamente o corpo do aparelho, a tampa e os botdes de
regulacdo com um pano humido. Lave as placas, a gaveta de recolha de gorduras e o raspador em
4agua quente com detergente ou na méaquina de lavar loica. Consulte a seccao sobre «Limpeza e
armazenamento» para mais informacoes.

B.INSTALAGCAO DAS PLACAS

- Coloque o aparelho numa superficie limpa, plana, estavel e seca. O painel de comando deve
ficar a sua frente.

- Placa de grelha: uma superficie estriada que é perfeita para grelhar bifes, hamburgueres, frango
ou legumes. Também é adequada para tostas.

- Encaixe cada placa nas ranhuras metdlicas centrais situadas na base do aparelho (fig. 1) e,
seguidamente, exerca pressdo na placa para garantir que estéa correctamente instalada.

« Para retirar as placas, prima o botao de desbloqueio de cada placa, situado na parte lateral do
aparelho. A seguir, levante as placas na sua direccao (fig. 2).

C. CONSELHOS DE UTILIZAGAO

Gracas a charneira exclusiva, a grelha permite cozinhar os alimentos na posicdo fechada ou aberta
a 180°, dobrando assim a superficie disponivel. Antes de comecar a cozinhar, escolha a funcao
mais adequada a sua receita.

IMPORTANTE : A duracdo do pré-aquecimento é de 7 minutos. A fase de pré-aquecimento da
grelha esta concluida quando se acende o indicador luminoso verde.

ATENCAO: Instale sempre as placas antes de pré-aquecer o aparelho.
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D. UTILIZAGAO
POSICAO DE GRELHA/TOSTAS (fig.3)

« Instale as placas.

- Ligue o aparelho e seleccione a temperatura desejada rodando o botéo a direita no sentido dos
ponteiros do relégio. O indicador luminoso vermelho acende-se, indicando que o aparelho esta
em pré-aquecimento.

» Quando o indicador luminoso verde acender, indicando que o aparelho atingiu a temperatura
desejada, coloque os alimentos sobre a placa inferior e, seguidamente, feche a tampa. A distancia
entre as placas ajusta-se automaticamente em funcdo da espessura dos alimentos.

« Utilize o temporizador (botao a esquerda) para seleccionar o tempo de cozedura.
ATENCAO: O temporizador ndo dispde de um sistema de extincao automatica do aparelho.

POSICAO DE CHURRASCO (Fig.4)

- Instale as placas e, seguidamente, abra a superficie de cozedura a 180° carregando no botdo
situado a direita da pega.

- Ligue o aparelho e regule a temperatura rodando o botao a direita no sentido dos ponteiros do
relégio.

« Quando o indicador luminoso verde acender, coloque os alimentos sobre a placa.
« Utilize o temporizador (botao a esquerda) para seleccionar o tempo de cozedura.
ATENCAO: O temporizador nao dispde de um sistema de extincio automatica do aparelho.

E. GAVETA DE RECOLHA DE GORDURAS

A base do aparelho tem uma gaveta de recolha de gorduras na parte traseira. A gordura escorre
das placas de cozedura caindo na gaveta de recolha.

- Faca deslizar a gaveta para a colocar ou retirar.
- Espere que o aparelho arrefeca antes de esvaziar a gaveta de recolha de gorduras.
- A gaveta pode ser lavada na maquina de lavar loica.

CUIDADO: Antes de cada utilizagao, verifique que nao ha acumulacdo de gorduras na gaveta
de recolha de gorduras. Elimine sempre o excesso de gordura para evitar que esta arda e cause
lesdes graves ou danos materiais.

@ As gorduras recolhidas sdo imprdprias para consumo.

5. CONSELHOS DOS CHEFS

« Para preservar a ndo aderéncia das placas, evite aquecé-las durante demasiado tempo sem nada
por cima e/ou limpa-las com produtos abrasivos.

- Utilize de preferéncia utensilios em madeira ou plastico resistente ao calor para virar os alimentos
e evite corta-los sobre as placas.

« Corte os alimentos em pedagos mais ou menos do mesmo tamanho para garantir uma cozedura
homogénea.
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- Com a pratica, habituar-se-a ao tempo de cozedura e a regulagdo necesséria para cozinhar os
alimentos a seu gosto.

- Prepare marinadas a base de especiarias ou condimentos para carne ou peixe — os grelhados
ficardo mais saborosos e mais tenros.

» Quando grelhar peixe e marisco nas placas, esfregue-as com um pano embebido em sumo de
limao. Evitara assim que o cheiro passe para o prato que preparar a seguir.

6. LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

- Depois de utilizar, coloque o botdo na posicdo ‘O’ e desligue o aparelho. Deixe-o arrefecer
completamente (pelo menos meia hora) antes de o limpar.

« Utilize o raspador para retirar quaisquer residuos que tenham ficado nas placas.
- Esvazie a gaveta de recolha de gorduras.
« Retire as placas premindo os botdes de desbloqueio.

- O raspador, a gaveta de recolha de gorduras e as placas podem ser lavados em dgua quente com
detergente ou na maquina de lavar loica.

- Nao utilize objectos metalicos, como facas ou garfos, ou esponjas e produtos abrasivos porque
podem danificar o revestimento.

« Utilize um pano humido e um pouco de detergente suave para limpar o corpo do aparelho, a
tampa e a pega. Nunca utilize esfregdes ou produtos abrasivos.

« Alimpeza periddica do aparelho evita aacumulagao de sujidade. Assim, podera limpar facilmente
a grelha e manter o seu desempenho.

- Antes de guardar o aparelho, volte a colocar as placas e a gaveta de recolha de gorduras nos
lugares respectivos.
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7. PERGUNTAS E RESPOSTAS

O QUE FAZER:

RESPOSTAS

Se o aparelho produzir fumo na primeira
utilizacao?

E normal que o aparelho produza algum
fumo quando é utilizado pela primeira vez.
Nao se esqueca de limpar o aparelho com
um pano humido antes de o ligar.

Se o aparelho se apagar?

Veja se os botdes de regulagao da
temperatura estao na posicao ‘OFF’e se

o aparelho esta correctamente ligado. E
possivel que o aparelho tenha aquecido
excessivamente. Desligue-o e deixe
arrefecer durante pelo menos 15 minutos.
Ligue-o como é habitual e recomece a
cozinhar.

Se os alimentos ndo cozinharem?

Verifique se a ficha esta bem ligada e se os
botdes de regulacdo da temperatura estao
acesos.

Se os grelhados nao ficarem bem passados e a
cozedura for dificil?

Confirme que a temperatura seleccionada
é adequada aos alimentos.

Para cozinhar diferentes tipos de alimentos?

Cozinhe com a grelha na posicdo aberta
(posicao de churrasco) e cada alimento
numa placa diferente para que o sabor dos
alimentos nédo se misture.

Se um pouco de calda da cozedura entrar no
corpo do aparelho?

Espere que o aparelho arrefeca
completamente e, seguidamente, limpe
com um pano himido quente. Nunca
mergulhe a base do aparelho em dgua.

Caso se produza muito fumo durante a
cozedura?

Evite utilizar demasiada gordura quando
cozinhar. A gordura facilita a producao
de fumo. Utilize um pincel para untar
alimentos secos.
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
(TLUMACZENIE ORYGINALNEJ INSTRUKCJI OBStUGI)

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA Z URZADZENIA
NALEZY UWAZNIE ZAPOZNAC SIE Z WYMIENIONYMI
SRODKAMI BEZPIECZENSTWA!

- OSTROZNIE: Bardzo goraca powierzchnia. Gdy
& urzadzenie jest uzywane, temperatura dostepnych
powierzchni moze by¢ wysoka. Nie nalezy dotykac
urzadzenia podczas uzytkowania. Nalezy nosi¢
rekawice kuchenne lub ochronne. Przed odtozeniem
urzadzenia do przechowywania nalezy sie upewnic,

ze ostygto.

«Nie nalezy uzywac grilla w potaczeniu z zewnetrznym
zegarem ani z oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
«Jesli przewdd =zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Pozwoli to na unikniecie zagrozenia.

«To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 roku zycia i osoby o ograniczonej sprawnosci
organéw zmystu, sprawnosci fizycznejlub umystowej badz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jezeli
pozostaja pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja zwigzane
ztym zagrozenia. Nie wolno dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci bez nadzoru i wieku ponizej 8 lat nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia.

«Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

«Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku
domowego i nie powinno by¢ uzytkowane w kuchniach dla
personelu w sklepach, biurach i innych zaktadach pracy, w
gospodarstwachrolnych, whotelach, motelach, pensjonatach
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i innych obiektach turystycznych.

+ Narzedzie do czyszczenia/skrobania, tacke ociekowq i ptyty
mozna my¢ w goracej wodzie z mydtem lub w zmywarce.

+ Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia na gorgcym urzadzeniu
lub w jego poblizu. Nie wolno uzywac urzadzenia na
powierzchniach wrazliwych nadziatanie wysokich temperatur
ani w poblizu materiatow tatwopalnych.

+ Nie wolno ktas¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, gdy
jest wigczone.

« Nalezy pozostawic¢ wystarczajacy odstep miedzy urzadzeniem
a scianami lub meblami (co najmniej 10 cm). Nie nalezy
umieszcza¢ urzadzenia pod wyposazeniem kuchennym
wiszacym na Scianie.

+ Nalezy sie upewni¢, ze przewod zasilajacy nie zwisa nad
krawedzig powierzchni roboczej i nie dotyka goracych
powierzchni.

+ Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani innej cieczy.

+ Nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania po uzyciu i
przed czyszczeniem. Nigdy nie wolno zostawia¢ urzadzenia
bez nadzoru po podiaczeniu do zasilania. Odtaczajac
urzadzenie od gniazda, nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke,
nigdy za przewod.

+Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub
zostato upuszczone.

+ Nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, jesli
przewod jest uszkodzony.

+Nie wolno podejmowac¢ prob samodzielnej naprawy
urzadzenia.

« Korzystaniezakcesoriowinnych nizzalecanelub sprzedawane
przez firme Cuisinart® moze spowodowac pozar, porazenie
pradem elektrycznym i ryzyko obrazenh.

«Urzadzenia nalezy uzywaé wylacznie do gotowania,
postepujac zgodnie z wytycznymi zawartymi w niniejszej
instrukcji.

+ Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.
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«j UWAGA: Torebki polietylenowe zawierajace produkt

@ lub jego opakowanie moga by¢ niebezpieczne. Torebki
nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Nie wykorzystywac ich do kotysek, t6zeczek dzieciecych,

wozkéw lub kojcow dla dzieci. Cienka folia moze przykleic sie

do nosa lub ust i uniemozliwi¢ oddychanie. Torebka nie jest

zabawka.

WEEE - DYREKTYWA W SPRAWIE ZUZYTEGO

K SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO

W interesie wszystkich oraz aby aktywnie uczestniczy¢
w ochronie $Srodowiska i zdrowia publicznego:

«Nie wyrzuca¢ urzadzen ze zwyktymi, niesegregowanymi
odpadami.

«WEEE (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) nalezy
poddawac selektywnej zbidrce.

« Skorzysta¢ z systemu odzyskiwania i zbiérki WEEE w swoim
regionie. W ten sposdb niektére materiaty mozna poddac
recyklingowi, ponownie wykorzysta¢ lub odzyskac.

« Zapewniajac prawidtowg utylizacje produktu, pomozesz
zapobiec potencjalnym, negatywnym skutkom dla
srodowiska i zdrowia publicznego ze wzgledu na zawarte w
nim substancje niebezpieczne.

Aby uzyskac szczegétowe informacje na temat utylizacji tego

produktu, prosimy o kontakt z lokalng firma zajmujaca sie

przetwarzaniem odpadow z gospodarstw domowych.
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2.WSTEP

Gratulujemy udanego zakupu!

Od ponad 30 lat, Cuisinart® opracowuje kompletng game urzadzen kuchennych, ktére pozwalaja
pasjonatom gotowania i profesjonalnym kucharzom w petni pokazywa¢ swoja kreatywnosc.
Kazdy produkt charakteryzuje sie duzg wytrzymatoscia, innowacja, efektywnoscia i ergonomia.
Nasze urzadzenia, wykonywane z materiatdw wysokiej jakosci, takich jak szczotkowana stal
nierdzewna, tatwo wkomponowuja sie w wystrdj kazdej kuchni dzieki minimalistycznemu i
eleganckiemu designowi.

3. DANE TECHNICZNE PRODUKTU

Wytrzymaty korpus z zywicy fenolowej
Uchwyt dociskowy z izolacja termiczna
Nieprzywierajace plyty grzewcze

P WN =

Pokretta regulacji:
4.a. Pokretto 0/1 i regulacja temperatury
4.b. Minutnik
Czerwona lampka kontrolna: urzadzenie wiaczone, w trakcie nagrzewania
Zielona lampka kontrolna: urzadzenie gotowe do uzycia
Zbiornik na tluszcz
Przycisk blokowania/odblokowania plyt
. Przycisk otwierania pod katem 180°

sSeeNow

0. Specjalna topatka do grilla

4. UZYTKOWANIE
A.PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ korpus urzadzenia, pokrywe oraz pokretta
regulacji wilgotna szmatka. Umy¢ ptyty grzewcze, zbiornik na ttuszcz oraz szpatutke w cieptej
wodzie z dodatkiem srodka do mycia naczyn lub w zmywarce. Zapoznac sie z rozdziatem
,Czyszczenie i przechowywanie’, aby uzyskac wiecej informaciji.

B. INSTALACJA PLYT GRZEWCZYCH

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni. Panel sterowania musi
znajdowac sie naprzeciw Ciebie.

- Plyty grilla: zebrowana powierzchnia doskonata do grillowania stekéw, hamburgeréw, drobiu i
warzyw. Nadaje sie réwniez do przygotowania panini.

+Wiozy¢ kazda ptyte w niewielkie, metalowe wyztobienia znajdujace sie na spodzie bazy
urzadzenia (fig. 1). Nastepnie nacisng¢ ptyte, aby ja zablokowad.

- Aby wyja¢ ptyty, nalezy nacisna¢ przycisk odblokowujacy ptyty, znajdujacy sie z boku urzadzenia.
Nastepnie pociagnac plyty do siebie (fig. 2).
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C.PORADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Dzieki wyjatkowym zawiasom, grill umozliwia pieczenie zaréwno w pozycji zamknietej, jak i
otwartej pod katem 180°, podwajajac dostepna powierzchnie pieczenia. Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy wybrac¢ funkcje najlepiej pasujaca do realizowanego przepisu.

WAZNE: Czas nagrzewania wstepnego wynosi 7 minut. Zakoficzenie nagrzewania wstepnego
sygnalizowane jest zapaleniem sie zielonej lampki kontrolnej.

UWAGA: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego, nalezy zainstalowac ptyty grzewcze.
D. UZYTKOWANIE
FUNKCJA OPIEKANIE/PANINI (fig. 3)

- Zainstalowac ptyty grzewcze.

« Whaczy¢ urzadzenie i wybra¢ odpowiednia temperature, obracajac prawym pokrettem zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara. Zapali sie czerwona lampka kontrolna, informujac, ze urzadzenie
jest wstepnie nagrzane.

- Gdy lampka kontrolna zapali sie na zielono, sygnalizujac nagrzanie sie urzadzenia, roztozy¢
produkty na dolnej ptycie, a nastepnie zamkna¢ pokrywe. Rozchylenie miedzy ptytami reguluje
sie automatycznie, w zaleznosci od grubosci przygotowywanych produktéw.

« Uzy¢ minutnika (lewe pokretto), aby wybrac czas pieczenia.
UWAGA: Minutnik nie posiada systemu automatycznego wyfaczania urzadzenia.

FUNKCJA GRILL (fig. 4)

- Zainstalowac ptyty grzewcze, a nastepnie otworzy¢ urzadzenie pod katem 180°, pociggajac
przetacznik znajdujacy sie z prawej strony uchwytu.

«Whaczy¢ urzadzenie i ustawi¢ temperature, obracajac prawym pokrettem zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara.

- Gdy zielona lampka kontrolna zapali sig, roztozy¢ produkty na ptytach.
« Uzy¢ minutnika (lewe pokretto), aby wybrac czas pieczenia.
UWAGA: Minutnik nie posiada systemu automatycznego wytaczania urzadzenia.

E.ZBIORNIK NA TLUSZCZ

Na dole urzadzenia, z tytu, znajduje sie zbiornik na ttuszcz. Thuszcz Scieka z ptyt grzewczych do
tego zbiornika.

« Przesuwac zbiornik na prowadnicach, aby go wsuna¢ lub go wyjac.
« Poczekac na ostygniecie urzadzenia, przed opréznieniem zbiornika.
« Zbiornik mozna my¢ w zmywarce.

UWAGA: Przed kazdym uzyciem, nalezy sprawdzi¢, czy w zbiorniku na ttuszcz nie nagromadzit
sie ttuszcz. Zawsze usuwac nadmiar ttuszczu, aby unikna¢ jego zapalenia i spowodowania
powaznych obrazen ciafa lub uszkodzenia sprzetu.

@ Odzyskany ttuszcz nie nadaje sie do spozycia.
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5. WSKAZOWKI KUCHARZY

- Aby zachowac nieprzywierajace wtasciwosci ptyt grzewczych, nie nalezy pozostawiac na dtuzej
wlaczonego urzadzenia bez produktéw oraz nie czysci¢ powierzchni ptyt tracymi srodkami.

-Do przewracania produktéw, nalezy uzywac przyrzadow drewnianych lub plastikowych
odpornych na wysoka temperature oraz nie cig¢ produktéw na ptytach.

- Porcjowac produkty na kawatki o podobnej wielkosci, aby zapewni¢ rownomierne pieczenie.

« Z czasem dostosujesz czas pieczenia oraz temperature, aby pieczone produkty byty takie jak
lubisz.

- Przygotuj marynaty na bazie zi6t lub przypraw do mies i ryb. Dania beda bardziej pachnace, a
pieczenie na ptycie fagodniejsze.

« Po pieczeniu ryb lub owocéw morza, zaleca sie wyczysci¢ ptyty szmatka nasaczong sokiem z
cytryny. Cytryna sprawi, ze zapach nie przejdzie na koleje pieczone dania.

6. CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

« Po zakonczeniu, obréci¢ pokretto w potozenie ,0” a nastepnie wytaczy¢ urzadzenie z pradu.
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozostawic¢ je do petnego ostygniecia (co najmniej 30
minut).

« Uzy¢ szpatutki do usuniecia pozostatosci pieczenia z ptyt grzewczych.

« Oproznic zbiornik na ttuszcz.

« Zdja¢ ptyty urzadzenia, naciskajac przycisk odblokowania ptyt.

« Szpatutka, zbiornik na ttuszcz oraz ptyty moga by¢ myte ciepta woda z ptynem do mycia naczyn
lub w zmywarce.

- Nie uzywac metalowych przyrzadéw, takich jak néz lub widelec, ani gabek lub srodkéw tracych,
ktore mogtyby uszkodzi¢ powtoke.

« Do czyszczenia korpusu urzadzenia, pokrywy oraz uchwytu, uzywac wilgotnej szmatkiz niewielka
iloscig delikatnego $rodka myjacego. Nie stosowac gabek oraz $rodkéw o wiasciwosciach
sciernych.

+ Regularne czyszczenie urzadzenia sprawi, ze nie zabrudzi sie zbyt mocno. Grill jest tatwy w
czyszczeniu i zawsze rownie wydajny.

« Przed schowaniem grilla nalezy z powrotem zatozy¢ ptyty grzewcze oraz zbiornik na ttuszcz, a
nastepnie zamknac¢ pokrywe i owinag¢ przewdd wokét uchwytéw na przewdd.
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7. PYTANIA i ODPOWIEDZI

CO ZROBIC JEZELI:

ODPOWIEDZI

Z urzadzenia wydobywa sie dym przy
pierwszym uzyciu?

Przy pierwszym uzyciu, z urzadzenia
moze wydobywac sie dym. Nalezy umy¢
urzadzenie wilgotna szmatka przed
wiaczeniem.

Urzadzenie samo sie wytgcza?

Sprawdzi¢, czy pokretto regulacji
temperatury nie znajduje sie w potozeniu
,0O" oraz czy wtyczka jest prawidtowo
witozona do gniazda.

Mozliwe, ze urzadzenie jest przegrzane.
Odtaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ do

ponownie, przestrzegajac standardowej
procedury i kontynuowac pieczenie.

ostygniecia na co najmniej 15 minut. Wigczy¢

Verifique se a ficha esta bem ligada e se os
botdes de regulacdo da temperatura estao
acesos.

Produkty sie nie pieka?

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo
witozona do gniazda oraz czy wybrana
temperatura jest odpowiednia dla
pieczonych produktéw.

Mieso jest niedopieczone, a pieczenie trwa
bardzo dtugo?

Sprawdzi¢, czy wybrana temperatura jest
odpowiednia dla pieczonych produktéw

Produkty do pieczenia sg réznego rodzaju?

Uzy¢ urzadzenia w potozeniu otwartym
(potozenie do grillowania) i piec kazdy
produkt na innej ptycie. Dzieki temu
zapachy sie nie wymieszaja.

Troche sosu z pieczenia wyciekto na korpus
urzadzenia?

Poczeka¢ na catkowite ostygniecie
urzadzenia, a nastepnie wytrze¢ wilgotna,
ciepta szmatka. Nie zanurzac urzadzenia w
wodzie.

Wydobywa sie duzo dymu podczas
pieczenia?

Nie dodawac zbyt duzo ttuszczu
podczas pieczenia. Ttuszcz powoduje
powstawanie dymu. Uzy¢ pedzelka
do smarowania ttuszczem suchych
produktow.




1. NIPABUJ1A BE3OINACHOCTHU
(MEPEBOJ, OPUTMHAJIbHbIX UHCTPYKLUIA)

NPOYNTAUTE [OAHHBIE PEKOMEHOAUMM MO TEXHMUKE
BE3OMNMACHOCTW!

+ OCTOPOMXHO! QOueHb ropAYaa MOBEPXHOCTb.
Temnepatypa [OCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN BO BpemsA
3KCMnyaTaumMmM YCTPOWCTBA MOXET OblTb  O4YeHb
BbICOKOW. He npurkacanTecb K YyCTPONCTBY BO BpeMs
ero 1cnonb3oBaHuA. Mcnonb3ymnte npuxXBaTKN WK
3alWnTHble nepyaTku. [lepen Tem Kak yb6paTtb
YCTPONCTBO Ha XPaHeHe, JalnTe eMy OCTbITb.

+ He cnepyeTt ncnonb3oBaTth rpusb C NOAKNIOYEHEM BHELLHETO
Tamepa WU  OTAENbHOM CUCTEMbl  AUCTAaHUUOHHOIO
ynpaBneHus.

-B cdlydae noBpexaeHnAa ceteBoro wHypa, BO n3bexxaHue
OMNacHOCTN OH OonXeH 6bITb 3aMeHeH 3aBOAOM-
n3rotoeutenem, €ro cCepBuCHbiIM areHTom win nnudamu,
nMmerwnmMmm COOTBETCTBYIOLLYHO KBaJ'II/Id)VIKaU,I/IIO.

- [lonyckaetca ncnonb3oBaHve JAaHHOMO YCTPOWCTBA AeTbMU
B BO3pacTe OT 8 neT u cTaplle, MMUammn C OrpaHUYeHHbIMU
bursnuecknmy, CEeHCOPHbIMM nnm YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTAMW, a TakXe JfuuyaMym C HeJoCTaTOYHbIM
OMbITOM U 3HAHVAMW, €CSI OHN HAaXOAATCA NOA4 NPUCMOTPOM
WX NPOUHCTPYKTMPOBaHbl B OTHOLEHUN 6e30nacHoro
MCMONb30BaHNA YCTPONCTBA WM OCO3HAIOT CBA3aHHble C
HUM ONacHOCTU. [JaHHOe YCTPOWCTBO — He urpywka ans
peten. Unctka m obcnyKrMBaHMe YCTPOWCTBA He AOKHbI
OCYyLWeCTBAATbLCA AeTbMN (3a UCKIIOYEeHMeM JeTen cTaplue 8
neT, HAXOAALWMXCA NoA NPUCMOTPOM B3POCJIbIX).

« XpaHuTe yCTPOWCTBO M €ro CETEBOM LLUHYP BHE AOCAraeMoCTU
aeten mnaguwe 8 ner.
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« [laHHOe YCTPOWCTBO MpeAHa3HauYeHO WCKIIOUMTENbHO AnA
ObITOBOrO MCMONb30BaHMA 1 He NOAXOAUT ANA Takux cohep
NPUMEeHeHNA, KaK KyXOHHAaA 30Ha A1 NepCcoHana B Mara3nHax,
oducbl 1 gpyrne paboune nomelleHus; Gepmepckme LOMa;
NCNONb30BaHNeE roCTAMUN OTeNen, MOTeNeNn, a TakKe B ApYyrmx
MeCTax FOCTUHUYHOTO TUMA; FTOCTUHWULbI TUMA «MNOCTe/b U
3aBTpaK».

MNpucnocobneHne gna YMCTKN/OTCKabnMBaHWA, NOAAOH AnA
cbopa CoKa 1 NaHenn MOXKHO MbiTb B ropsiYei MblIbHOW BoJe
NN B MOCYAOMOEYHOW MaLlnHe.

He crtaBbTe yCTPOMCTBO Ha ropAdYyld MOBEPXHOCTb WK
PALOM C HeW. He ncrnonb3ynte Ha TePMOYYBCTBUTESIbHbIX
MOBEPXHOCTAX M NO6AN30CTN OT NErKOBOCMIAMEHAIOLLMXCA
maTepunanos.

He nomewante HM4Yero ceBepxy yCTPOWCTBa BO BpPeMA ero
paboTbl.

OcTaBnante JOCTaToYyHoe NPOCTPAHCTBO mMexay
YCTPOWCTBOM M cTeHamu unn mebenbio (He meHee 10 cm).
He yctaHaBnmBanTe yCTPOMCTBO NO4 CMOHTUPOBAHHBIMW Ha
CTeHe KyXOHHbIMU 351IeMeHTaMU.

He nossonsiite ceteBoMy LIHYpY CBUCaTb C Kpaa pabouer
MOBEPXHOCTU W He [OMNyCKailTe ero COMPUKOCHOBEHMA C
ropAYMMUN NOBEPXHOCTAMM.

He norpyxarite B Bogy unm nobyto Apyryto *KuaKocTb.

Bcerga oTkniouanTe YCTPOWMCTBO OT 3MEKTPOCETU Mnocse
NCNONb30BaHNA WNN MNepel ero ouyncTkon. Hukorma He
OCTaBfANTe YCTPOMNCTBO 6€3 npucMoTpa, Korga OHO
NMOAKITIOUEHO K DNEKTPOCeTU. NS TOro utobbl OTKIOUUTb
YCTPONCTBO OT 3/IeKTPOCETW, BCErAa TAHUTE 3a BUIKY, WU
HMKOrAa He TAHUTE 3a WHYP.

«He uncnonb3ymnte yCTpOWUCTBO B C/lyyae ero nageHua mnnm
HanMuuA BUAMMbIX MOBPEXAEHWN.

«Ecnn  ceTeBON WHYp NOBPEXAeH, He3ameaUTeNbHO
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npekpaTnTe 3KCrayaTaumio yCTponcTaa.
« He nbITanTecb peMOHTUPOBAaTb YCTPOMCTBO CAMOCTOATESbHO.

+ icnonb3oBaHne nNpuHagnexxHocTen, He PeKoMeHAOBaHHbIX
unn He npopasaembix KomnaHuen Cuisinart®, moxet
NPUBECTN K BO3ropaHuNio, NOpaKeHnto 3NeKTPUYEeCKM TOKOM
N PUCKY NONYYEeHUA TPaBM.

«icnonb3ynte  gaHHOe  YCTPOWCTBO  UCKITIKOUUTESIbHO
ONA  MPUroTOBAEHUA NUWKW W  cnegynTe WNHCTPYKUUAM,
N3NTOXEHHbIM B HAaCTOALLEM PYKOBOACTBE.

- He I/ICI'IOJ'Ib3yVITe Ha OTKPbITOM BO3yXe.

BHUMAHMWE: lNMonnstneHoBble NakeTbl, B KOTOpble

@ ynoxeH npubop unm ero ynakoBKa, MOTYT
npeacTaBnATb cO60M onacHOCTb. [lepXXnte naketbl B
MecTax, HeJOCTYMHbIX M1ageHuaM 1 feTAM.

He nonb3yntecb nakeTamm B KONbIGENAX, AETCKMX KPOBATKaX,
KonAcKax unnmaHexaxandageten.[IneHka moxkeT npuknenTbeca
K HOCY 1 KO PTy M BOCMPENATCTBOBaTb AbixaHuto. [akeT He
NrpyLLKa.

0330 - YTUWIN3ALUNA OTXOO0B SJIEKTPOHHOIO
N SNNEKTPUHYECKOIo ObOPYAOBAHMA NO
OKOHYAHUUN CPOKA CNTYXKbbl

BN B o6WWX UHTEPECAX M C LieNblo aKTUBHOTMO y4acTus B
3aLuUTe OKpYy»KatoLlen cpeabl U 300POBbA HaceNeHs:

+ HeBbl6pacbiBanTeBaWNINEKTPONPUOOPbICHECOPTUPYEMBIMNA
ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

+ OTX04bl 3NEKTPOHHOrO W 3NEKTPUYeckoro obopyaoBaHUA
(0330) ponHbl CObUpPaTLCA OTAENBHO.

« Micnonb3yinTe cywlecTByolme B BalleM PErMOHE CUCTEMbI
BO3BpaTa OOOPYAOBAHMA C WCTEKIWIMM CPOKOM CJTYKObl
n cuctembl cbopa 0330. TakMm 06pa3om, HeKoTopbie
maTepuanbl MOTyT ObiTb nepepaboTaHbl, WCMOSIb30BaHbI
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MOBTOPHO UIN PEKYMNepUPOBaHbI.

-CnenaB Bce Heobxoaumoe, yToObl AaHHOe u3fenve Obino
YyTUAN3MPOBAHO COOTBETCTBYIOLMM 06Pa30M, Bbl MOMOXeTe
n3bexatb NOTeHUManbHbIX MaryOHbIX MocCneacTBUn Ans
OKpy»KatoLlel cpefbl U 340POBbA HacesfieHns, CBA3AHHbIX C
BO3MOXXHbIM COAeP>KaHNEM B MPUGOpPe onacHbIX BELLECTB.

AnAa nonyyeHnAa 6Gonee nogpobHonm wHPopmaunm 06
yTUAM3auMn OaHHOTO m3fenua obpaTtutecb, NOXKanymncTa, B
MECTHYI0 Cly»0y nepepaboTKn ObITOBbIX OTXOLOB.

2. BCTYIJIEHUE

Mo3ppaBnaem Bac c NoKynkomn!

B TeueHme BoT yxe 6onee 30 net Cuisinart® pa3pabaTbiBaeT U COBEPLUEHCTBYET MOJHbIN
ACCOPTVMEHT KyXOHHbIX NP1GOPOB, KOTOPbIE MO3BOAIOT MNOKIOHHMKaM KYSIMHAPHOIO NCKYCCTBa
1 wed-noBapam BCeLEeno NPoABUTb CBOI KPeaTVBHOCTb, MOTOMY Kak Kakpoe msgenue prpmbl
coyeTaeT B cebe HafeXXHOCTb, MHHOBaLMK, SPGEKTUBHOCTb 1 SPFOHOMUYHOCTb. Halum nspenns,
N3roTOBNEHHbIE N3 MaTepuranoB NPodeccroHanbHOro ypoBHS, TakMX Kak MaToBasA HepXkaBetoLlan
CTallb, Nerko BMUCbIBAIOTCA B MHTEPbEP KaXAoM KyXHM 6narofjapa nx NakoHNYHOMY U SeraHTHOMY
AV3anHy.

3. XAPAKTEPUCTUKUN N KOMIMJNEKTALMA U3AENNA

MpouHbIi Kopnyc 13 peHoNbHbIX MaTepuanos
TennounsonupoBaHHasn 3aXXKMMHaA pyvKa

MaHenun ana rpuna c aHTUNpurapHbiMm NOoKpbiTem

P W DN

KHonkun perynupoBkun

4.a. Knonka 0/l BKnoYeHNA/BbIK/IOYEHNA N HACTPOMKIN TeMnepaTypbl

4.b. Tanimep

KpacHbliii cBeToBOII UHAMKATOP: NPUGOP NOAK/IOYEH K CETU U pa3orpeBaeTca
3eneHblll CBETOBOI MHANKATOP: NPNGOP roToB K MCMONb30BaHUNIO

MoapoH anA c6opa xupa

KHonkKa 6noKupoBKu/pa36noKnpoBKu NNacTuH

Y ® N w;m

KHonka packpbiTus Ha 180°

10. CneuvanbHas nonatka ansA rpunsa
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4. PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALUN
A.TEPEJ, MEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM

Mepen nepBbiM UCMOMb30OBaHWEM TIWATENIbHO MPOTPUTE  BIAXKHOWN  TKaHbl  Kopnyc
3MeKTPONpPUOOpPa, KPLIWKY M PYYKU PerynvpoBKuM. BbimoiiTe naHenu, nogaoH ana cbopa xupa
1 nonaTky BPYYHYIO MblfIbHO BOLOW, NGO B MOCYAOMOEYHOW MaluvHe. [ina 6onee nogpo6HoOn
nHbopmMaLny CM. pasgen «YXod n XxpaHeHne».

B. YCTAHOBKA XXAPOYHbIX NNACTUH

«MocTaBbTe 2NeKTPONPUOOP Ha MNOCKYIO, MPOYHYID, YMCTYIO U CyXylo MOBEPXHOCTb. MynbT
yrpaB/ieHnsa JoMmKeH ObiTb MPAMO nepes Bamu.

« MaHenn «Mpunb»: pudneHas NOBEPXHOCTb MAACTVH MAeaNbHO MOAXOAUT ANA MPUTrOTOBAEHUA
Ha rpune CTeiikoB, rambyprepos, Kypuubl 11 OBOLLEN, a TaKKe ASiA NPUroTOBMIEHNA FOPAYNX
UTaNbAHCKNX 6y TepOPOAOB NAHUHMN.

« BcTaBbTe Kaxayto U3 NaHenei B ManeHbK1e MeTainyeckine nasbl B OCHOBaHU 3neKTponprbopa
(fig.1), 3aTeM HaxKmMmMTe Ha NaHesb, YTOObI OHA MAIOTHO BCTana Ha MeCTo.

+YT06bl CHATb NaHenu, HakKMUTE Ha KHOMKY pPa3b/OKMPOBKM, PaCMONOXEHHY COOKY
anekTponpubopa. 3aTem NoTAHWUTE NaHenu Ha ceba (fig.2).

C. PEKOMEHAALU NO NCNOJZIb3OBAHMIO

Bnarofgapsa 3KCK/IO3VBHBIM LIAPHMPaM 3MeKTponpubopa, MPOAYKTbl MOXHO FrOTOBUTb Ha rpune
NM6o C 3aKpbITbIMK MaHenamu, Mbo C packpbiTbiMi Ha 180° UTO yaBaMBaeT MOBEPXHOCTb,
ncronblyemyto AnA rotoBKU. MNepen Tem Kak HauyaTb rOTOBKY, BbloeprTe MONOXKEHNE MaHenen,
KoTopoe Hamnyylum o6pa3omM COOTBETCTBYET BalleMy peLienTy.

OBPATUTE BHUMAHMUE: 1nA pa3zorpesa nnactviH TpebyeTcs 7 MUHYT. [laHenn rpuna oCTaTouHO
pasorpeTbl, KOraa HANKATOP 3aropaeTca 3eNeHblM CBETOM.

BHUMAHME: Tllpexpe uem pa3orpeBaTb 3nekTponpubop, ob6s3atenbHO 3abnokupyinte
»KapoyHble MNaCcTVHbI.

D. NOPAAOK PABOTDI
OYHKUWA TPUNBb/MAHUHN (fig.3)

- YcTaHoOBUTE NaHenu.

« Bknounte npmnbop 1 BbibepurTe XKenaemyto TemnepaTypy Harpesa, MOBEPHYB MPaBylo KHOMKY
Mo YaCOBOW CTpesiKe. 3aropaeTcs KpacHbIi CBETOBOW MHAMKATOP: 3TO O3HAYaeT, uyTo npubop
pasorpeBaetcs.

- Korpa 3aroputcs 3eneHblii CBETOBOW MHANKATOP, O3HAYAKOLLMIA, 4TO NPUOOP HarpeT [0 3aAaHHON
TemnepaTypbl, PasfoXuTe MPOAYKTbl Ha HWXKHEN naHesne n onycTuTe KpbiwKy. PacctoaHune
MeXAy NnaTMHaM1 aBTOMATUYECKN OTPErynmpyeTca B 3aBUCMMOCTY OT TONLLMHbI MPOLYKTOB.

- C nomoLbto TaiMepa (eBad KHOMKa) HaCTPONTe BpeMsA NPUroToB/IeHNA.

BHUMAHUE: B Tanmepe He npegyCMOTPEHO YCTPOWCTBO aBTOMATUUYECKOrO BblKIIOYEHUA

npubopa.
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OYHKUWA BAPBEKIO (Fig.4)

« YCTaHOBUTE MaHenu 1 packponTe Ux Ha 180°, NOTAHYB 3a CNeLranbHyIo KHOMKY, PAacrnonoXeHHYIo
Ha pydKe crpasa.

« Bkntounte npubop v BbibepuTe xenaemyto TemnepaTtypy HarpeBa, MOBEPHYB NPaBYH KHOMKY Mo
4YacoBOW CTpenkKe.

« Korpa 3aropuntca 3eneHblii CBETOBOW UHAMKATOP, Pa3foXuTe MPOAYKTbI Ha NaHenax.

» C nomoLbto TaiMepa (neBad KHOMKa) HaCTPONTe BpeMs NPUroToB/IeHNA.

BHUMAHME: B Ttaimepe He npeaycMOTPEHO YCTPOMCTBO aBTOMATMYECKOrO BbIKMIOYEHUA
npubopa.

E.MOAJOH AN CEOPA XXUPA

B 3apgHen yacT ocHoBaHuA npubopa npegycMoOTpeH MoAdoH AnA cbopa upa. B npouecce

NPUroTOBAEHNA XMNP CTEKAET MO NAacT!HaM U COOMPAETCA B MOALOHeE.

+ BctaBnATb NogAaoH 1 gocTtaBaTh ero 13 npubopa cnefyeT CKONb3ALUM ABMKEHVEM.

- Mpexae yem 0cBO6OAUTL NMOAAOH OT COOPABLLEroCA XMpa, NOJOKAMTE, NOKa dNeKTponpruoop
OCTbIHeT.

- MopnfoH ana cbopa Xmpa MOXKHO MbITb B MOCYJOMOEYHOW MaLLNHE.

BHMUMAHME: Mepepn kaxpabiM ncrnosb3oBaHnem npubopa obasatenbHo ybegmtecb B TOM, 4TO

Ha MnopJoHe He CKOMUIIOCh CIINLWKOM MHOTO Xupa. VI3nnwKky xupa cnegyeT perynapHo yaanatb,

YTOObI OH HEe BOCMIAMEHWCA M He CTa MPUUMHOI Cepbe3HbIX TPaBM 1 MaTepuanbHOro yuepba.

@ CTeKLWI KNP He NPUroAeH AnsA ynoTpebneHns B NuLLy.

5. COBETbI OT LUE®-NMOBAPA

. D,J'Iﬂ npefoxpaHeHnAa aHTUNpuUrapHbIX CBOWCTB He HarpeBal?lTe nycTble MNaHenn CJINWKOM A0JTTo U
He I'IOJ'|b3yl7ITer a6pa3I/IBHbIMM YncTawmMmn cpeacTteamm ana yxoaa 3a nnactHamn.

- Ona nepeBopaynBaHNA NMPOAYKTOB Ha MaHeNnAX »enaTesibHO NoJ1b30BaTbCA AePeBAHHbIMU NN
CNNTMKOHOBbIMU CTOTOBbIMU npvu60paMV|; He Hape3a|7|Te NPOAYKTbl NPAMO Ha NaHenAx.

« inA paBHOMEPHOW NPOXapKM MPOAYKTOB HAPEXKbTe 1X KyCKamMyi O4MHAKOBOTO pasmepa.

+ OCBOMBLLUNCHCIEKTPONPUOOPOM, Bbl CMOXKETE OMNpefenTbTeMnepaTypy vnpPoLOSIXKNTENIbHOCTb
NPUroTOBNEHNA NPOAYKTOB MO BalLeMy BKYCY.

« [puroToBbTE MapuHaAbl CO CMELMAMI WK MPUNPAaBaMM AN MACA UK PbiObl: NOXapEeHHble B
pexunme «rpunb» NPoAyKTbl OyayT apoMaTHee, MO KapEHHbIe B pexrme «6apbekio» - HexHee.

- MNocne NPUroToBJIEHNA Ha XapOYHbIX NMNnacTuHax pbl6bl nnn MOJIJTIOCKOB NPOoTpUTe NMIaCcTUHDbI
TKaHblO, I'IpOI'II/ITaHHOI?I JIMMOHHBIM COKOM: 3TO MOMOXET 136aBUTbCA OT 3amnaxa, OCTaBLWErocs Ha
nnacTnHax nocne NpuroToBsIEHNA 3TUX NPOAYKTOB.
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6. YXo4 U XPAHEHUE

+ 3aKOHUMB MOMb30BaTbCA IEKTPONPUOGOPOM, MOBEPHUTE PYUKM TEPMOCTATa B NMOSIOKEHME «Ox»-
«BbIKJ1.», OTKJIOUMTE NPMBOP OT CETU U fjaliTe eMy MOMHOCTbIO OCTbITb (MUHKMMYM Y2 Yaca) nepeq
Tem, KaK OUnCTUTb ero.

. BOCI'IOJ'Ib3yI7ITECb nonaTtkon AnA O4YNCTKNK, YyTOODI yoannTb C »Kapo4HbIX NMNacTUH npuropesLune
OCTaTKM NPOAYKTOB.

» OcBO6OAUTE NOAAOH OT XKUpa.
« CHMMUTE »KapOUHbIe MAACTVHbI C SNEKTPONPrNOOpPa, HaxaB Ha KHOMKY Pa3bnoKNpOBKU.

- BbiMoliTe ionatky, NofAoH Ansa cbopa »mpa v >kapoyHble NIACTUHbI BPYUHYIO ropsaYeil MblibHO
BOAOM WX B MOCYAOMOEUYHO MaLLVHE.

« He nonb3yiitecb MeTananyeckumm npegmetamm (HoKamu, BUAKaMU. ..) NGO XKeCTKMU rybKamum
UK abpasmBHLIMN MOIOLLVIMI CPeLCTBaMM, KOTOPbIE MOTYT NMOBPeAnTb NOKPbITHE.

- [1nA yxopfa 3a Kopnycom npmbopa UCnonb3yinTe BAaxHyl TKaHb U HEMHOTO MAFKOrO MOLLEro
cpeacTBa. He nonb3ynTech XeCcTKMMu rybkamm nnm abpasviBHbIMI MOKOLUMY CPeACTBaMU.

« PerynsapHblii yxoA 3a 31eKTponprbopoM NpefoTBpallaeT ero UYpe3MepHoe 3arpsA3HeHue:
npubop byaeTt Bcerga NErko OYMCTUTbL U BbICOKUIA YPOBeHb ero 3¢PpeKTUBHOCTM OCTaHeTcA
NPEXHNM.

- Mepep Tem Kak y6paTb 31eKTponprbop Ha XpaHEHUe, YCTaHOBUTE Ha MECTO XKapOUHble NIaCTUHbI
1 NOAJOH ANiA c6opa XKuMpa, OMyCTUTE KPbILWKY 1 HaKpYTWTE LWHYP Ha NPUCNocobieHne ans ero
XpaHeHus.
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7. BOMPOC/OTBET

YTO AENATD, ECJIL:

OTBET

SneKTponprbop AbIMUTCA NPY NEPBOM
1cnonb3oBaHnm?

MosBneHe gbiMa BO BpeMs NeEPBOro
MCMONb30BaHWA 3NeKTponpritopa —
HopMasbHoe sBneHre. He 3abyabTe
npoTepeTb NPYGOP BNAXKHOW TKaHbIo,
NpeXae Yem HauaTb NMOb30BaTbCA M.

dneKkTponprbop NPoOn3BOILHO
oTKtoYaeTcAa?

[poBepbTe, He MOBEPHYTHI N PYUKM
pPerynnmpoBKM TepmocTaTta B MOfoXeHne
«BbIKN.»-«O», n y6E,U,VITECb B TOM, YTO BUJIKa
npnbopa XopoLLIO BCTaB/iEHa B PO3ETKY.
Bo3moXKHO Tak»Ke, UTo aneKkTponpubop
neperpenca. OTknuMTe NPUGOP OT CeTU 1
fauniTe eMy OCTbITb B TEYEHMNE KaK MUHVMYM
15 MUHYT. 3aTem CHOBa BKJ/ltO4MTE €ro B
COOTBETCTBUY C 06bIYHON NpoLeAypPOon 1
npopoxKaniTe roToBUTD.

MponyKTbl He XapAaTca?

I'IpOBepre, XOpPOLUO NI BCTaB/ieHa BUJIKa
B PO3€eTKY N COOTBETCTBYET JIN Bbl6paHHaﬂ
Temnepartypa Xenaemom cterneHun
FOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

MpoayKTbl He MOAXKAPVBAIOTCA 1 OYEHD
MeJisIeHHO roTOBATCA?

MpoBepbTe, COOTBETCTBYET S BblOpaHHasA
Temnepatypa )esaemoii CTeneHm
rOTOBHOCTV MPOAYKTOB.

MpoayKTbl A4 FOTOBKM pa3Horo Bmaa?

Mcnonb3ynte annapart € pa3noXXeHHbIMN
nnacTnHamm (pexunm «bap6ekio»), roToBbTe
pa3Hble NPOAYKTbl Ha Pa3HbIX NIACTUHAX,
TOrAa VX apoMaT 1 BKYC He NMepeMeLLatoTca.

HemHoro »upa npoTeKkno Ha Kopnyc
anekTponpubopa?

[oxputech, Korga anekTponprbop
MOJIOCTbIO OCTLIHET, Y MPOTPUTE KOPMYC
CMOYEHHOW B ropAYen BOAE 1 OT>KaTomn
TKaHblo. Hukorga He norpy»aiTe B BOgy
Kopnyc annapara.

Bo BpemMA NpUrotoBeHNA BblAeNnAeTcA
0YeHb MHOTO fibiMa?

M36eraite ypesamepHoro fobasneHus
Xupa BO Bpema NpurotosnieHnaA. XKup
cnocobcTByeT 06pa3oBaHuIo fbima. Ha
Cyxue NpofyKTbl HAaHeCUTe HEMHOTO
pacTUTENbHOTO Macia KyJIMHapHOM
KNCTbIO.
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CUISINART

H H ® 99 avenue Aristide Briand
ulslnar ; 92120 MONTROUGE - FRANCE

( www.cuisinarteu )

Garantie Internationale / International Guarantee/ Internationale Garantie / Internationaal
garantiebewijs / Garanzia Internazionale / Garantia Internacional / Garantia Internacional /
Gwarancja miedzynarodowa / MexxayHapoaHas rapaHTus

FRANCAIS : CUISINART vous garantit une mise en relation facilitée
avec ses services consommateurs de tous les pays. Pour connaitre
les coordonnées de votre service consommateur, composez le : N°VERT

ENGLISH: CUISINART guarantees easier contact with its customer France D 0080020112014
services in every country. For details of the customer services in

your area, call: Belgique, Belgié, GREEN —
DEUTSCH: CUISINART gewahrleistet Ihnen eine unkomplizierte Belgien ° i 00 800 5000 6000

Kontaktaufnahme mit den Kundendienststellen in allen Léndern.
Um die Adresse Ihres Kundendienstes zu erfahren, wahlen Sie: Nederland (
NEDERLANDS: CUISINART garandeert u een eenvoudig contact
met de klantenservice in alle landen. Om telefonisch contact

met de klantenservice te verkrijgen, raadpleegt u het volgende Deutschland D %553%2‘ 00800 5000 6000
nummer:

ITALIANO: CUISINART garantisce in ogni paese un facile contatto Italia D [<I1{33M 00 800 5000 6000
con i propri servizi di assistenza ai consumatori. Per conoscere i NUMBER

dettagli del vostro servizio consumatori, telefonate al numero: . GREEN

ESPANOL: CUISINART le facilita la comunicacién con los servicios Espaiia D 00 800 5000 6000

de atencion al cliente de todos los paises. Para conocer los datos el

de su servicio de atencién al cliente, marque el: GREEN

PORTUGUES: A CUISINART facilita o acesso aos seus servicos de Portugal D NUMBER
apoio ao consumidor em todos os paises. Para entrar em contacto

com o seu servico de apoio ao consumidor, marque o nimero:

(c]3{3)
POLSKI: Firma CUISINART zapewnia Pafistwu fatwy kontakt ze Polska o g 00 800 5000 6000
swoim dziatem obstugi klientow we wszystkich krajach. Aby

./

+31(79) 363 4242

uzyskac¢ dane kontaktowe dziatu obstugi klientéw w Panstwa P +749572976 13

kraju, nalezy wybra¢ numer: occuA

PYCCKUW: CUISINART rapaHTipyeT Hannume cepBUCHbIX +7 495018 59 47

LeHTpPOB B Nto6oi cTpaHe. Mpu npuobpeteHnn npgennin

AoMalHero npumeHeHuna toproson mapku CUISINART

Ha TeppuTopumn Poccuiickoin Oepepaunmn, nidbopmaumna

no 6AMXalWmMM CEPBUCHBIM LE@HTPaM MU UX apgpecam

npepocTaBnAeTcs no TenedoHy:
Facture - Ticket de caisse / Receipt - Sales ticket / Rechnung - Kassenschein
/| Factuur - Kasticket / Fattura - scontrino / Factura - Tique de «caja /
Factura - taldo de caixa / Faktura - Paragon / KsutaHuma - KaccoBbiii uek

Acheteur / Purchaser / Kaufer / Koper / Acquirente / Comprador / Comprador / Nabywca / Mokynatenb

« Merci de conserver cette carte de garantie avec loriginal de votre preuve d'achat.

« Please keep this warranty card with your original proof of purchase.

« Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte zusammen mit dem Original lhres Kaufbelegs auf.

« Bewaar deze garantiekaart goed, samen met uw originele aankoopbewijs

« Conservare il presente attestato di garanzia con l'originale della prova d'acquisto.

« Debe conservar este certificado de garantia junto con el original de su prueba de compra.

- Conserve este certificado de garantia com o original do comprovativo de compra.

« Prosze zachowac te karte gwarancyjnq z oryginatem dowodu zakupu.

«[loxanyticma, coxpaxatime 0aHHbIU 2apaHMUUiHbIT MAoH 8Mecme ¢ opu2UHanamu OoKyMeHMos, NOOM8epXAarowux Bawly nokynky.

Hot Line: 00 800 5000 6000
cuisinart_international@conair.com
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FRANCAIS : GARANTIE uniquement d'application en France + DOM/COM
(Martiniq éuni deloupe, Mayotte, Saint-Pierre-et-
iq Saint-Bar ie, Polynési

Wallis-et-Futuna

3ans de garantie a compter de la date d’achat sur présentation d'une preuve

d'achat.

- Un échange standard (produit identique ou a défaut produit équivalent)

du produit sera effectué pendant cette période (ticket de caisse ou facture).

La garantie couvre tout défaut de fabrication ou vice de matiére mais

s'applique sous certaines conditions. En particulier :

- L'appareil doit avoir été utilisé exclusivement et conformément a sa
destination, telle quiindiquée dans la notice d'utilisation et pour un usage
non professionnel.

- La garantie exclut les détériorations résultant d'une mauvaise utilisation,
d'une chute, de démontage, réparation ou modification effectués par des
personnes non autorisées par Cuisinart, d’'une négligence, d'une utilisation
a une tension électrique non appropriée ou avec des accessoires ou
consommables non adaptés.

- Les accessoires et consommables ne sont pas pris en charge dans le cadre de
cette garantie.

- La garantie ne s'applique pas pour les dommages causés par une catastrophe
naturelle telle qu‘un incendie ou dégat des eaux.

Nos produits peuvent étre réparés, échangés ou remboursés, au choix exclusif

de Cuisinart et de son revendeur.

Cette garantie Cuisinart vient en complément de la garantie légale de

conformité telle que mentionnée aux articles L. 211-4 a L. 211-13 du code de

la consommation et de celle relative aux défauts de la chose vendue, dans les
conditions prévues aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.

Extrait du Code de la consommation :

Art. L. 211-4. « Le vendeur est tenu de livrer un bien conforme au contrat et répond

des défauts de conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des

défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de
l'installation lorsque celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité ».

Art. L. 211-12. « L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans

a compter de la délivrance du bien ».

Art. L. 211-5. « Pour étre conforme au contrat, le bien doit :

1. Etre propre a I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- correspondre a la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées a I'acheteur sous forme d'échantillon ou de modele ;

- présenter les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité ou l'étiquetage.

2. Présenter les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre
propre a tout usage spécial recherché par 'acheteur, porté a la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté ».

Extrait du Code civil :

Art. 1641. « Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la

chose vendue quila rende impropre a 'usage auquel on la destine, ou qui diminuent

tellement cet usage, que I'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu'un
moindre pri, s'il les avait connus ».

Art. 1648 - alinéa Ter. « Laction résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée

par I'acquéreur dans un délai de deux ans a compter de la découverte du vice »

L'I’) lle Caléd
]

y Franqaise,

Piéces détachées et accessoires :

Ce produit n‘étant pas réparable, aucune piéce détachée de réparation n'est
disponible.

Toutefois, vous pouvez vous procurer les différents accessoires et consom-
mables indispensables a I'utilisation du produit pendant une période d'au
moins 5 ans a compter de la date d'achat. Pour cela, merci de contacter le
service consommateurs Cuisinart.

FRANCAIS : GARANTIE (pays autres que la France)

Cuisinart vous offre 3 ans de garantie contre tout défaut de fabrication. Un
échange standard (produit identique ou a défaut produit équivalent) du pro-
duit sera effectué pendant cette période. Pour en bénéficier, le présent bon
doit comporter l'original de la preuve d'achat (ticket de caisse ou facture)
ainsi que vos coordonnées complétes. La garantie exclut les détériorations
résultant d'une mauvaise utilisation, d'une chute, de démontage ou de répa-
ration par des personnes non autorisées. Cette garantie contractuelle vient
en complément de la garantie légale.

ENGLISH: GUARANTEE

Cuisinart offers you a 3-year warranty. We offer a standard exchange of the
appliance (identical or equivalent) during this period. To benefit from the war-
ranty, the original proof of purchase (sales ticket or receipt) must be attached
to this warranty slip along with your full contact details. The warranty does not
cover damage resulting from misuse, falls, dismantling, or repair by unautho-
rized persons. This guarantee in no way affects your rights under statutory law.

DEUTSCH: GARANTIE

Cuisinart bietet 3 Jahre Garantie. In diesem Zeitraum erfolgt ein
Standardumtausch des Geréts (identisches Produkt oder gegebenenfalls
gleichwertiges Produkt). Um auf diese Garantie zurtickgreifen zu kdnnen,
muss dem vorliegenden Garantieschein das Original des Einkaufsbelegs
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(Kassenzettel oder Rechnung) beigelegt werden. Die Garantie schlieBt
Schaden aufgrund einer unsachgemaRen Verwendung, eines Sturzes, eines
Zerlegens oder einer Reparatur durch nicht autorisierte Personen aus. Diese
Garantie schrankt auf keinen Fall Ihre gesetzlichen Rechte ein.

NEDERLANDS: GARANTIE

Cuisinart biedt u 3 jaar garantie. Tijdens eventuele reparatie wordt standaard
een vervangend product (een zelfde of vergelijkbaar apparaat) beschikbaar
gesteld. Om hiervan gebruik te kunnen maken dient u deze volledig ingevulde
bon en het originele aankoopbewijs te overleggen. De garantie omvat niet
beschadigingen voortvloeiend uit een verkeerd gebruik, een val, demontage
of herstelling door onbevoegde personen. Deze garantie heeft op geen enkele
manier invloed op uw rechten volgens de statutaire wet.

ITALIANO: GARANZIA

Cuisinart vi offre 3 anni di garanzia. Durante tale periodo sara effettuato uno
scambio standard (prodotto identico o, in mancanza, prodotto equivalente).
Per beneficiare della garanzia, il presente buono deve essere accompagnato
dall'originale della prova di acquisto (scontrino o fattura) e dai vostri dati
completi. Dalla garanzia sono esclusi deterioramenti dovuti ad un errato
utilizzo, a cadute, a smontaggio o riparazione eseguiti da personale non
autorizzato. La presente garanzia non influisce in alcun modo sui vostri diritti
in base alle normative vigenti.

ESPANOL: GARANTIA

Cuisinart le ofrece 3 afos de garantia. Durante este periodo se llevara a cabo un
cambio estandar (producto idéntico o, en su defecto, producto equivalente).
Para utilizarla, debe adjuntar a este bono el original de la prueba de compra
(tique de caja o factura), asi como sus datos completos. La garantia excluye
el deterioro derivado de una utilizacion incorrecta, una caida, el desmontaje
o la reparacion realizados por personal no autorizado. Lo dispuesto en este
contrato de garantia no puede afectar en modo alguno a los derechos que
le otorga la legislacién de su pais.

PORTUGUES: GARANTIA

A Cuisinart oferece 3 anos de garantia contra qualquer defeito de fabrico.
Durante esse periodo sera efetuada uma troca padrdo (produto idéntico ou,
na sua falta, produto equivalente). Para beneficiar da garantia, esta deve ser
acompanhada do comprovativo de compra (talao de caixa ou factura), bem
como dos dados completos do comprador. Da garantia sao excluidas as dete-
rioragdes resultantes de uma utilizagao deficiente, de uma queda, de desmon-
tagem ou de reparagao por pessoas nao autorizadas. O disposto na presente
garantia contratual nao afeta os direitos legais vigentes no pais do comprador.

POLSKI: GWARANCJA

Firma Cuisinart udziela gwarancji 3-letniej dotyczacej wad produkcyjnych.
W tym okresie przeprowadzona zostanie standardowa wymiana (na pro-
dukt identyczny lub réwnowazny). Aby z niej skorzystac, niniejszy bon musi
zawierac oryginalny dowdd zakupu (paragon lub fakture) oraz Panstwa petne
dane identyfikacyjne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajacych z
niewfasciwego uzytkowania, upadku, demontazu lub przeprowadzenia
naprawy przez osoby nieupowaznione. Niniejsza gwarancja umowna stanowi
uzupetnienie gwarancji prawnej.

PYCCKUW: TAPAHTUSA

Mpwn npro6peTeHn ToBapoB JOMALUHErO MPUMEHEHUA TOPTOBOV MapKu
Cuisinart Ha Tepputopun Poccuiickon Geaepauun Mbl JaeM rapaHTuio Ha
BCe 3aBOACKMe fedeKTbl B TeueHue 3 (Tpex) roga (rapaHTuiiHblil CPoK).
B cnyuae o6HapyXeHWs B yKasaHHbIi rapaHTUiHbIA CPOK AedeKToB,
BbI3BaHHbIX HE[JOCTaTOYHDBIM Ka4eCTBOM MaTepuasnos Ui CGOPKM B n3aenuu,
nprobpeteHHom B Poccuiickoit Deaepauyny, B rapaHTUiiHbIA NEPUOA OHO
MOXeT ObiTb 3aMEHEHO Ha HOBOE WM aHaNoTMYHOe B COOTBETCTBUM C
®epepanbHbiM 3akoHoM «O 3awuTe npas noTpebuteneit». fapaHTuiiHaa
3ameHa NPOM3BOANTCA NPV NPeAbABAEHIN JOKYMEHTOB, NOATBEPXAAIOLLNX
NOKYMKY ToBapa (4ek, KBUTAHL|VIO, rapaHTUIHbIV TaZloH C OTMETKaM 1 T..)
npy ycnoBum cobMiofeHNa NpaBun SKCryaTaLmi, ONNCaHHbIX B MIHCTPYKLIAK
110 3KCMyaTaLun U3fenva.

fapaHTuA Ha N3AenuA He PaCcMPOCTPAHAETCA B CIY4aAX MeXaHUYeCKux
noBpeXAeHNi, HeHap, M NCTONb30 , BbIXOAA U3
CTPOA U3eNVA 13-3a NOMaAaHNA BHYTPb NHOPOAHBIX MPEAMETOB, KIAKOCTEN,
HaCeKOMbIX 1 T.., ero NafieHus; Pa3bopKy, PeMOHTa Ui npeobpa3oBaHma
nvyamu, He ynonHomoueHHbiMmu Cuisinart u/unu ecnm ncnonb3osaHbl
HEOpUrMHabHble AeTanu; BCKPbITUA NNOMb Ha U3Aennu; NCnonb3oBaHuA
v3aennit B yCIOBUAX U PeXMMaX, OTINYAIOLIMXCA OT ObITOBbIX; HapyLIeHA
VIHCTPYKLUIA N0 3KCnayaTaLmi.

lapaHT1A He PacNPOCTPaHAETCA Ha akceccyapbl 1 KOMMNEKTYIoLe.

B cnyuae npeabABneHna npeTeH3mii B COOTBETCTBIN C YCTIOBUAMM HaCTOALLEN
lapaHTUK Nepepaiite N3aenve LIEIMKOM BMECTe C rapaHTUiHbIM TaloHOM B
Nio601 U3 LEHTPOB CEPBICHOTO 06CNYXKMBAHNA.

[apaHTUiiHbI CPOK - 3 rofa
Cpok cnyx6bl - 3 rofa












Version no. GR47E IB-18_442B
Size : 140mm(W) X 210mm(H)
Material:  105gsm gloss artpaper for whole book
Coating: gloss vamnishing in cover
Color (Front):1C+1C(Black)
(Back): 1C+1C(Black)

Date:01/06/21 Co-ordinator :Scias Liu
XFTCPP  Description:  GR47E IB-18_442B OPERATOR: Song
XFTCPP Code : E-GRATE IB-18_442B




	GR47E IB-18_442B说明书(74页)-封面-OK.pdf
	GR47E IB-18_442B说明书(74页)-内页-OK.pdf
	信息表.pdf

