HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

User manual
Gebrauchsanweisung
Gebruiksaanwijzing
Instrukcja obstugi

Mode d’emploi

Istruzioni per lutente
Instructiunile utilizatorului
PykoBopcTBO no akcnnyaTaLum

INDUCTION COOKER

MODEL 1800

You should read this user manual carefully before
using the appliance

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi

Item: 239209

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
l'appareil .

Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului

BHuMaTenbHo npoyunTtaiiTe pykoBoACTBO NoNb30BaTENA
nepeg vcnonb3oBaHueM npribopa



Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

READ MANUAL Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.
Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSX.
|
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Technical specifications / Technische daten / Technische gegevens / Parametry techniczne /
Données techniques / Dati technici / Specificatii tehnice / TexHuueckas xapaktepucTuka

Dimensioni / Dimensiuni / Pasamepsbl

Voltage / Spannung / Netspanning / Napiecie / Tension / Voltaggio / 230 %

Tensiune / Hanpsixetne

Power input / Leistung / Opgenomen vermogen / Moc wejsciowa / 1800 w
Puissance / Potenza / Putere / 9nektponutaHue

Frequency / Frequenz / Frequentie / Czestotliwo$¢ / Fréquence / 50 Hz
Frequenza / Frecventa / HactoTa

Temperature range / Temperaturbereiche / Temperatuurbereik /

Zakresy temperatur / Plages de température / Intervallo di tempera- 60-240 °C
tura / Interval de temperaturd / YposeHb Temnepatypsbl

Weight / Gewicht / Gewicht / Waga / Poids / Peso / Greutate / Bec 2.556 kg

Dimensions / Abmessungen / Afmetingen / Wymiary / Dimensions / 315x345x(H)70 mm
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

o Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is designed for cooking a variety of food via heating the cookware. Any
other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

o Use the appliance only as described in this manual.

* This appliance should be operated by trained personnel in kitchen of the restaurant,
canteens or bar staff, etc.

* /8\ Caution! Danger of burns! The temperature of the heating surface and other acces-
sible surface is very high during use. Touch the control panel only.

o /u\ Caution! This appliance will emit non-ionizing electromagnetic radiation.

* Do not place the appliance near objects that may be affected by a magnetic field TVs,

m radios, bank cards and credit cards.

» Do not place the appliance on a heating object (gas, electric, charcoal cooker, etc.) Keep
the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the appliance
on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Make sure the appliance is not placed near water vapour or greasy vapours. The fan in-
side of the appliance will take in these vapours and this will cause grease or moisture to
accumulate in the appliance which may result in a short-circuit in the appliance.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the heat-
ing plate since they can get hot.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

» WARNING: If the heating surface is cracked or damaged, switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Do not use hard utensils to hit the heating plate surface. Do not use water jet, flush di-

rectl t\/\(/jith water or steam cleaner as the parts will get wet and electric shock might be
resulted.

* Take care when operating the appliance, as rings, watches and similar objects worn by
the user could get hot when in close proximity to the heating surface.
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o Caution! Securely route the power cord If necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk
of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

* Do not place empty cookware on the appliance during operation as this may damage the
cookware.

* Only use the cookware of the type and size recommended. (See - - -> Suitable cooking
equipment].

Preparation for first use

e Check to make sure the appliance is undamaged. ¢ Place the appliance on a level and steady surface,

In case of any damage, contact your supplier im- unless mentioned otherwise.

mediately and do NOT use the appliance. e Make sure there is enough clearance around the
e Remove all the packing material and protection appliance for ventilation purposes.

film (if applicable). ¢ Position the appliance in such a way that the plug
e Clean the appliance with luke-warm water and is accessible at all times.

a soft cloth.

Suitable cooking equipment

Suitable Not suitable

Bottom of cookware Flat bottom Curved, uneven, rounded bottom

T s R
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Material Cookware with iron, cast iron, mag- | Cookware with ceramic, glass, copper,
netic stainless steel or enamelled iron | bronze, or aluminium bottom.
bottom.
Diameter of the bottom Between 12 cm and 26 cm. Less than 12 cm or more than 26 cm.
Type of cookware Cookware with a bottom thickness | Completely closed containers or cans.

over 1.5 mm.

Note: Using a pan or pot that's not suitable for induction cooking may damage the appliance.



The control panel

J

1. "Function” key: Use this key to select the re-
quired function. The function selected is shown
by the lights numbered 4. You can select setting
the power level (Power), the temperature (Temp)
and the time (Timer].

. "ON/OFF" key: Use this key to switch the appli-
ance on or to interrupt or reset the timer. When
you switch the appliance on, the most recently
selected function will light up and the display will
go on. The red light next to the "ON/OF" key will
go on as soon as the appliance is at mains volt-
age and thus will not go off when you press the
"ON/OFF" key.

N

3. "Arrow” keys: Use these keys for programming
the power level, temperature or timer. The up
arrow increases the setting value and the down
arrow reduces the setting value.

. These lights indicate what mode you have select-
ed by means of the “Function” key.

. You can read the set value on this display. These
are steps 1 through 10 for power level control,
from 60°C to 240°C for temperature control and
from 0 to 180 minutes for timer settings.

~
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Operation

e Insert the plug in the wall socket; the red light
next to the "ON/OFF" key will now go on.

e Set the pan of your choice on the cooking sur-
face, bearing the above mentioned instructions
in mind.

o ATTENTION! Make sure that the pans are cov-
ering the indicated zones at all times during use
in order to prevent the appliance from getting
damaged.

e ATTENTION! Do not leave your pan on the appli-
ance while empty as this may lead to damage to
your pans.

e Switch the appliance on by pressing the "ON/
OFF" key. If your pan is suitable for induction and
has a bottom diameter of 12 cm, at minimum, the
appliance will go into operation. You will recog-
nize this from the fact that the fan will go on and
the display will show a power leve of "5".
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ATTENTION! If the appliance beeps after being
switched on, the pan you are using is not suitable
for induction or the appliance is defective. In case
of any doubt, always contact the supplier of your
pan!

Once the appliance is operating and the display

indicates power leve “5", you can program the

appliance in one of the following two ways:

- Power level: You can control the performance of
the appliance, just as for a gas stove, via power
level 1 through 10. Set the appliance to the de-
fault level "5".

- Temperature control: you can set the tem-
perature between 60°C and 240°C in 20°C in-
crements. Default setting for the appliance is
200°C. ATTENTION! The set temperature is that
of the glass plate and not the temperature in
the pan!



e If you select power level, select "Power” using
the “Function” key. Now you can set the power
required by means of the arrow keys,

e |f you select temperature control, select “Temp”
using the “Function” key. Now you can set the re-
quired temperature by means of the arrow keys
between 60°C and 240°C in 20°C increments.

o After setting the power level or temperature, you
can optionally to set the timer. This timer switch-
es the appliance off after the programmed time
has been reached. You do this by pressing the
“Function” key once more after setting the power
level or temperature, and selecting “Timer”. Now
you can set the required time in 5 minute incre-
ments. The maximum time is 180 minutes.

e The display will go off and the lights next to “Pow-
er”, "“Temp” and “Timer” will go off. The light next
to the "ON/OFF" will stay lit.

e |f you do not use the appliance for an extended
period, remove the plug from the wall-mounted
electrical socket and remove the pans from the
appliance.

o ATTENTION! Allow the appliance to cool off be-
fore you touch it. The glass plate is very hot after
use.

Cleaning and maintenance

¢ Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance and wait until the unit is
cooled down completely.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary.

e Clean the ventilation slots [if applicable] with the
vacuum cleaner.

¢ Clean the glass cooking top every time after you
use it to prevent any residues from burning onto
the glass cooking top.

Failure codes

Code Failure Possible cause Possible solution
EO01 Overheating of the electro- Insufficient ventilation Check ventilation slots on
nics dust and make sure there
is enough space around the
appliance.
Switch the appliance off, let it
cool off and switch it on again
E02 The pan on the glass plate is | Empty or overheated pan or | Remove the plug from the
overheating pan with too hot oil wall-mounted electrical
socket, let it cool off and plug
it back in
EO3 Mains voltage too high or Fault in the mains Electrical installation is not
too low. in order, have an electrician
check it

In all other cases please contact your supplier. In case of any doubt, always contact your supplier!

e Use only pans that are suitable for induction and
have not been used before on other sources of
heat.

e Pans with a sandwich bottom that have been

used on gas, can warp and are not suitable any-
more for electric, ceramic, halogen or induction
cooking.
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt]).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fGhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samtli- H
che Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlief3lich durch qualifiziertes Personal zu
beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

 Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon tiberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharfkan-
tigen noch mit heifen Gegenstanden in Berlihrung kommt; halten Sie die Leitung weit
entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu nehmen,
muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsleitung (oder Verldngerungsleitung) ist vor dem zufalligen Her-
ausziehen aus der Steckdose zu schutzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Strom-
quelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom
Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Bes-
chadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschliefilich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen be-
nutzen.
¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

* Das vorliegende Gerat ist zum Kochen verschiedener Speisen durch das Erwarmen des
Kochgeschirrs bestimmt. Die Verwendung des Gerats fur andere Zwecke kann zu seiner
Beschadigung sowie zu Korperverletzungen fhren.

o Verwenden Sie das Gerat ausschlielich gemal der Anleitung.

* Das Gerat ist ausschliefilich durch das geschultes Personal in Kiichen, Restaurants und
Kantinen oder durch die Bedienpersonen an der Bar zu bedienen.

0& Achtung! Es besteht die Verbrennungsgefahr! Die Heizflache und die anderen
zuganglichen Flachen erwarmen sich auf sehr hohe Temperaturen. Berthren Sie aus-
schlieflich das Steuerpanel.

. Achtung! Das Gerat emittiert die nicht ionisierende elektromagnetische Strahlung.

* Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gegenstanden ab, die von einem Magnet-
feld beeintrachtigt werden konnen, zum Beispiel Fernseher, Rundfunkempfangsgerate,
Geldkarten oder Kreditkarten.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
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roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem Feuer.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

o Vergewissern Sie sich, dass sich das Gerat nicht in der Nahe des Entstehungsorts von
Wasserdampf oder fettigen Dampfen befindet. Der Lifter des Gerats saugt diese Dampfe
namlich heran, was dazu fuhrt, dass sich im Gerat Fett oder Feuchtigkeit ansammelt und
gegebenenfalls Kurzschluss entsteht.

* Das Gerat ist fur die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

* Stellen Sie keine Metallgegenstande (z.B. Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel) auf die
Flache der Kochplatte auf, da sie heifl werden konnen.

* WARNUNG: Verdecken Sie nicht die Beliftungsoffnungen im Gehause des Gerats.

* WARNUNG: Wenn die Kochplatte gerissen ist oder beschadigt wird, trennen Sie das Ge-
rat von der Stromversorgung, um so den Stromschlag zu vermeiden.

* Um eine ausreichende Beliftung des Gerats zu gewahrleisten, belassen Sie einen Frei-
raum von mindestens 20 cm rundum das Gerat.

* Schlagen Sie nicht die Heizplatte mit harten Werkzeugen. Reinigen Sie das Gerat nicht
mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem Dampfreiniger, spilen Sie das Gerat
nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht werden oder eingetaucht werden kén-
nen, was den Stromschlag verursacht.

* Achten Sie besonders auf Ringe, Uhren und anderen Schmuck bei der Bedienung des
Gerats, da sie heil3 werden kdnnen, wenn sie sich in der Nahe der Heizplatte befinden. H

¢ Achtung! Filhren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsichtig-
tes Ziehen oder Kontakt mit der Heizplatte zu vermeiden.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag fiihren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollstandig abge-
kihlt ist.

* Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf das Gerat auf, um dieses nicht zu beschadigen.
Verwenden Sie nur das Kochgeschirr der empfohlenen Art und GroBe. (Siehe - - -> Ge-
eignetes Kiichenzubehr).

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin prifen. Setzen Sie
sich im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem
Lieferanten in Verbindung und benutzen Sie das
Gerat NICHT.

¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorlieg-
ende Schutzfolie entfernen.

e Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem

weichen Tuch reinigen.

e Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichenden Frei-
raum vorliegen.

¢ Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.
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Geeignetes Kiichenzubehor

Entsprechende Ausriistung

Nicht entsprechende Ausriistung

seisernem Boden oder mit Boden aus
magnetischem Edelstahl oder mit

GefaBboden Ebener Gefaboden Gekrimmter, unebener, abgerundeter
GefaBboden
Y 5
ey —— T\, E ?
Material Kichengefale mit Eisen- oder gus- | Kichengefde mit Keramik-, Glas-,

Kupfer- oder Aluminiumboden oder
mit Boden aus Bronze

emailliertem Eisenboden

Abmessungen des Gefaf3bodens Von 12 bis 26 cm

Weniger als 12 cm oder mehr als 26

cm
Typ des GefaBes Kichengefde mit einer Dicke des | Geschlossene Kiichengefde oder
Bodens von tiber 1,5 mm Dosen

Hinweis: Die Verwendung einer Pfanne oder eines Topfes, die zum Induktionskochen nicht geeignet sind,

kann zur Beschadigung des Gerats fiihren.

Die Schalttafel

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

J

1. Die Taste ..,Function”. Mit dieser Taste die gewiin-
schte Funktion wahlen. Die gewahlte Funktion
wird von den Leuchten bei 4 angezeigt. Sie kon-
nen die Leistung (Power], die Temperatur (Temp)
und die Zeit (Timer) einstellen.

2. Die Taste .,ON/OFF": Mit dieser Taste das Gerét
einschalten oder den .Timer” unterbrechen oder
rlicksetzen. Beim Einschalten des Gerats leucht-
en die zuletzt gewahlte Funktion und das Display
auf. Die rote Leuchte neben der Taste ,ON/OFF"
leuchtet auf, wenn das Gerat Netzspannung hat
und erlischt also nicht, wenn Sie die Taste .,ON/
OFF" betatigen.

3. Die Pfeiltasten: Diese Tasten dienen zur Einstel-
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lung der Leistung, Temperatur oder Minuten-
zeigers. Der Pfeil, der nach oben zeigt, steigert
den gewahlten Einstellungswert und der nach
unten verringert den gewahlten Einstellung-
swert.

. Diese Leuchten zeigen an, welcher Modus von

Ilhnen mit Hilfe der Taste .Function” gewahlt
wurde.

. Dem Display ist der eingestellte Wert zu entneh-

men. Bei der Leistungsregelung handelt es sich
um Schritt 1 bis 10, bei der Temperaturregelung
um 60°C bis 240°C und bei der Zeiteinstellung
um 0 bis 180 Minuten.




Bedienung

e Den Stecker in die Steckdose stecken. Die rote

Leuchte neben der Taste ,ON/OFF" leuchtet nun

auf.

Den gewtinschten Topf auf die Kochplatte stellen

und dabei die vorgenannte Anweisung befolgen.

ACHTUNG! Daflir Sorge tragen, dass sich die

Topfe beim Gebrauch zwecks Verhinderung der

Beschadigung des Gerats innerhalb der angege-

benen Zonen befinden.

ACHTUNG! Keine leeren Topfe benutzen, da diese

dadurch beschadigt werden kénnen.

Das Gerat einschalten, indem Sie die Taste .ON/

OFF" betatigen. Ist Ihr Topf geeignet fir Induk-

tion und hat er einen Mindestdurchmesser von

12 cm, funktioniert das Gerat ordnungsgemaf.

Das erkennen Sie daran, dass der Ventilator

anspringt und dass im Display Leistungsstand

.5" angezeigt wird.

ACHTUNG! Ertont nach dem Einschalten ein

Piepston, eignet sich der benutzte Topf nicht fur

die Induktion oder das Gerat ist defekt. Setzen

Sie sich im Zweifelsfall mit lhrem Topflieferanten

in Verbindung!

Ist das Gerat in Betrieb und wird im Display die

Leistung .5" angezeigt, lasst sich das Gerat auf

zweierlei Weisen einstellen:

- Leistungsregelung: Wie beieinem Gasherd lasst
sich die Leistung des Gerats in zehn Stande, 1
bis 10, einstellen. Das Gerat ist auf Stand .5"
voreingestellt.

- Temperaturregelung: Sie konnen die Temper-
atur in Schritten von jeweils 20°C von 60°C
bis 240°C einstellen. Das Gerat ist auf 200°C

voreingestellt. ACHTUNG! Mit der eingestellten
Temperatur ist die Temperatur der Glasplatte
gemeint, nicht die Temperatur im Topf!
e Wahlen Sie mit der Taste .Function” die Op-
tion .Power”, wenn Sie die Leistungsregelung
wahlen. Mit den Pfeiltasten kénnen Sie nun die
gewiinschte Leistung einstellen.
Wahlen Sie mit der Taste .Function” die Op-
tion .Temp”, wenn Sie die Temperaturregelung
wahlen. Sie kdnnen die gewlinschte Temperatur
in Schritten von jeweils 20°C von 60°C bis 240°C
einstellen.
Nach dem Einstellen der Leistung oder der Tem-
peratur kann man den .Timer" einstellen. Er
schaltet das Gerat aus, wenn die eingestellte Zeit
vorbeiist. Betatigen Sie dazu nach dem Einstellen
der Leistung oder Temperatur erneut die Taste

JFunction” und wahlen Sie .Timer”. Nun l4sst
sich die gewlinschte Zeit in 5-Minuten-Schritten
einstellen. Die einzustellende Hochstzeit betragt
180 Minuten.

Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die Taste
.ON/OFF" betatigen, wenn das gewinschte
Ergebnis erzielt wurde. Das Display erlischt und
die Leuchten bei ,Power’, .Temp” und .Timer”
ebenfalls. Die Leuchte neben der Taste .ON/
OFF" erlischt nicht.

Benutzen Sie das Gerat langere Zeit nicht, zie-
hen Sie dann den Stecker ab und nehmen Sie die

Topfe vom Gerat.

ACHTUNG! Das Gerat nicht eher berthren, als
dass es abgekihlt ist. Die Glasplatte ist nach
dem Gebrauch besonders heif3.

Reinigung und Wartung

¢ Vor jeder Reinigung stets den Stecker abziehen
und das Gerat abtrocknen lassen.

e Kochtopfe und -platten genau reinigen. Auf diese
Weise soll verhindert werden, dass die Flecke
oder Verfarbungen entstehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein!

¢ Das Geh&duse mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel] reinigen.

Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Gegen-
stande benutzen. Kein Benzin und keine Lésung-
smittel benutzen! Das Gerat mit einem feuchten
Tuch und eventuell Spilmittel reinigen. Keine
Scheuermittel benutzen.

Die Luftungsoffnungen mit dem Staubsauger
reinigen.

Die Glasplatte nach jedem Kochvorgang reini-
gen. Auf diese Weise soll verhindert werden, dass
Rickstande in die Glasplatte einbrennen.

- ®



Storungscodes

Code Storung

Mdogliche Ursache

Mégliche Problemlosung

E01 Uberhitzung der Elektronik

Unzureichende Beliftung

Priifen Sie die Ventilation
Locher und sorgen Sie dass
um das Gerat herum ausrei-
chende Freiraum vorliegt.
Das Gerat ausschalten,
abkihlen lassen und wieder
einschalten.

E02 Uberhitzter Topf auf der
Glasplatte

Leere oder Uberhitzter Topf
oder Topf mit zu heilem Ol

Den Stecker abziehen, das
Gerat abkihlen lassen und
wieder in Betrieb nehmen.

E03 Falsche Netzspannung

Storung im Netz

Elektroanlage nicht in Ord-
nung, von einem Elektriker
prifen lassen.

In alle andere Fallen wenden Sie sich bitte an Ihren Lieferanten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit

lhrem Lieferanten in Verbindung!

e Bitte benutzen Sie NUR Induktion geeignetes
Kochgeschirre, welches vorher nicht auf anderen
Hitzequellen benutzt wurden.

e Kochgeschirre mit Sandwichboden konnen nach
Gebrauch auf Gasherden verzogen sein und sind
dann nicht mehr fur Induktionskoherfelder gee-
ignet, da durch den verzogen Boden nicht genug
Kontaktflache besteht.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemdafl genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Anklindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmaBig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe  bzw.
Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van on-
Juiste bediening en verkeerd gebruik.

¢ /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanrak-
ing komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

¢ Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

¢ Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het nets-
noer Is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

¢ Dit apparaat is ontworpen voor het koken van een verscheidenheid aan voedsel door het
verwarmen van kookgerel. Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of
persoonlijk letsel.

o Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

o Dit apparaat moet worden gebruikt door getraind personeel in keukens van restaurants
of kantines of barpersoneel, etc.

. & Let op! Gevaar voor brandwonden! De temperatuur van het verwarmingsoppervlak
en andere bereikbare oppervlakken wordt erg hoog tijdens gebruik. Raak alleen het be-
dieningspaneel aan.

o /u\ Let op! Dit apparaat straalt niet-ioniserende magnetische straling uit.

* Plaats het apparaat niet in de buurt van voorwerpen die door een magnetisch veld kun-
nen worden beinvloed, zoals TV's, radio’s, bankpassen en creditcards.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* /org ervoor dat het apparaat niet in de buurt van waterdamp of vetdampen wordt ge-
plaatst. De ventilator in het apparaat trekt deze dampen naar binnen en dit zorgt ervoor
dat er vet of vocht in het apparaat kan ophopen en kan uiteindelijk leiden tot korsluiting
In het apparaat.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden met behulp van een externe timer of
aparte afstandsbediening.

* Metalen voorwerpen zoals messen, vorken en deksels mogen niet op de verwarmings-
plaat worden gelegd, omdat ze heet kunnen worden.

* WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in de behuizing van het apparaat vrij.
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* WAARSCHUWING: Als het verwarmingsoppervlak is gebarsten of beschadigd, schakel
het apparaat dan uit om het risico op elektrische schokken te vermijden.

* L aat tijdens gebruik minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-
einden.

o Gebruik geen hard keukengerei of gereedschap om op het oppervlak van de verwar-
mingsplaat te slaan. Gebruik geen waterstralen of stoomreiniger en spoel niet recht-
streeks af met water, omdat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit
kan leiden tot elektrische schokken.

» Wees voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt, omdat ringen, horloges en soort-
gelijke draagbare voorwerpen erg heet kunnen worden als ze zich in de buurt van het
verwarmingsoppervlak bevinden.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan
het netsnoer kan worden getrokken.

¢ Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op
elektrische schokken verhogen.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.

* Plaats geen lege pannen op het apparaat tijdens gebruik, omdat dit tot schade aan de
pannen kan leiden. Gebruik alleen pannen en kookgerei van het aanbevolen type en
grootte. (Zie - - -> Geschikte pannen).

Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is. ¢ Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk dergrond, tenzij anders aangegeven.
contact op met uw leverancier en gebruik het ap- e Zorg ervoor dat, bij toestellen met ventilatiesleu-
paraat NIET. ven, er rondom het apparaat genoeg ruimte vrij
e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de blijft voor de afvoer van warmte.
eventueel aanwezige beschermfolie. ¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen ti-
¢ Reinig het apparaat met handwarm water en een jde bereikbaar is.

zachte doek.



Geeignetes Kiichenzubehor

Geschikt

Niet geschikt

Bodem van pan

Platte bodem

G
—‘LPW\E?@

Gebogen, ongelijke, ronde bodem

X

Materiaal

Pannen met ijzeren, gietijzeren, mag-
netisch roestvrijstalen of geémailleerd

Pannen met keramische, glazen, kop-
eren of aluminium bodem.

ijzeren bodem.

Diameter bodem

Tussen 12 cm en 26 cm.

Minder dan 12 cm of meer dan 26 cm.

Soort pan

imaal 1,5 mm.

Pannen met een bodemdikte van min-

Volledig gesloten pannen of blikken

Opmerking: Het gebruik van een pan of ketel die niet geschikt is voor inductiekoken kan het apparaat bes-
chadigen.

Het bedieningspaneel

1.°

®

J

Function” toets: Gebruik deze toets om de ge-
wenste functie te kiezen. De gekozen functie
wordt weergegeven door de lampjes bij 4. U kunt
kiezen voor het instellen van het vermogen (Pow-
er), de temperatuur (Temp) en de tijd (Timer].

. "ON/OFF" toets: Gebruik deze toets om het
apparaat in te schakelen of om de timer te on-
derbreken of te resetten. Als u het apparaat
inschakelt, gaat de laatst geselecteerde functie
branden en gaat het display branden. Het rode
lampje naast de "ON/OF" toets gaat branden zo-
dra het apparaat netspanning heeft en gaat dus
niet uit als u op de "ON/OFF" toets drukt.

18

3. "Pijltjes” toetsen: Gebruik deze toetsen voor het
instellen van het vermogen, de temperatuur of
de tijd. De pijl naar boven verhoogt de instell-
ingswaarde en de pijl naar beneden verlaagt de
instellingswaarde.

4. Deze lampjes geven aan welke modus u gese-
lecteerd heeft door middel van de “Function”
toets.

5. Op dit display kunt u de ingestelde waarde af-
lezen. Bij vermogensregeling zijn dat de stappen
1 tot en met 10, de temperatuurregeling van
60°C tot 240°C en bij tijdsinstelling 0 tot 180 mi-
nuten.




Bediening

e Steek de stekker in de wandcontactdoos, het
rode lampje naast de "ON/OFF" toets gaat nu
branden.

¢ Plaats de gewenste pan op het kookvlak, hierbij
de voorgaande aanwijzingen in acht nemend.

e LET OP! Zorg ervoor dat ook tijdens gebruik de
pannen zich te allen tijde binnen de aangegeven
zones bevinden, dit om schade aan het apparaat
te voorkomen.

e LET OP! Gebruik geen lege pannen, dit kan tot
schade aan uw pannen leiden.

e Schakel het apparaat in door op de "ON/OFF"
toets te drukken. Indien uw pan geschikt is voor
inductie en een bodemdoorsnede heeft van ten-
minste 12 cm, dan treedt het apparaat in werk-
ing. U herkent dit aan het feit dat de ventilator
gaat draaien en in het display wordt vermogens-
stand "5" weergegeven.

LET OP! Piept het apparaat na het inschakelen,
dan is de gebruikte pan niet geschikt voor induc-
tie of er is een defect aan het apparaat. Neem in
geval van twijfel altijd contact op met de lever-
ancier van uw pan!

Is het apparaat in werking en geeft het vermo-

gensstand “5” aan op het display, dan kunt u het

apparaat op twee verschillende manieren instel-
len:

- Vermogensregeling: Zoals bij een gasfornuis
kunt u de prestaties van het apparaat regelen
via 10 standen van 1 tot 10. Het apparaat start
standaard in stand "5".

- Temperatuurregeling: U kunt de temperatuur
instellen tussen 60°C en 240°C in stappen van

20°C. Het apparaat start standaard op 200°C.
LET OP! De ingestelde temperatuur is de tem-
peratuur van de glasplaat en niet de temper-
atuur in de pan!
¢ Kiest uvoor vermogensregeling, dan selecteert u
met de “Function” toets "Power”. U kunt nu met
de pijltjestoetsen het gewenste vermogen instel-
len, waarbij 10 de hoogste en 1 de laagste stand
is.
Kiest u voor temperatuurregeling, dan selecteert
u met de “Function” toets “Temp”. U kunt nu
met de pijltjestoetsen de gewenste temperatuur
instellen met stappen van 20°C tussen 60°C en
240°C.
Na het instellen van het vermogen of de temper-
atuur, kunt u ervoor kiezen om de timer in te stel-
len. Deze schakelt het apparaat na het bereiken
van de ingestelde tijd uit. Dit doet u door na het
instellen van het vermogen of de temperatuur
nogmaals op de "Function” toets te drukken en
“Timer” te selecteren. U kunt nu de gewenste tijd
instellen met stappen van 5 minuten. De maxi-
maal in te stellen tijd is 180 minuten.
Na gebruik schakelt u het apparaat uit door op
de "ON/OFF" toets te drukken. Het display gaat
uit en de lampjes bij “Power”, “Temp” en “Timer”
gaan uit. Het lampje bij de "ON/OFF" toets blijft
branden.
Indien u het apparaat voor langere tijd niet ge-
bruikt, verwijder de stekker uit de wandcontact-
doos en haal de pannen van het apparaat.
LET OP! Laat het apparaat voldoende afkoelen
alvorens het aan te raken. De glasplaat is na ge-
bruik zeer heet.

Reiniging en onderhoud

e Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact en wacht tot
het apparaat is afgekoeld.

e Als het kookgerei niet goed wordt gereinigd kan
dit verkleuring of ingebrande vlekken tot gevolg
hebben.

e et op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel).

Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige
voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
middelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel.

¢ Reinig de eventueel aanwezige ventilatieopenin-

gen met de stofzuiger.

¢ Reinig na elk gebruik de glasplaat. Dit om te
voorkomen dat achtergebleven resten inbranden
in de glasplaat.

@
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Storingscodes

Code Storing Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
EO1 Oververhitting van de elek- Onvoldoende ventilatie Controleer ventilatieope-
tronica ningen op vuil en zorg voor
voldoende ruimte rondom het
toestel.
Apparaat uitschakelen, af
laten koelen en weer inscha-
kelen
E02 Oververhitting van de glas- Lege of doorgekookte pan of | Stekker uit de wandcontact-
plaat een pan met te hete olie doos verwijderen. Apparaat
af laten koelen en weer
opnieuw in gebruik nemen
E03 Te hoge of te lage netspan- Storing in het net Elektrische installatie niet in
ning orde, laten controleren door
een elektricien

In alle andere gevallen neemt u contact op met uw leverancier. Neem in geval van twijfel altijd contact op

met uw leverancier!

e Alleen pannen gebruiken die geschikt zijn voor
inductie en niet eerder op een andere warmte-
bron gebruikt zijn.

* Pannen met een sandwichbodem die op gas zijn
gebruikt kunnen kromtrekken en zijn dan niet
meer geschikt voor een elektrische, keramische,
halogeen- of inductiekookplaat.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze by¢
stosowane do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. Nlebezpleczenstwo porazenia prademI Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez vvykwahﬂkovvany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdzac¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

s Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

* Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothvvosu podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

* Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

* W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odiaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

o Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do gotowania rdznorodnych potraw poprzez
podgrzewanie naczyn kuchennych. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze
prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukgja.

¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel zaplecza
kuchennego restauracji oraz stotowek lub obstuge baru, itp.

& Uwaga! Ryzyko poparzenia! Powierzchnia grzejna i inne dostepne powierzchnie
nagrzevvaja sie do bardzo wysokich temperatur. Dotykaj wytacznie panelu sterowania.
Uwaga! Urzadzeme emituje niejonizujace promieniowanie elektromagnetyczne.

. N|e umieszczaj urzadzema w poblizu obiektow wrazliwych na promieniowanie magne-
tyczne, takich jak odbiorniki TV, odbiorniki radiowe, karty bankomatowe lub kredytowe.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektry-
czna, grill, itp.). TrzymaJ urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustawurzadzeme na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

¢ Upewnij sie, czy urzadzenie nie stoi w poblizu miejsca, w ktorym powstaje para wodna lub
ttuste opary. Wentylator znajdujacy sie w urzadzeniu bedzie zasysac tego rodzaju opary
do wnetrza urzadzenia, co spowoduje osadzanie sie ttuszczu lub wilgoci w Srodku, co z
kolei moze doprowadzi¢ do zwarcia.
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* Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

* Na powierzchni ptyty grzewczej nie umieszczac przedmiotow metalowych, takich jak
noze, widelce, tyzki lub pokrywki ze wzgledu na ich nagrzewanie.

» OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otwordw wentylacyjnych urzadzenia.

* OSTRZEZENIE: Jedliptyta grzewcza ulegnie peknieciulub uszkodzeniu, odtaczurzadzenie
od zrodta zasilania w celu unikniecia porazenia pradem.

e Zapewnij co najmniej 20-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia w celu zapewnienia
prawidtowe] wentylacji.

o Nie uderzaj twardymi narzedziami w ptyte grzewcza. Nie czyS¢ urzadzenia strumieni-
em wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowej, nie sptukuj urzadzenia woda,
poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia czesci wewnatrz urzadzenia, co
moze skutkowac porazeniem pradem

* Podczas obstugi urzadzenia zwrdc szczegolng uwage na pierscionki, zegarki i inna tego
typu bizuterie, poniewaz moze ona ulec nagrzaniu, jesli znajdzie sie w poblizu ptyty grze-
WCze).

* Uwaga! Odpowiednio poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

* Nie myJ urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody do
czesci elektrycznych | doprovvadzm do porazenia pradem.

* Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie.

¢ Nie umieszczaj pustych naczyh na dziatajacym urzadzeniu, poniewaz moze to doprow-
adzi¢ do ich uszkodzenia. Korzystaj wytacznie z naczyn kuchennych rekomendowanego
typu oraz rozmiaru. (Patrz - - -> Odpowiednie wyposazenie kuchenne).

Przygotowanie urzadzenie do pierwszego uzycia

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku usterki niezwtocznie skontaktuj sie ze
swoim dostawca i NIE korzystaj z urzadzenia.

e Usun doktadnie cate opakowanie.

e Umyj wnetrze urzadzenia letnia woda za pomoca
miekkiej sciereczki.

e Umyj koszyczek do lodu.

e Zadbaj o to, by z kazdej strony urzadzenia byto
przynajmniej 15 cm wolnego miejsca. Ma to na
celu wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby kabel zasilajacy byt
zawsze dostepny.



Odpowiedni sprzet do gotowania

Odpowiedni

Nieodpowiedni

Dno naczynia

Ptaskie dno naczynia

G
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Wygiete, nieréwne, zaokraglone dno
naczynia

X

Materiat

Naczynia kuchenne o zelaznym lub
zeliwnym spodzie lub spodzie wyko-
nanym ze stali nierdzewnej magne-
tycznej badz spodzie zelaznym emal-
jowanym.

Naczynia kuchenne z ceramicznym,
szklanym, miedzianym lub aluminio-
wym spodzie lub spodzie wykonanym
z brazu.

Wymiary dna naczynia

0d 12 do 26 cm.

Mniej niz 12 cm lub wiecej niz 26 cm.

Typ naczynia

Naczynia kuchenne o grubosci dna
przekraczajacej 1,5 mm.

Naczynia kuchenne zamkniete lub
puszki

Uwaga: Uzywanie patelni lub rondla nieodpowiedniego do gotowania na kuchence indukcyjnej moze uszko-

dzi¢ urzadzenie.

Panel sterowania

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

J

1. Przycisk “Function”: Uzyj tego przycisku, aby wy-
bra¢ odpowiednia funkcje. Lampki przy 4 poka-
zuja wybrana funkcje. Mozesz dostosowaé moc
(Power), temperature (Temp) oraz czas (Timer)

. Przycisk "ON/OFF": Uzyj tego przycisku, aby
wiaczy¢ urzadzenie lub aby przerwac lub zre-
setowa¢ ustawianie czasu. Po wtaczeniu
urzadzenia na wyswietlaczu zapala sie przycisk

N

ostatnio wybranej funkcji. Czerwona lampka
obok przycisku “ON/OFF" zapali sie, kiedy tylko
urzadzenie bedzie zasilane pradem i nie wytaczy
sie po wcidnieciu przycisku “ON/OFF".

ﬂpﬂo

3.

Przyciski ze “strzatkami”: Przy uzyciu tych przy-
ciskéw mozesz ustawi¢ moc, temperature lub
minutnik. Strzatka do gory zwieksza wybrane
parametry a strzatka do dotu je zmniejsza.

. Lampki pokazuja tryb gotowania wybrany przy

pomocy przycisku “Function”.

. Na wyswietlaczu mozna odczytaé ustawione par-

ametry. Przy regulacji mocy sa to wartosci od 1
do 10, temperatury od 60°C do 240°C a przy ust-
awieniu minutnika od 0 do 180 minut.



Obstuga

e Wt6z wtyczke do gniazdka. Zapala sie czerwona
lampka obok przycisku “ON/OFF".

e Umies¢ wybrane naczynie (garnek lub patel-
nie) na powierzchni gotowania, stosujac sie do
powyzszych wskazéwek.
UWAGA! Przez caty czas uzytkowania, naczynia
kuchenne powinny sie znajdowac¢ w obrebie
zaznaczonych pol. Niezastosowanie sie do tej
wskazowki  moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.
UWAGA! Nie uzywaj pustych naczyn kuchennych,
poniewaz takie uzycie moze doprowadzi¢ do ich
uszkodzenia.
Wtacz urzadzenie przy pomocy przycisku “ON/
OFF". Jesli uzywane naczynie jest przeznaczone
do gotowania indukcyjnego a $rednica powier-
zchni gotowania wynosi przynajmniej 12 cm,
urzadzenie rozpoczyna prace - wentylator zaczy-
na sie kreci¢, a na wyswietlaczu jest widoczne
ustawienie mocy “5".
UWAGA! Jesli po uruchomieniu urzadzenie wy-
daje dzwieki ostrzegawcze, oznacza to, ze uzyte
naczynie kuchenne nie jest przeznaczone do got-
owania indukcyjnego lub Ze urzadzenie jest usz-
kodzone. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj
sie z producentem Twoich naczyn kuchennych!

Jesli urzadzenie jest wtaczone a na wyswietlaczu

ustawiona zostata moc “5", mozna ustawi¢ od-

powiednie opcje gotowania na dwa sposoby:

- Regulacja mocy: Tak jak w przypadku kuchen-
ki gazowej, mozna regulowa¢ moc urzadzenia.
Jest 10 pozioméw mocy, od 1 do 10. Domyslne
ustawienie mocy urzadzenia to “5".

- Regulacja temperatury: Temperature mozna
ustawi¢ od 60°C do 240°C, z doktadnoscia do
20°C. Domyslne ustawiona temperatura wyno-
si 200°C. UWAGA! Ustawiona temperatura jest
temperatura ptyty szklanej, a nie temperatury
w naczyniul

Ustawiajac moc, przy pomocy przycisku “Func-

tion” ustaw funkcje “Power”. Strzatki pozwalaja

ustawi¢ wybrana moc.

Ustawiajac temperature, przy pomocy przycisku

“Function” ustaw funkcje “Temp”. Przy pomocy

strzatek mozna zwiekszac¢ lub zmniejszaé wy-

brana temperature o 20°C, od 60°C do 240°C.

Po ustawieniu mocy lub temperatury mozesz

réwniez nastawi¢ minutnik. Minutnik wytacza

urzadzenie po uptywie ustawionego czasu. Po
ustawieniu mocy i temperatury wciénij po raz
kolejny przycisk “Function” i wybierz opcje “Tim-

er”. Mozesz ustawic¢ czas z doktadnoscia do 5

minut. Maksymalny czas grzania wynosi 180

minut.

* Po zakonczeniu gotowania, wytacz urzadzenie
przy pomocy przycisku "ON/OFF". Wyswietlacz
oraz lampki przy przyciskach “Power”, “Temp” i
“Timer” gasna. Lampka przy przycisku “ON/OFF"
nadal sie pali.

e Jesli przez dtuzszy czas nie uzywasz urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka i zdejmij naczynia z
ptyty.

¢ UWAGA! Przed dotknieciem urzadzenia poczekaj,
az ostygnie. Po uzyciu szklana ptyta jest bardzo
goraca.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z
pradu i poczekaj az wystygnie.

e Garnki oraz patelnie nalezy doktadnie wyczyscic,
by zapobiec powstawaniu plamek lub zmiany
barwy naczyn.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacegqo).

e Nigdy nie uzywaj zracych Srodkéw czyszcza-
cych ani materiatow $ciernych. Nie uzywaj os-
trych przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani
rozpuszczalnikow. Czys$¢ urzadzenie wilgotna sz-
matka oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyn.

e Wyczy$¢ otwory wentylacyjne przy pomocy od-
kurzacza.

e Wyczys¢ ptyte kuchenna po kazdym uzyciu, by un-
iknac przywarcia do niej resztek jedzenia.

- @



Kody usterek

Kod Usterka

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

EO1 Przegrzanie

Niedostateczna wentylacja

Sprawdz czy otwory wenty-
lacyjne nie sa zakurzone i
upewnij sie, ze jest wystar-
czajaco duzo miejsca wokot
urzadzenia.

Wytaczy¢ urzadzenie, pocze-
kac, az ostygnie i ponownie
wiaczyd.

E02 Naczynie na szklanej ptycie

jest przegrzane.

Puste lub przegrzane
naczynie lub patelnia ze zbyt
goracym olejem.

Wyja¢ wtyczke z gniazdka,
poczekad, az urzadzenie os-
tygnie i ponownie wtaczyc.

E03 Problemy z napieciem, zbyt

wysokie lub zbyt niskie.

Btad w sieci

Problem z instalacja elektry-
czna, sprawdzenie instalacji
przez elektryka.

We wszystkich innych przypadkach nalezy skontaktowac sie z dostawca. W razie watpliwosci zawsze skon-

taktuj sie z dostawca!

e Wytacznie naczynia, ktérych mozna uzywac na
kuchniach indukcyjnych i nie byty weczesniej uzy-
wane na innych zrédtach ciepta.

e Patelnie i garnki z dnem wielowarstwowym typu
.sandwich”, ktére byty uzywane na kuchenkach
gazowych, moga ulec odksztatceniu i nie nalezy
ich juz uzywac na kuchenkach elektrycznych, ce-
ramicznych, halogenowych oraz indukcyjnych.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac¢ miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
zy zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpa-
dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

o Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre lig-
uide. Simalencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement la
prise électrique et faites controler l'appareil par un réparateur agréé. La non-observation
de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.
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o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement U'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n“est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec ca-
pacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne posseédant pas | “ex-
périence et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

o Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de [alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes particuliéres de sécurité

ﬂ o Le présent appareil est destiné pour la cuisson des plats en chauffant les ustensiles de
cuisine. Lutilisation de lappareil pour toute autre fin peut entrainer des dommages a
lappareil ou des blessures.

o Utilisez l'appareil uniguement conformément aux instructions.

o 'appareil doit étre utilisé uniguement par du personnel qualifié de cuisine du restaurant,
des cantines ou du bar etc.

. &Attention IRisque de brilures ! La surface de chauffage et d'autres surfaces dispo-
nibles chauffent a des températures élevées. Ne touchez que le panneau de commande.

. Attention I' L'appareil émet un rayonnement électromagnétique non ionisant.

o Sur la partie arriere de lappareil il y a une prise équipotentielle qui permet l'assemblage
en croix d'un autre appareil.

o Ne placez pas l'appareil pres des objets sensibles aux rayonnement magnétique tels que
les téléviseurs, les radios, les cartes bancaires ou de crédit.

¢ Ne placez pas appareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniére a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez lappareil éloignés des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez l'appareil sur une surface stable, propre et séche, résistant a des
températures élevées.

o Assurez-vous que l'appareil n‘est pas a proximité de l'endroit ou la vapeur ou les vapeurs
d'huile peuvent se produire. Le ventilateur qui est a lintérieur de l'appareil peut aspirer
les vapeurs a l'intérieur de 'appareil ce giva produire le dépot de a graisse ou de [humi-
dité et en conséquence provoquer un court-circuit.
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o [ ‘appareil n'est pas concu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systeme
de controle a distance sépare.

¢ Ne placez pas sur la surface de la plaque chauffante des objets métalliques tels que les
couteaus, les fourchettes, les cuilleres ou les couvercles parce qu'ils chauffent

o AVERTISSEMENT: N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o AVERTISSEMENT: Si la plaque chauffante est cassée ou endommagée, débranchez l'ap-
pareil de [alimentation pour éviter un choc électrigue.

¢ Assurez au moins 20 cm d'espace autour de lappareil pour garantir une ventilation ade-
quate.

¢ Ne frappez pas des outils durs contre la plaque chauffante. Ne nettoyez pas l'apparell
a laide d'un jet d’eau direct ou un nettoyeur a vapeur, ne rincez pas a leau pour ne pas
humidifier ou mouiller les pieces a lintérieur de lappareil et éviter le risque d'un choc
électrique.

o Lors de lutilisation de l'appareil faite une attention particuliere aux bagues, aux montres
ou d'autre bijou de ce type parce qu'ils peuvent devenir chauds s'il se trouve trés pres de
la plague chauffante.

» Attention! Faites passer et protégez le cable d'alimentation pour éviter tout risque de
traction ou de contact avec la plaque chauffante.

¢ Ne lavez pas ['appareil avec de L'eau. Le lavage de l'appareil peut provoquer la pénétra-
tion de l'eau dans des composants électriques et provoguer un choc électrigue.

* Ne nettoyez pas l'appareil et ne le placez pas dans le lieu de stockage avant son refroi-
dissement complet

* Ne placez pas des récipients vides sur l'appareil fonctionnant pour éviter de les endom-
mager. Utilisez uniguement des ustensiles de cuisine de type et taille recommandés.
(Voir - - -> Equipement de cuisine adéquat).

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que L appareil est intact. S”il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N UTILISEZ PAS | "appareil.

e Enlevez tout le matériel d'emballage.

e Nettoyez “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

e Veillez a laisser un espace libre de 15 cm au mini-
mum de chaque coté de Uappareil pour en assur-
er une ventilation appropriée.

e Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.



Equipement de cuisson approprié

en fer ou en fonte, ou avec le fond en
acier inoxydable magnétique ou le
fond en fer émaillé

Approprié Inapproprié
Fond Le fond plat de l'ustensile Le fond de l'ustensile courbe, inégale,
arrondi
Y 5
ey —— T\, E ?
Matériau Les ustensiles de cuisine avec le fond | Les ustensiles de cuisine avec le fond

céramique, en verre, en aluminium ou
en bronze

Dimensions du fond

De12a26cm

Inférieures a 12 cm supérieures a 26
cm

Type de lustensile

Les ustensiles de cuisine dont l'épais-
seur du fond est supérieure a 1,5 mm

Les ustensiles de cuisine fermés ou
les boites

Attention : L'utilisation d’une poéle ou d’une casserole inadéquate a la cuisson sur la cuisiniére a induction

peut endommager lappareil.

Le tableau de commande

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

J

1. Touche “Fonction” : Cette touche sert a sélec-
tionner la fonction désirée. La fonction sélec-
tionnée est indiquée par un des voyants 4. Vous
pouvez sélectionner le réglage de la puissance
(Power), de la température (Temp) et du temps
(Timer).

2. Touche "ON/OFF" : Cette touche sert a mettre
| “appareil en marche ou bien a arréter ou réini-
tialiser le minuteur. Lorsque vous mettez |“ap-
pareil en marche, le voyant correspondant a la
derniere fonction sélectionnée s “allume. Le voy-
ant rouge a coté de la touche "ON/OF" s “allume
des que l'appareil est branché sur le secteur
et il ne s”éteint donc pas si vous appuyez sur la
touche "ON/OFF".
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3. Touches “Fleches” : Ces touches servent a régler
la puissance, la température ou le temps. La
fleche orientée vers le haut augmente la valeur
réglée et la fleche orientée vers le bas diminue
cette valeur.

4. Ces voyants indiquent le mode que vous avez
sélectionné avec la touche “Fonction”.

5. Vous pouvez lire la valeur réglée sur "affichage.
Le réglage de la puissance s “effectue par grad-
uations de 1 a 10, le réglage de la température
s effectue de 60°C a 240°C et le réglage du
minuteur s effectue de 0 a 180 minutes.



Utilisation

e Branchez la fiche électrique dans la prise murale
; le voyant rouge a c6té de la touche "ON/OFF”
s allume.

¢ Posez L "ustensile que vous voulez utiliser (cas-

serole ou poéle] sur la surface de cuisson, en re-

spectant les indications précédentes.

ATTENTION! Veillez a ce que les ustensiles rest-

ent sur les zones indiquées pendant toute la

durée de la cuisson afin de ne pas endommager

"appareil.

ATTENTION! Ne faites pas chauffer une poéle ou

casserole vide ; cela risquerait de l"endommag-

er.

Mettez |"appareil en marche en appuyant sur la

touche "ON/OFF". Si votre ustensile convient a la

cuisson par induction et que le diametre de son
fond est supérieur ou égal a 12 cm, L"appareil se
met en marche - le ventilateur se met a fonction-
ner et | “affichage indique le niveau de puissance

‘5.

ATTENTION! Si “appareil émet une série de bips

apres avoir été enclenché, cela signifie que L "us-

tensile utilisé ne convient pas a la cuisson par
induction ou bien que L appareil est défectueux.

En cas de doute, prenez toujours contact avec le

revendeur de votre ustensile !

Une fois que 'appareil est en marche et que

L"affichage indique la puissance “5", vous pouvez

régler | “appareil de deux maniéres :

- Réglage de la puissance : Comme pour une cui-
siniére a gaz, vous pouvez régler la puissance
de "appareil au moyen de 10 graduations allant
de 1a 10. L appareil démarre de facon stand-
ard par défaut au niveau “5".

- Réglage de la température : Vous pouvez régler

la température de 60°C a 240°C avec la pré-
cision de 20°C. L appareil démarre de facon
standard par défaut sur 200°C. ATTENTION!
La température réglée est celle de la plaque de
verre et non la température a l'intérieur de la
casserole ou de la poéle!
¢ Sivous désirez régler la puissance, sélectionnez
“Power” avec la touche “Fonction”. Vous pouvez
ensuite régler la puissance a | "aide des fleches.
e Sivous désirez régler la température, sélectionn-
ez “Temp” avec la touche “"Fonction”. Vous pouvez
ensuite régler la température a L "aide des flech-
es entre 60°C et 240°C par intervalles de 20°C.
Apres avoir réglé la puissance ou la température,
vous pouvez choisir d "utiliser le minuteur. Celui-
ci éteint L"appareil une fois que le temps réglé
s ‘est écoulé. Pour cela, vous devez appuyer de

nouveau sur la touche “Fonction” et sélection-
ner “Timer” aprés avoir réglé la puissance ou
la température. Vous pouvez régler le temps de
cuisson par intervalles de 5 minutes. Le temps
de cuisson maximal réglable est de 180 minutes.

e Une fois la cuisson terminée, éteignez | "appareil
en appuyant sur la touche "ON/OFF". L "affichage
s éteint, ainsi que les voyants "Power”, “Temp”
et “Timer”. Le voyant & c6té de la touche "ON/
OFF" demeure allumé.

e Sivous nallez pas vous servir de | “appareil pen-
dant une période prolongée, débranchez la prise
électrique et retirez la poéle ou la casserole de
[ "appareil.

o ATTENTION! Laissez bien refroidir | appareil
avant de le toucher. Apres | utilisation, la plaque
de verre demeure trés chaude.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique et attendez que l'appareil soit
completement refroidi.

e Les casseroles et les poéles doivent étre soign-
eusement lavées pour prévenir la formation de
décolorations ou de taches.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

* Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux).

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de
la poudre a récurer. N'utilisez jamais d'objet
tranchant ou pointu. N'utilisez jamais d'essence
ou de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide
et éventuellement du liquide vaisselle.

e Nettoyez les orifices de ventilation avec un as-
pirateur.

e Aprés chaque utilisation, nettoyez la plaque de
verre pour que les restes ne collent a la sa sur-

face.
. @



Codes des pannes

Code Panne

Cause possible

Solution possible

EO1 Surchauffe

Une ventilation inadéquate

Vérifiez si les ouvertures
d’aération ne sont pas
couverts de saleté et laissez
suffisamment d'espace
autour de l'appareil.

Arrétez |"appareil, laissez-le
refroidir puis remettez-le en
marche.

E02 Ustensile surchauffé sur la
plaque de verre
chaude

Casserole vide ou surchauffé
ou casserole avec l'huile trop

Débranchez la prise
électrique, laissez refroidir
l'appareil puis remettez-le en
marche.

E03 Voltage incorrect - tension
trop haute ou trop basse

Défaut dans le secteur

Installation électrique défec-
tueuse ; faire controler par
un électricien

Dans tous les autres cas s’il vous plait contactez votre fournisseur. En cas de doute, prenez aussi toujours

contact avec votre fournisseur

e Seulement les casseroles qui conviennent a l'in-
duction et qui n'ont pas été utilisés sur d'autres
sources de chaleur.

e Les casseroles et les poéles avec un fond ‘sand-
wich’ qui ont été utilisés sur les fourneaux a gaz
peuvent se déformer et elles ne conviennent
plus aux fourneaux électriques, en céramique,
halogénes ou a induction.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de lachat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d'exploitation et s'il n‘a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a lappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.
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Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente lappar-
ecchio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* |'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

o Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lappar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare l'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare L'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

o || presente apparecchio € stato progettato per cucinare vari piatti mediante il riscalda-
mento di utensili da cucina. L'uso dell'apparecchio per qualsiasi altro scopo puo causare
danni all'apparecchio o lesion.

o Utilizzare 'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

* L apparecchio deve essere utilizzato solo da personale qualificato da ristorante, da men-
s3 0 bar ecc.

. &Attenzione! Rischio di ustioni! La superficie riscaldante ed altre superfici disponibill
riscaldano a temperature molto elevate. Toccare unicamente il pannello di controllo.

* /\ Attenzione! L'apparecchio emette la radiazione elettromagnetica non ionizzante.

¢ Non posizionare apparecchio in prossimita di oggetti sensibili alle radiazioni magneti-
che, quali televisori, radio, carta da banca o di credito.

¢ Non posizionare lapparecchio sulloggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica,
grill ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere. Posizionare
Lapparecchio su una superficie stabile, pulita e asciutta, resistente alle alte temperature.

o Assicurarsi che ['apparecchio non si trova vicino al luogo in cui vapore o vapori grassi
si producono. Il ventilatore che ¢ allinterno dell'apparecchio puo aspirare questi vapori

allinterno, provocando la deposizione di grasso o di umidita e in conseguenza, causare

un corto circuito.

* 'apparecchio non e progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

* Sulla superficie della piastra riscaldante non mettere oggetti metallici come coltelli, for-
chette, cucchiai, coperchi perché essi si riscaldano.

o ATTENZIONE: Non coprire le aperture di ventilazione.
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o ATTENZIONE: Se la piastra riscaldante e rotta o danneggiata, scollegare lapparecchio
dalla rete elettrica per evitare scosse elettriche.

o Fornire almeno 20 cm di distanza attorno allapparecchio per assicurare un‘adeguata
ventilazione.

* No colpire con gli strumenti rigidi la piastra riscaldante. Non pulire lapparecchio utiliz-
zando Il flusso diretto di acqua o il pulitore a vapore, non immergere tutto lapparecchio
in acqua per non bagnare o umidificare le parti allinterno dell apparecchio e evitare il
rischio di scossa elettrica.

¢ Durante il funzionamento dellapparecchio prestare particolare attenzione agli anelli,
orologi o altri gioielli di questo tipo perché essi possono diventare caldi se si trovano
vicino alla piastra riscaldante.

o Attenzione! Fare passare e proteggere in modo appropriato il cavo di alimentazione per
evitare la trazione accidentale o il contatto con la piastra riscaldante.

¢ Non lavare lapparecchio con acqua. La pulizia dell'apparecchio puo provocare la pene-
trazione dell'acqua nelle parti elettriche e provocare scosse elettriche.

* Non pulire o mettere lapparecchio in deposito prima del riscaldamento completo.

* Non posizionare vasi vuoti sullapparecchio funzionante per non danneggiarli. Utilizzare
unicamente gli utensili da cucina di tipo e con le dimensioni raccomandate. (Vedere - - ->
Attrezzatura da cucina adequata.

Operazioni da efettuare prima di procedere all’'uso

e Accertarsi dell'integrita del fornello. Nel caso di
qualsiasi anomalia o diffetto NON utilizzare ['ap-
parecchio, bensi contattare immediatamente il
fornitore.

e Togliere accuratamente lintero imballaggio.

e Pulire linterno dell'apparecchio con acqua tiepi-

¢ Pulire il secchiello per il ghiaccio.

¢ Posizionare l'apparecchio in modo da garantire
attorno allo stesso uno spazio libero di almeno
15 cm per facilitarne l'areazione.

e Posizionare l'apparecchio in modo da assicurare
facile accesso al cavo di alimentazione.

da e un panno morbido.

Attrezzatura da cucina idonea

Idonea

Non idonea

Fondo di un recipiente

Fondo piatto

[ G P
g@@

Fondo curvato, irregolare, arrotondato

oy K IXE

Materiale

| recipienti da cucina con fondo in
ferro, in ghisa, in acciaio inossidabile
magnetico o con fondo in ferro smal-
tato

| recipienti da cucina in ceramica, vet-
ro, rame o alluminio o in bronzo

Dimensioni di recipiente

da12a26cm

Meno di 12 cm o piu di 26 cm

Tipo di recipiente

| recipienti da cucina con fondo cui lo
spessore e superiore a 1,5 mm

| recipienti da cucina chiusi o scatole

Nota: L'uso delle padelle o delle casseruole non adatte alla cottura a induzione puo provocare danni
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Pannello di controllo

HENDI ®©

FOOD SERVICE EQUIPMENT

@
@
° @
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1. Tasto “Function”: serve per selezionare funzione
desiderata. | diodi led, sotto 4, indicano la funzi-
one selezionata. E possibile impostare la poten-
za (Power], temperatura (Temp) e tempo (Timer).

2. Tasto "“ON/OFF": serve per accendere lappar-
ecchio oppure per sospendere o azzerare l'im-
postazione di tempo. Una volta acceso il dispos-
itivo, su display appare il tasto della funzione
recentemente selezionata. Il diodo led rosso, in
corrispondenza del tasto "ON/OFF", si accende
solo quando l'apparecchio & sotto tensione e non
si spegne dopo aver premuto il tasto “ON/OFF".

3. Tasti con “frecce”: servono per impostare la po-
tenza, temperatura e temporizzatore. Freccia in
su aumenta i parametri selezionati, mentre frec-
cia in giu li diminuisce.

4. | diodi led indicano la modalita di cottura, selezi-
onata mediante intervento sul tasto “Function”.

5. | parametri impostati vengono visualizzati sul
display. | valori di potenza sono compresitra 1 e
10, quelli di temperatura vanno da 60°C a 240°C,
mentre il range del temporizzatore & compreso
tra 0 e 180 minuti.

Uso

e Inserire la spina nella presa di corrente. Viene
acceso il diodo led rosso, in corrispondenza del
tasto "ON/OFF".

Posizionare il pentolame scelto (pentola o padel-
la) sul piano di cottura, seguendo le indicazioni
sopra riportate.

ATTENZIONE! Durante l'uso il pentolame deve
stare all'interno dei cerchi indicati. La mancata

osservanza di tale indicazione potrebbe danneg-
giare l'apparecchio.

ATTENZIONE! Non usare pentolame vuoto per
evitare il danneggiamento dello stesso.
Accendere il dispositivo agendo sul tasto “ON/
OFF". Se il pentolame in uso e idoneo alla cottura

ad induzione e il suo diametro e pari a almeno 12
cm, il dispositivo inizia a funzionare - il ventila-
tore comincia a girare e sul display viene visual-
izzata la potenza predefinita "5".

ATTENZIONE! Se dopo lavviamento l'apparec-
chio emette i segnali acustici di avvertenza vuol

dire che il pentolame in uso non e adatto alla
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cottura ad induzione oppure che il dispositivo e
stato danneggiato. In caso di dubbio contatta il
fabbricante del Tuo pentolame!

Con l'apparecchio in funzione e la potenza visu-

alizzata su display impostata su “5", & possibile

selezionare la modalita di cottura in due modi:

- regolazione di potenza: la potenza puo essere
regolata come in caso di un fornello a gas. Esis-
tono 10 livelli di potenza da 1 a 10. L'impostazi-
one predefinita di potenza dell'apparecchio e
5"

- regolazione di temperatura: il range di tem-
peratura e compreso tra 60°C e 240°C, con una
precisione di 20°C. Limpostazione predefinita
di temperatura e pari a 200°C. ATTENZIONE! Il
valore di temperatura impostato é riferito alla
piastra di vetro e non alla temperatura interna
del pentolame!

e Per impostare la potenza seleziona la funzione
.Power”, agendo sul tasto "Function”. Imposta il
valore di potenza desiderato, agendo sulle frecce.



e Per impostare la temperatura seleziona la funzi-
one .Temp”, agendo sul tasto “Function”. Agendo
sulle frecce & possibile aumentare o diminuire
la temperatura di 20°C, in un range da 60°C a
240°C.

Impostando la potenza o la temperatura e possi-
bile regolare anche il temporizzatore. Il tempo-
rizzatore spegne l'apparecchio allo scadere del
tempo impostato. Dopo aver impostato i valori di
potenza e temperatura, premere nuovamente il
tasto “Function” e selezionare 'opzione “Timer".
Il tempo viene impostato con una precisione di 5
minuti. Il tempo massimo di riscaldamento & di
180 minuti.

e Al termine di cottura spegni l'apparecchio, pre-
mendo il tasto "ON/OFF". Il display e i diodi led
in corrispondenza dei tasti “Power”, “Temp” e
“Timer” si spengono automaticamente, mentre
rimane acceso il diodo led, in corrispondenza del
tasto "ON/OFF".

e Durante le soste prolungate disinserire la spina
dalla presa elettrica e togliere il pentolame dalla
piastra.

o ATTENZIONE! Lasciar raffreddare l'apparecchio
prima di toccarlo perche la temperatura della pi-
astra dopo l'uso e molto alta.

Pulizia e manutenzione

e Prima di procedere alla pulizia € obbligatorio
staccare il dispositivo dall'alimentazione elettrica
ed attendere affinché si raffreddi.

e Pulire accuratamente le pentole e padelle per
evitare la formazione di macchie o le modifiche
del colore.

e ATTENZIONE: Mai immergere il dispositivo in ac-
qua o altri liquidi!

e Pulire la parte esterna con un panno umido (im-
bevuto di soluzione d’'acqua e detergente delica-
to).

e Mai usare detergenti corrosivi o materiali abrasi-
vi. Non usare oggetti appuntiti. Non usare benzi-
na né solventi. Pulire con panno umido con even-
tuale aggiunta di un detersivo liquido per i piatti.

e Pulire le bocchette di ventilazione con aspirapol-
vere.

e Pulire la piastra di cottura dopo ogni uso al fine di
evitare il deposito degli avanzi di cibo.

Codici difetti

Codice | Diffetto

Probabili cause

Possibili rimedi

EO1 Surriscaldamento

Insufficienza di ventilazione

Accertarsi che le bocchette di
areazione non sono otturate
e che attorno al dispositivo vi
sia spazio libero necessario.
Spegnere l'apparecchio,
attendere affinché si raffreddi
e riaccenderlo.

E02 Surriscaldamento del pento-

lame presente sulla piastra.

Pentolame vuoto o surris-
caldato oppure olio nella
padella troppo caldo.

Disinserire la spina dalla
presa di corrente, attendere
che il dispositivo si raffreddi e
riaccenderlo.

EO03 Oscillazioni di tensione: trop-

po alta o troppo bassa.

Errore di rete.

Problema con impianto
elettrico - far controllare

limpianto da un elettricista.

In tutti altri casi consultare il fornitore. In caso di dubbio consulta sempre il fornitore!
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e Usare esclusivamente il pentolame dedicato ai
fornelli ad induzione che non é stato utilizzato
con altre fonti di calore.

e Padelle e pentole con fondo multistrato tipo

.sandwich”, che prima sono state usate su for-
nelli a gas possono aver subito le deformazioni,
dungue non possono essere piu usate sui fornelli
elettrici, in vetroceramica, alogeni e ad induzione.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall’'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostituz-

ione sia previsto nel periodo di validita della garan-
zia, precisare dove e quando si & acquistato il pro-
dotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazi-
one, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

¢ Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

o Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei de-
fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.

39 “p



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesori originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reguli speciale de siguranta

o Acest aparat este conceput pentru a gati o varietate de alimente prinincalzirea vasului de
gatit. Orice alta utilizare poate avaria aparatul sau poate provoca accidente.

o Utilizati aparatul doar in conformitatea cu indicatiile din acest manual.

m o Acest aparat trebuie utilizat de catre personalul instruit de la bucataria restaurantului,

cantinelor sau personalul barului etc.

. &Atentie! Pericol de arsuri! Temperatura suprafetei de incalzire si a altei suprafete
accesibile este foarte ridicata in timpul utilizarii. Atingeti doar panoul de comanda.

. Aten';ie! Acest aparat va emite radiatii electromagnetice neionizante.

* Nu amplasati aparatul in apropierea unor obiecte care pot fi afectate de cdmpurile mag-
netice, cum ar fi televizoare, aparate radio, carduri bancare si carduri de credit.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gatit cu benzina, electric, carbune
etc.) Tineti aparatul la distantd de suprafetele fierbinti si de focul deschis. Utilizati in-
totdeauna aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata, termorezistenta si uscata.

. Asigurati -va cd aparatul nu este montat in apropierea unor surse de vapori de apa sau de
grasime. Ventilatorul din interiorul aparatuluiva aspira acesti vapori. Grasimea si apa pot
forma depozite in aparat, iar acestea pot duce la producerea unui scurt-circuit.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control separat.

¢ Nu puneti pe placa de incalzire obiecte metalice precum cutite, furculite, linguri si capa-
ce, deoarece se pot incinge.

o AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile pentru ventilatie ale aparatului.

o AVERTISMENT: Daca suprafata de incalzire este crapata sau defecta, opriti aparatul pen-
tru a evita posibilitatea unei electrocutari.

o In timpul utilizarii, (@sati cel putin 20 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
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¢ Nu loviti suprafata placii de incalzire cu instrumente dure. Nu folositi niciodata jeturi de
apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatati aparatul cu abur, deoarece piesele

se vor uda, ceea ce ar duce la scurt-circuite.

o Nu purtati inele, ceasuri si alte obiecte similare atunci cand utilizati aparatul, pentru ca

acestea se incing cand stau in apropierea suprafetei de incalzire.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este necesar, pentru a impie-

dica tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.

* Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul

de scurt-circuit.

¢ Nu curdtati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

* Nu asezati vasele goale pe aparat in timpul functiondrii, deoarece acest lucru poate de-
teriora vasele. Folositi numai ustensilele de gatit care corespund tipului si dimensiunilor

recomandate. A se vedea - - -> Echipamente de gatit corespunzatoare].

Pregatirea pentru prima utilizare

o Verificati ca aparatul s3 nu fie avariat. In ca-
zul unor avarii, contactati imediat furnizorul
dumneavoastra si NU utilizati aparatul.

o Indepartati ambalajul si folia de protectie (daca

este cazul).

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa

moale.

¢ Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

e Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la
priza sa fie permis tot timpul.

Echipamente de gatit corespunzatoare

Corespunzator

Necorespunzator

Fundul vasului de gatit

Fund plat

[ G P
g@@

Curbat, nereqgulat, rotund

oy KX

Material

Ustensile de gatit cu fundul din fier,
fontd, otel inoxidabil magnetic sau
emailat

Ustensile cu fundul din ceramica, sti-
cla, cupru, bronz sau aluminiu

Diametrul fundului

Intre 12 si26cm

Mai mic de 12 cm sau mai mare de 26
cm

Tipul vasului de gatit

Ustensile de gatit cu diametrul fundu-
lui ce depaseste 1,5 mm

Recipiente sau cutii inchise complet

Nota: Utilizarea unei tavi sau a unei oale care nu este potrivita pentru gatitul cu inductie poate deteriora

aparatul.



Panoul de control

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

J

1. Butonul ..Function”: Folositi acest buton pentru
a selecta functia dorita. Functia selectata este
aratata de ledul nr. 4. Puteti selecta nivelul de
putere (Power), temperatura (Temp) si timpul
(Timer).

. Butonul ,ON/OFF": Folositi acest buton pent-
ru a porni aparatul pentru a intrerupe procesul
sau pentru a reseta temporizatorul. Atunci cand
porniti aparatul, ultima functie selectata se va
aprind. Lumina rosie de langa butonul ,ON/OFF"
va continua sa functioneze cat timp aparatul este
conectat la curent si nu se va opri atunci cand
veti apasa butonul .,ON/OFF".

N
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. Butoanele S&geti: Folositi aceste taste pentru a

seta nivelul de putere, temperatura sau tempori-
zatorul. Sageata in sus creste valoarea setata iar
ceain jos o reduce.

. Aceste lumini indica ce mod ati selectat prin in-

termediul butonului .Function”.

. Puteti citi valoarea setatd pe ecran. Sunt pasi

de la 1 la 10 pentru a controla nivelul de putere,
temperatura poate fi programata de la 60°C
pana la 240 °C si de la 0 la 180 minute pentru a
seta temporizatorul.

Modul de utilizare

e Introduceti stecherul Tn prizd; lumina rosie de
langa butonul .On/Off" se va aprinde.

e Setati tipul de tigaie pe suprafata de gatit, tinand
cont de instructiunile de mai sus.

e ATENTIE! Asigurati-va ca tigaia acopera zonele
indicate pe tot parcursul timpului folosirii pentru
a preveni deteriorarea aparatului.

o ATENTIE! Nu lasati tigaia pe aparat daca este
goala, deoarece acest lucru o poate deteriora.

e Porniti aparatul prin apdsarea butonului ..ON/
OFF". Daca tigaia poate fi folosita la plite cu in-
ductie si daca fundul tigaii are un diametru de
12 cm, minim, aparatul va porni. Veti recunoaste
faptul ca a pornit deoarece ventilatorul va porni si
el si va arata nivelul de putere .5".

o ATENTIE! Daca aparatul tiuie dupa ce a fost
pornit, tigaia pe care o folositi nu este potrivita
pentru inductie sau aparatul este defect. In ca-
zul in care aveti indoieli, contactati furnizorul
dumneavoastra!
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Odata ce aparatul functioneaza si ecranul indica
nivelul de putere .5", puteti programa aparatul
intr-unul din aceste moduri:

- Nivelul de putere: Puteti controla functionar-
ea aparatului, la fel ca pe cea a unei plite, prin
nivelurile de putere de la 1 la 10. Fixati aparatul
la nivelul implicit “5".

- Controlul temperaturii: puteti potrivi temper-
atura intre 60° C si 240° C crescand temper-
atura gradat cu 20° C. Setarea implicita a
aparatului este de 200° C. ATENTIE! Temper-
atura setatd este cea a placii de sticla si nu
temperatura cratitei!

Daca selectati nivelul de putere, selectati ..Pow-

er” cu ajutorul tastei .Function”. Acum puteti

seta puterea doritd cu ajutorul tastelor sageata.

Daca selectati controlul temperaturii, selectati

butonul .Temp” folosind butonul ..Function”.

Acum puteti seta temperatura dorita cu ajutorul

butoanelor sageata intre 60° C si 240° C crescand

temperatura gradat cu 20° C.



e Dupa setarea nivelului de putere sau a temper-
aturii puteti opta pentru programarea tempori-
zatorului. Acest temporizator opreste aparatul
dupa ce timpul setat a fost atins. Pentru acest lu-
cru apasati butonul “Function” inca o datad dupa
ce ati setat nivelul de putere si temperatura si
apoi selectati .Timer”. Acum puteti seta timpul
dorit crescand gradat timpul cu cate 5 minute.
Timpul maxim este de 180 minute.

e Opriti aparatul dupa utilizare prin apasarea bu-
tonului ,ON/OFF". Afisajul se va stinge, si ledurile
de langa butonul .Power”, .Temp” si .Timer” se
vor stinge. Ledul de l&nga butonul ,ON/OFF" va
ramane aprins.

e Daca nu folositi aparatul pentru o perioada mai
lunga de timp, scoateti cablul din priza si inde-
partati instrumentele de pe aparat.

o ATENTIE! Lasati aparatul sa se raceasca inainte
de a-l atinge. Farfuria de sticla este foarte
fierbinte dupa folosire.

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte

de curatare si asteptati pana cand aparatul se

raceste complet.

¢ Atentie! Nu introduceti niciodatad aparatul Tn apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (apa cu de-
tergent usor).

¢ Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent daca este necesar.

e Curatati gurile de ventilatie (dac3 existd) cu as-
piratorul.

e Curatati placa de gatit dupa fiecare utilizare pen-
tru a preveni arderea reziduurilor pe aceasta.

Coduri pentru defectiuni

Cod Defectiune

Cauza posibila

Solutie posibila

EO1 Supraincalzire

Insuficienta ventilatie

Verificati fantele de ventilatie
de praf si asigurati-va ca
exista spatiu suficient in jurul
aparatului.

Opriti aparatul, lasati-l sa se
raceasca dupa care porniti-1
din nou.

E02 Tigaia de pe farfuria de sticla

se supraincalzeste

Tigaie goala sau supraincal-
zita sau tigaie cu ulei prea

Scoateti cablul din pri-
z3, lasati aparatul sa se

fierbinte raceasca, iar apoi introduceti

din nou cablul din priza.

EO03 Sursa de voltaj nu functio- Defectiune in retea

neaza

Instalatia electrica nu functi-
oneaza, chemati un electrici-
an pentru verificari

In toate celelalte cazuri, va rugam sa contactati furnizorul dumneavoastra. In caz de neclaritati, intotdeauna
contactati producatorul!

e Pot fi folosite numai vasele care sunt adecvate
pentru inductie si cele care nu au mai fost utili-
zate pe alte surse de caldura.

e Tigaile cu fund tip sandwich care au fost folos-

ite pe gaz, nu se mai pot folosi pentru surse de
caldura eletrice , ceramice, cu halogen sau cu
inductie.
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Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Daca aparatul este in garantie, mention-
ati cand si de unde a fost cumparat si includeti do-
vada cumpdrarii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBa)kaeMbl KnueHrT,

Bonboe Bam cnacunbo 3a To, uto Bbl Kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpexAaeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKkoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMU.

MpaBuna TexHukn 6esonacHocTH

o HenpaBunbHas 3Kcmayatauus M HemoAxofsliee MCMONb30BaHWE arperata MOXeT
MPWBECTY K €ro NONOMKE 1 NOPaHNTb OMepaTopa.

o HacTosillee  yCTPOMCTBO ~ MpedHa3HaueHo  WCKIOUMTENBHO AR KOMMEpYeckoro
MCNONb30BaHWSA U He JOKHO UCMOAb30BATLCS B JOMALLHMX YCAOBHSX.

o ObopynoBaHue CnefyeT MCN0ONb30BATb TOYHO NO HasHaueHuio. [1pon3BoANTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXMEHNS, Bbi3BaHHble HEMpaBWALHONA 3KCnyaTaunen uam
HenpaBubHbIM 0bCayXnBaHNeM 0b0pya0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYI0 LITENCEbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BAAA 0T BOA
M NpOYMX XMAKoCTel. Ecnn wrencenbHas Bunka nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALUMTb M3 PO3ETKM 3MeKTPOMUTaHMS 1 0bpaTuThCs B CAyXby cepTUduumpoBaHHOro
cepBYca A9 NpOBEPKY ycTpoicTBa. HecobntofeHne AaHHbIX ykazaHuit MOXET NoBNeYb 33
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XKU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NEpPCOHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeLleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHIX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMI pyKaMi WTENCENbHOM BUMKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefiyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble  MONOMKM M HEWCNpaBHOCTW  JOMXHbI  YCTPaHATLCH  KBaNMOULMPOBAHHBIM
NepcoHanoM.

* HukorpaHecnefyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHOMNEKTpoannapaTypoii. [lospexaexHoe
YCTPOICTBO HY>XHO OTCOEANHITL OT 3/1eKTPOCETH M 00paTUTLCS K NPOAaBLY.

o [pegynpexpaeHue: He cnefyeT NorpyXaTb 31eKTPUYECKMX feTanelt B BOAY, WAN UHblE
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

o PerynapHo NpoBepsTb BUNKY 1 NPOBOA 3NEKTPONUTAHUA Ha NPeaMeT NOBPEX[EHMIN.
[oBpexzaeHHble BIAKY WM NPOBOA NepefaTb ANS PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MK
0bpaTuTLCH K KBaAUOULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY BO MMS NPeoTBPALLEHNS ONacHOCTY
TPaBM.

* Y0CTOBEPHTBLCS, YTO NPOBOJ 31EKTPOMMUTAHMS He KacaeTcst 0CTPbIX M FOpSUYMX NPeMeTos;
[lepXxaTb 31eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCerAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 3/1eKTPONPOBOA.

¢ 3aWWUTUTL NPOBOA 3NEKTPONMTAHUA (yAnUHMTENb) OT CAY4aIHOTO BLINAAEHS U3 PO3ETKN
3nekTpONpoBOz NPOKNAALIBaTL Tak, YTOBLI CAly4aiHO He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoLLielt 3nekTpoannapaTtypoi.

o [Ipepynpexnaenne! Ecav Bunka Haxogutcs B po3eTke - 370 03HaYaeT, uTo
3/1eKTpOannapaTypa cuuTaeTcs NOAKNYEHHON K 31eKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKAOUNTS!

@



* HyiKorja Henb3a nepeHoCKTb, NepeBuraTs 3NeKTpoannapaTypy epxa 3a 31eKTponpoBoa.

* He 11Cnoab30BaTh HUKaKWX AeTanei, akceccyapos, KOTOpbIe He NOCTaBASIOTCH BMECTE C
370/ 3N1eKTpoannapaTypon.

* JnekTpoannapatypy cefyeT NOAKI0YaTb UCKNIUNATENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOI MMeeTcs
HanpsiXKeHue W YacToTy, yKa3aHHyI0 Ha LLMTKe 31eKTpoannapartypbi.

* Bunky cnepyer BCTaBNATb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B YAODHOM W NErKOZOCTYMHOM
MecTe, Tak YTobbl B C/lyyae aBapuit MOXHO Dbl ee HeMelNeHHO BbiHYTb. [na nonHoro
0becTounBaHNA 3NeKTpoannaparypsl ee Ciefyer 0TCOeANHNUTL OT 3N1eKTPONUTAHUS; A9
3TOr0 CefyeT BbiHYTb BUAIKY, HAaXOAALLYIOCH Ha KOHLE NpoBOAA 3NeKTPOnuTaHus, u3
po3eTKM.

* [lepep Tem, kak BbIHYTb BIAKY BCErAa CNefyeT NOMHMTb 0 ToM, YTobbl CHaYana BbIKT0YMUTb
3NeKkTpoannapartypy!

* He cneflyeT 1cnob3oBath fieTanu, akceccyapbl, He peKoMeHzyeMmble Npou3BoaUTeNeM
[aHHOW 3N1eKTpoannapatypsl, T.K. MCMOAb30BaHMe Takux AeTaneil, akceccyapoB MOXeET
€034aTb 19 NONb30BaATENS YrpoO3y ero 340POBbI0 M KM3HM, @ Takke MOXET NPUBECTH K
nonoMKke 3nekTpoannapatypel. CnepyeT BCEro MCMonb3oBaTb OpUMVHabHbIE AeTanu,
akceccyapel.

e be3 Hapnexallero KOHTPONS WAW  MpefBapuUTeNsHOro  0DyYeHMs  3KCnayatauu
000py0BaHNMA MPOBOAMMOTO AMLOM, OTBeYawLMM 3a be3omacHylo 3aKcmayaTaumio,
0bopyoBaHMEM He MOryT Monb30BaTbCA HM [ETW, HW QUL C OrPaHNYeHHbIMM
OU3NYECKUMU, MU NCUXMYECKAMI BOMOXHOCTAMM, HI N1La, KOTOpble He o0bnapatot

m HE0DX0AMMbIM OMbITOM PaboThl 1 3HAHUAMM B JaHHOI 0BaaCTY.

* Hy1 B KoeM cnyyae Henb3s [ONYCKaTh K MCMONb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypbl LeTen.

* JnekTpoannapatypy clefyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM ANs fieTel.

* Henb34 pa3peluaTsb JeTAM 1CM0b30BaTb 31eKTPOaNNapaTypy B KayecTse UrpyLKu.

* Bcerpa anektpoannapartypy ciefyer OTCOAMHNTL OT 3/1eKTPONUTAHUR, €CAIK 0CTaBNAeM
ee 0e3 Haf30pa, Nepes MOHTaXOM, AEMOHTaXEM W YMCTKOM.

* Henb3s octanath paboTalolLyto anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

CneunanbHble npaBuia TeXHUKK 6esonacHocTH

* 370 YCTPOMCTBO NPeAHA3Ha4eHo ANg NPUrOTOBAEHNS Pa3anyHbIX D10 Npy HarpeBaHnm
KYXOHHOW nocyabl. Vicnonb3oBaHue ycTporcTBa Ang MobbIx [pyriiX Lieneil MoXeT npuse-
CTV K NOBPEX/EHMI0 1AV TPaBMe.

* lcnonb3yiTe yCTPOMCTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

* YCTPOMCTBO [JOMKEH 0BCNYXMBATL UCKTOUUTENBHO 0DYYeHHbI NEPCOHAN KyXHW pecTopa-
Ha 11 CTONOBOV 1K obcnyxuBatoLLmii bap 1 T.n.

* /8\ BuuManue! Puck oxoros! HarpesatensHasi noBepxHOCTb MANTEI 1 Apyrite fOCTyn-
Hble MOBEPXHOCTW HarpeBalTCa 40 04eHb BbICOKMX TemnepaTyp. [1pukacaiTecs ToabKo K
naHenu ynpasnexus.

o /u\ BHuManue! YcTpoiicTBo 113n1y4aeT HenoHN3MpyIoLLee 3NeKTPOMArHNUTHOE U3Ny4eHe

* Ha 3aaHel CTOPOHE HaxoAUTCS 3KBUNOTEHLMANbHbIA pa3beM AN Kpocc- COeMHEHMUS C
LPYrM yCTPOWCTBOM.
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* He ycTaHaBnuBaiiTe yCTPOACTBO BONN3M 0OBEKTOB, HyBCTBUTENBHBIX K MArHUTHOMY WU371y-
YeHWI0, Takyx KaK TeNeBU30pbl, PaANONPUEMHIKN, DAHKOBCKME UV KDELUTHBIE KapTbl.

* He ycTaHaBnusalite yCTpoiCTBO Ha 00beKTe, M3fyyaloliem Tenno (ra3osas M aNekTpu-
yeckas nauTa, rpuib 1 T.N.). [lepxuTe ycTpoicTBO BAAM 0T 066X rOPsIYIX MOBEPXHOCTE
W OTKPBITOrO NAaMeHN. YCTaHaBAMBaiATe YCTPOACTBO Ha POBHOM, CTabMALHOM, YUCTOM U
CYX0il MOBEPXHOCTH, YCTOMYMBOW K BO3LENCTBUIO BLICOKMX TEMNEpaTyp.

* YbequTeCh, YTO YCTPOWCTBO He HaXxoAMTCS BBAN3N MeCTa, rAe CO3L3eTCs BOAHbIA nap uam
MacnsiHble napbl. BeHTUNATOp, pacnonoxeHHbI B yCTpOnCTBe, DyLeT BCackiBaTb Takoil
nap B YCTPOWCTBO, B pe3y/sTaTe Yero NpOM30oMAET OCAXAEHNE XMpa UAN BAAM Ha BHY-
TPEHHEN CTOPOHE, YTO, B CBOIO 04epefb, MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMue.

* YCTPONCTBO He NpefHa3HayeHo 4ng paboTbl C NOMOLLbIO BHELIHErO TaliMepa v 0TAeNb-
HOW CUCTEMBI AVCTAHLMOHHOIO YrpaBeHus.

* Ha NoBepXHOCTM HarpeBaTeNbHOM NANTLI He pa3MelLaliTe MeTananyeckue NpeaMeTsl, Ta-
Kne Kak HOXM, BUANKM, NOXKN WAV KPBILLKY 113-33 VX Harpesa.

o NPEAYNPEXAEHUE: He 3akpbiBaiite BEHTUASUMOHHbIE OTBEPCTUA.

o NMPEAYNPEXAEHWUE: Ecv HarpeBaTensHas nauTa TpecHyna uau NoBpeanaack, oTkiio-
YyuTe YCTPOWCTBO OT MCTOMHUKA MUTAHMS, YTODbI 13bexXaTb NOpaxXeHNs 3NeKTpUYecKUM
TOKOM.

¢ Obecneuyste, no kpaiHeit mepe, 20 cM NpOCTPaHCTBA BOKPYT YCTPOMCTBa 419 0becneyeHns
HaaNexXallen BEHTURSLMN.

* He ynapaiTe TBepAbIM VHCTPYMEHTOM B HarpeBaTebHylo NauTy. He uncTuTe ycTpoicTeo
C MCMONb30BaHMEM NPAMOIA CTPYV BOABI WUV NAPOBOM MOWKM 11 HE CMbIBaITE BOLOM, Tak
KaK 3T0 MOXET MPUBECTV K OTCHIPEHWIO VAU YBNAXHEHWIO YacTeil BHYTPW YCTPOWCTBA, a
CNefl0BaTeNbHO - K MOPAXeHM0 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

* Bo Bpems obcnyxmBaHus ycTpoicTBa, 0bpatute ocoboe BHMMaHMe Ha KolblLia, Yackl 1
Lipyrue 1BENVPHbIE 130K, TaK Kak OHI MOTYT HarpeBaTbCs, eC Bbl byaeTe HaxoauTb-
€Sl pAAOM C HarpeBaTeNbHOM NAUTON.

* BHuMaHue! YnoxuTe v 3alimTiTe WHyp NUTaHUS TakuM 0bpa3om, 4tobsl ero cnyyaliHo He
NOTSAHYTb AW NPEAOTBPATUTL KOHTAKT C HAarpeBaTeNbHOM NAUTON.

* He MoliTe ycTpoidcTBO BOAOM. [1py MOWKe YCTPOINCTBA BOA@ MOXET NONACTb B 3NEKTPHYe-
CKVe AeTanm 1 BbI3BaTb NOPAXEHWE INEKTPUYECKMM TOKOM.

* He uncTuTe 11 He NoMeLLaliTe YCTPOCTBO Ha XPaHEHWe, MoKa OHO MOAHOCTHIO HE OCTBIHET.

* He ocTaBnalite nycTyio Nocyfy Ha paboTatoLLem yCTPOMCTBE, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTY
K e€ NoBpexaeHuio. cnonb3ayiiTe TONbKO KyXOHHYO NOCydy C peKoMeH40BaHHbIM TUMOM
pasmepoM. (CmoTpu- - -> CootBeTcTBYIOWIEE KyXOHHOE 060pyA0BaHNME).

MoaroToBKka K NepBOMY MCMOJIb30BaHUIO
e YbeauTtech, 4YTO YCTpPOICTBO He noBpexpaeHo. B * Ybeamntech, YTO C KaxAol CTOPOHBI YCTpOMCTBa

cnyyae noBpexaeHus, HeMeaneHHO CBAXMTECH “MeeTcs, No KpaviHei mepe, 15 cm cBobogHOro
C noctasLkom 1 HE nonb3yiTecs ycTponcTeoM. npoctpaHcTaa. 370 He0bX0AMMO AN BEHTUAALMN
o CHUMUTE BCIO YNaKOBKY. ycTpoiicTea.
® BriMOITe BHYTPEHHIO0 YacTb YCTPOWCTBA TEMMON  ® YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO TaknM obpa3oM, YTobsbl
BOAOW V1 BbITPUTE MATKOMN TPANKOW. WHYP NUTaHWs bbin BCceraa AOCTyneH.

® BbiMoliTe KOp3WHY AN NbAa. 4 “p



PekoMeHpoBaHHas KyxoHHasi nocyga

PekomeHnayetcs

He pekomeHgyetcs

MopowBa nocyabl

lMnockoe AHO MocyAbl

G
—‘LPW\E?@

V130rHyTOE, HEpOBHOE, OKPYrNoe AHO

Matepuan
YYTYHHBIM,
MarHUTHoOM

nnun

KyxoHHast nocyaa C >enesHbiM uau
HepxaBeloLLei
cTanu, WM  KenesHbiM

3ManvpoBaHHbIM OHOM

KyXOHHaﬂ nocyfla c KepaMuyecknMm,
CTEKNAHHbIM, MeOHbIM, nnn
altOMUHNEBBIM AHOM, UK U3 6pOH3bI

Pa3mep aHa nocyabl c12p026cm

MeHbLue 12 cM, nnu bonblie 26 cM

Tun nocyabl

1,5 MM

KyxoHHas nocyaa, koToporo 4Ho Tosuie

3aKprTaﬂ KyXOHHaqA nnn

3aKpbiTble baHKK

nocyaa,

3amMeuvaHue: Mcnonb3loBaHue CKOBOpPOAbI UK KacTpronn HeI'IpI/IFO,D,HOﬁ ANA NPpUroToeBieHUsa NULLKN Ha UHOYK-
LLMOHHOW NANUTE MOXET NpUBeCTU K NOBpeXXAeHU yCTpOﬁCTBa.

MaHenb ynpaBneHus

1

N
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. Knonka “Function”: Mcnonb3yiite 3Ty KHOMKY,
uTobbI BEIOPATL HYXHY0 dyHKUMIO. JTamMnoykn 4
nokasbiBatloT BblbpaHHyto ¢yHKuMio. Bbl MoxeTe
HacTpouTb MowHocTb  (Power), Temnepatypy
(Temp) n Bpems (Timer)

.Knonka “ON/OFF": Mcnonb3yite 3Ty KHOMKY,
4yTobbl  BKJIOYATH  YCTPOWCTBO  WAWM,  YTOObI
0CTaHOBWTb MW COPOCUTL HACTPOKN BpeMeHM.

[Mocne BktOYeHMS yCTpOPICTBa Ha [aucnnee

3aropuTcs  KHoMka nocnefHeil  BbibpaHHOM
dyHkumKn. KpacHas nammnouka psfoM C KHOMKOW
"ON/OFF” 3aropaeTcd BCAKMiA pa3, Koraa

ycTpoicTBo bygeT nuTaTbCs OT CeTM W He

@48

BbIKIIOYNUTCS nocse HaxaTua kHonku “ON/OFF”.

. KHonkw co “cTpenkamu”: C noMOLL b0 3TUX KHOMOK

MOXHO YCTaHOBUTb MOLLHOCTb, TeMnepaTypy uiu
Taiimep. CTpenka BBepx yBeM4MBaeT BblbpaHHble
napameTpbl, @ CTpesika BHU3 VX CHUXaeT.

. JTamnoykn YKa3bIBAOT pPexum npurotosneHns

nuLM, BbibpaHHbIM ¢ noMolybio KHonku “Func-
tion”.

. Ha auncniee MOXHO NMpovYnTaTb YyCTaHOBJIEHHbIE

napameTpbl. [1ng perynnpoBaHWs MOLLHOCTH —
370 3HayeHus ot 1 go 10, Temnepatypsl - o1 60°C
no 240°C, a npu yctaHoBke TavmMepa - o7 0 go 180
MUHYT.



06cny)xuBaHue
e Bnoxute BUNKYy B po3eTky. 3aropuTcs KpacHas
naMmnoyka paaom c kHonkoin “ON/OFF”.

e [lomectnTe  BbibparHylo  nocyay  [kacTprosio
WM CKOBOPOMY) Ha BapouHY0 MOBEPXHOCTb,
PYKOBOACTBYACH npviBeaeHHbIMK Bbile
yKasaHusamu.

¢ BHUMAHUE! Bo Bpems Bcero mcnonb3oBaHus,
KyXOHHas mocyfa [o/KHa HaXxoAWUTbCH B rpaHmLax
obosHayeHHbIXx nonen. HecobniogeHne 3Toro
TpeboBaHUs MOXET MPUBECTW K MOBPEXAEHWIO
ycTponcTea.
¢ BHUMAHME! He ncnonb3yiite nycTyio nocyay, Tak
Kak 3T0 MOXET NMPUBECTU K €€ NOBPeXAEHMIO.
e Braounte yCTPOMCTBO €  MOMOLLbIO  KHOMKM
"ON/OFF". Ecnu nocyna npefHasHadyeHa ang
NPUrOTOBAEHNS MWLM Ha UHAYKUMOHHOW NauTe,
a AMaMeTp Bapo4YHOW MOBEPXHOCTU COCTaBIIsET,
no kpaiHein mMepe, 12 cM, yCTPOICTBO NPUCTYNUT
kK paboTe — BEHTUNATOP HAYHET KPYTWUTLCS, a Ha
aucnnee otobpasntca HacTpolika MowHocT1 "5,
BHUMAHMUE! Ecnn nocne BKJIIOYEHNS
YCTPOWCTBO W3AaET npenynpefutenbHble 3BYKU
- 3To obo3HayaeT, 4TO nocyna He MOLXOAWT
019 VHOYKLMOHHOM WAK  YCTPOMCTBO
nospexaero. B cnyyae comHenunit obpallaiitech

MAnTbI

BCcerga K npousBoguTento Bawen KyxoHHON
nocyabi!

e ECnn yCTPOMCTBO BKJIIOYEHO, @ Ha [Jucniee
ycTaHoBsleHa  MoWHOCTL 5", Bbl  MOXeTe
yCTaHOBUTL  HeobXoawMble — napaMmeTpbl  Ans

NPUroTOBAEHUS MWLM ABYMS Crocobamu:

- PerynupoBaHue MowHoctv: Kak n B cnyvae
ra30BOM NANTLI, MOXHO PEryMpoBaTh MOLLHOCTb
yctpovicTea. CyuiectyeT 10 ypoBHEN MOLLHOCTH,
ot 1 no 10. Mo yMonuaHuio ycTaHOBKa MOLLHOCTH
ycTpoicTea - 310 5"

- Perynuposanne Temnepatypbl:  Temnepatypy
MOXHO ycTaHoBWMTb oT 60°C pgo 240°C, ¢
ToyHocTblo go 20°C. Mo yMonuaHuio ycTaHoBka
Temnepatypsl coctasnset 200°C. BHUMAHUE!
YcTaHoBNeHHas TeMnepatypa - 3To Temneparypa
CTEKIAHHOW NANTBI, @ He TeMrepartypa B nocyae!

YcTaHaBnMBash MOLLHOCTb C MOMOLLBIO KHOMKM

“Function”, yctaHosuTe  dyHKkumio  “Power”.

CTpenku no3BONSHOT YCTaHOBWUTL Heobxonumyto

MOLLHOCTb.

YcTaHaBnMBas TeMMepaTypy C MOMOLLbIO KHOMKM

“Function”, ycrtaHoeuTe dyHkumio Temp”. C

MOMOLLbI0  CTPENIOK MOXHO yBennW4MBaTb Wu

yMeHbluaTh Tpebyemyto Temnepatypy Ha 20°C, ot

60°C po 240°C.

Mocne ycTaHOBKM MOLYHOCTM U TeMmnepaTypsl,

Bbl MOXeTe TakxXe YCTaHOBWUTb TaiiMep. Taimep

YCTPOMCTBO

BpeMeHu. [locne  yCTaHOBKM  MOLYHOCTM W

TeMmnepaTtypbl HaXMWUTe 0YepedHOi pa3 KHOMKy

“Function” un Bbibepete “Timer”. Bbl MoxeTe

YCTaHOBWUTb BPeMsi C TOYHOCTb [0 5 MUHYT.

MakcumanbHoe Bpems Harpesa - 180 MuHyT.

Mocne  mpurotoBieHus BbIKJTIOUUTE

YCTPOWCTBO € MOMOLLbIO “ON/OFF".

Oucnnein n namnoykn kHonok “Power”, “Temp”

v “Timer” racatcs. Jlamnouka kHonku “ON/OFF”

NPOAO/IXAET ropeTh.

BbIKJTtO4aeT nocne 3adaHHoro

LM,
KHOMKM

Ecnv B TeyeHue ANWTENBHOTO BpeMEHW Bbl He
nosb3yeTech YCTPONCTBOM,
PO3ETKW U CHUMWTE MOCYAY C NUTHI.

BHUMAHUE! T[lpexge u4eM npukacatbcs K
YCTPONCTBY, NOAOXKAWTE, MOKA OHO He OCTbIHET.
[Mocne ncnonb3oBaHUsa CTEKNAHHAA NANTa 0YeHb

BblHbTE BWJIKY W3

ropsadadq.



Yucrtka n o6cnyxmBaHune

e [lepepn Molikoit Bcerfa Bblkflto4aiiTe yCTPOMCTBO
OT 3M1eKTPUYECKOW CeTU K XAWTe noka OHO He
OCTbIHET.

KaCTpPOJ'II/I N CcKoBoOpoAbl chepyet TUlaTeJIbHO
O4YNCTUTDb, 4TOOBI npenoTspaTuTb 06pa3OBaHv1e
nAaTeH Nan naMeHeHne LiBeTa nocynbl.

BHumanme: Hukorpa He norpyxalite ycTpoiicTBo B
BOJY VAW IPYryI0 KMAKOCTb!
BbiMoiiTe  BHeLWHKIO  CTOPOHY € MOMOLLbIO
BNAXHOWM TPAMNKK (Mcnonb3yitTe pacTBop BOAbl 1
MSArKOe MotoLLee CpeacTso).

® Henonb3yiTecbarpeccnBHbIMUUNMabpasvBHbIMY
XMMUYeckuMmn  cpepcteamu.  He  nonb3yitech
0CTPbIM UHCTPYMEHTOM. He ncnonb3yinte beH3nH
NN PacTBOPUTENN. YCTPOMCTBO YNCTUTL BNaXHOM
TpANKoM C [obaBneHreM XWUAKOCTU NS MbiTbs
nocyabl.

Oynuiante  BEHTUAALMOHHbIE
noMoLLblo Nbliecoca.

YucTuTe BapoyHylo MaHenb nocne  KaXnoro
MCMoNb30BaHNs, 4Tobbl 13bexaTtb NpuaMnaHus K
Hell 0CTaTKoB NULLM.

oTBepcTUs ¢

Kopbl HeucnpaBHocTel

Kopg, Hedekr

Bo3moxxHas npuynHa

Bo3MoxHoe peweHne

EO1 [Neperpes

[Mnoxaqa Be HTUNALNA

[MpoBepbTe, UTO
BEHTUASILMOHHbIE OTBEPCTUSA
He NblbHbIE 1 ybeanTecs,
4TO BOKPYT YCTPOICTBA eCThb
[0CTaTOYHO MecTa.
OTknt04nTE YCTPOIACTBO,
NofoXAWUTE MoKa OHO He
OCTBIHET 1 BKJIlOYMTE CHOBA.

E02

[Mocyna Ha cTekNsHHOW NauTe
- neperpes.

[Nyctas unu neperpetas
KacTplons UK CKOBOPOAa Co
CNNLWKOM FOPSYMM MacsIoM.

BbiHbTe BUKY N3 PO3ETKN,
noaoxXxanTe noka yCTpOIZCTBO
He OCTbIHET 1 BKIIOYNTE

CHOBa.

EO3 [pobnema c HanpsikeHvieM,
CINLLIKOM BbICOKOE UK
CINLLIKOM HU3KOe.

[pobnemsl c ceTbio

[pobnema c snekTprnyeckoi
NPOBOAKO, 31eKTPONPOBOAKY
LOJIKEH NMPOBEPUTH
KBanMGULMPOBaHHbIi
INEKTPHK.

Bo Bcex Apyrux ciyyasix ciefyeT CBA3aTbCs C MOCTaBLMKOM. B cnyyae coMHeHui, Bceraa obpatuaiitech K

nocraBLyuky!

 lcknioynTenbHO nocyaa, KoTopas MCrnosb3yercs
ONS MHOYKUMOHHBIX MAXT K He Obina padee
ncnonb3oBaHa AN Apyrux MCTOYHMKOB Tena.

e CKOBOPOAbI 1 KacTptoan C MHOTOCIOMHbLIM LHOM
TMNa .C3HABMY", KoTOopble ObIAM WMCMONb30BaHbI
Ha rasoBbIx NAMTax, MoryT gebopMupoBaThCs U
He CTOMT UMW M0J1b30BaThCA Ha 3MEKTPUYECKHX,
KepaMmnyeckmnx, ranoreHoBbIX M WHOYKLMOHHbBIX
nauTax.



FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BreveT
3a coboil HempaBuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiiBNEHa B Te4eHve NepBoOro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO OyfeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IN OHO
aKCnyaTMpoBanocs 1 0bCayXrBanoch CornacHo
WHCTPYKLUMM No 0b6CAy>XmMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUAbLHO, MW B pa3pes C Ha3HayeHneM.
[laHHoe nonoxeHune HW KOeW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB NoTpebuTens, M3N0XEHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NOKynKyu yCTPoiCTBa 1 npuso-
KUTb CHET, UM HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonUTHKe COBEpLUEHCTBOBAHMWS
Hallvx NpoAykToB oCTaBAseM 3a cobol npaso Ha
BBO/, U3MEHEHUIT B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckMe napameTphl, ykasblBaemble B TexHuye-
CKOW lokyMeHTalvKn 6e3 npepynpexaeHuns.

CnucaHue c akcnnyaTaumm. 3awmra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHue, M3HOLWEHHOE W CMCAHHOE C 3KC-
nayaTauun cnepyeT yTUAM3MpoOBaTh COMacHo npa-
BUJIaM 1 yKa3aHWsaM, eMCTBYIOWMM Ha AeHb CHATUS
C aKCnayaTaLumu.

MaTepmanbl YyNakKoBKW, Takne Kak nnacrtuk, KapToH-
Hble KOpO6KM, ApeBeCWHa, cinefdyeTr CKnagnpoBatb
pasfesibHO B COOTBETCTBYOWME KOHTel;IHepr.
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